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Management Summary

In der Forschungsarbeit geht es um die Zukunft von Salgesch betreffend des Territoriums der
Reben. Bereits in der Vergangenheit ist es im Weindorf zu Umgestaltungen gekommen. Es
wurden neue Weine produziert wie beispielsweise der Grand Cru und der PURE und auch bei
dem Bearbeiten der Rebparzellen hat sich in den vergangenen Jahren viel getan. In der
Forschungsarbeit wird zuerst das Weindorf Salgesch vorgestellt. Die Besonderheiten des
Dorfes sowie die Neuausrichtungen fUr Salgesch in den letzten Jahren. Anschliessend wird
ndher auf den Kanton Wallis und seinen Rebbau eingegangen. Es wird die Geschichte des
Weinbaus sowie die bedeutenden Jahre fUr den Kanton aufgezeigt. Beispielsweise die
Weinbaukriese im Jahr 1921 sowie die EinfUhrung der AOC in den neunziger Jahren. Als
letzten Punkt im Kapitel ,,Das Wallis und der Rebbau” wird ein Blick in die Zukunft des Kantons
im Bereich des Rebbaus geworfen.

Im Hauptteil der Forschungsarbeit geht es um Hypothesen zu den Themen Reben, Wein und
Weinbau in Salgesch. Es wurden Hypothesen zu folgenden Bereichen erstellt:

e Rebflache

e Traubenpreis

e SpezialitGten

¢ Weinhandlungen, Selbsteinkellerer und Hobby-Weinbauern
o Das Bearbeiten der Reben

e Biologischer Anbau

e Die einzelnen Rebparzellen von Salgesch
e Die Parzellenbesitzer

¢ Der Pinot Noir de Salquenen

e Der PURE

e DerKlimawandel

Anschliessend wurde mit Hilfe von Informationen und den Ergebnissen aus einer Umfrage
unter Weinhdandlern, Selbsteinkellerern und Hobby-Weinbauern aus Salgesch versucht diese
Annahmen zu bearbeiten. Von insgesamt 16 Hypothesen konnten 10 angenommen werden.
Zwei Hypothesen wurden weder verworfen noch angenommen.

Bei der Umfrage wurden die Weinhdndler und Selbsteinkellerer noch nach inren Erwartungen
an die Gemeinde Salgesch sowie an den Kanton Wallis befragt. Diese Antworten sind im
letzten Kapitel der Arbeit aufzufinden.

michelle.dalliard@hotmail.com |
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Vorwort

Was die Zukunft bringt kann kein Mensch vorhersagen. Es wird sich viel verdndern und wir
Menschen muUssen stets versuchen uns an manche Ver&nderungen anzupassen. Auch der
Weinbauer musste sich bisher an das Klima und die Verdnderungen im Rebberg anpassen. Er
wird dies auch in Zukunft mussen.

Im Weindorf Salgesch wird sich in den n&chsten Jahren auch einiges dndern. Die Rebfldche
wird abnehmen und man muss sich ein neues System zur Bewdasserung der Reben einfallen
lassen. Auch das Klima wird sehr wahrscheinlich in Zukunft im Weinbau noch ein Wortchen
mitzureden haben.

In der Forschungsarbeit geht es um das schéne Weindorf Salgesch, welches sich im Herzen
des Wallis befindet. Es geht darum zu analysieren, wie die Zukunft fOr das Dorf im Bereich des
Weinbaus, des Weines und der Reben aussieht und welchen eventuellen Problemen es in
Zukunft begegnen wird.

Die Reben und der Wein sind im Alltag und im Bewusstsein der Salgescher fest verankert. Im
Weindorf wird oft mehr Uber den Wein gesprochen, als dass er selber getrunken wird.

Ich weise schliesslich noch darauf hin, dass in der Folge bei ménnlichen Bezeichnungen auch
immer das weibliche Geschlecht mit einbezogen wird.

»Wer geniessen kann, trinkt keinen Wein mehr, sondern kostet Geheimnisse..."

Salvador Dali

Abbildung 1: Der Wein2

! Broschire Sonnenregion sierre salgesch et environ, Touristische Informationen, S.41
2 www.arsinvitro.ch [Stand: 18. Juni 2011]
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1. Einleitung

1.1. Forschungsziel / Problemstellung / Aufgabenstellung

Das Dorf Salgesch ist bekannt fur seinen Wein und die grossen Rebfldchen. Aufgabe der
Forschungsarbeit ist es zu schauen wo Salgesch in ein paar Jahren stehen wird. Wie wird das
Dorf positioniert sein, was wird sich dndern und was wird eventuell gleich bleiben. Die
Positionierung geschieht insbesondere betreffend des Territoriums der Reben. Es soll
aufgezeigt werden was sich in Salgesch dndern kann, welchen Problemen man eventuell
begegnet oder auch welche Chancen in Zukunft dem Weindorf offen stehen. Der Hauptteil
der Forschungsarbeit besteht aus Hypothesen, welche mit Hilfe von Informationen aus
BUchern, dem Internet, der Gemeinde und insbesondere durch die Einschdtzungen, die
Erfahrungen und das Wissen der Weinh&ndler, Selbsteinkellerer und Hobby-Weinbauer von
Salgesch bearbeitet und beantwortet werden. Diese Annahmen sollen helfen die Zukunft des
Dorfes im Bereich des Rebbaus und des Weines zu analysieren. Die Forschungsarbeit soll
einige Denkanstosse liefern und der Gemeinde Salgesch helfen das Weindorf in Zukunft in die
richtige Richtung zu fGhren.

1.2. Vorgehensweise

Zu aller Anfang habe ich mich auf die Suche nach Informationen gemacht. Ich habe zwei
gute Bucher mit vielen Texten und Grafiken und Informationen zu den Themen Wein,
Weinbau sowie auch Salgesch gefunden und mich ins Thema eingelesen. Nach und nach
interessierte ich mich immer mehr fur die Materie. Daher habe ich das Weinmuseum in
Salgesch besucht um mehr Uber das Dorf und den Wein/Weinbau zu erfahren. Anschliessend
begann ich die Hypothesen zu formulieren und diese dann auch zu bearbeiten. Gemdss den
Hypothesen war es nun an der Aufgabe Interviewfragen aufzustellen und mich mit einigen
Leuten aus Salgesch zu freffen um gemeinsam die Zukunft des Weindorfes zu analysieren.
Waren Sie der gleichen Meinung wie ich mit meinen Hypothesen? Hatten sie noch weitere
Ergénzungen? Einige Umfragen wurden auch online durchgefihrt.

All das brachte mir jede Menge Informationen und auch Meinungen von Bewohnern aus
Salgesch, welche tagtaglich mit den Themen Wein und Reben zu tun haben. Die
Forschungsarbeit ist so aufgebaut, dass man zu Beginn der meisten Hypothesen kurz einige
Informationen Uber das Thema lesen kann, anschliessend sind die Ergebnisse der Umfrage
aufgelistet. Zum Schluss jeder Behauptung steht ein kurzes Fazit sowie der Punkt ,Hypothese*
in welchem gesagt wird, ob die Hypothese angenommen oder verworfen wird.

1.3. Motivation

Meine Motivation bestand in erster Linie darin, etwas zu erstellen, was der Gemeinde
Salgesch in Zukunft von Nutzen sein wird. Mit den Umfragen wollte ich der Gemeinde
aufzeigen, wie die Selbsteinkellerer, Hobby-Weinbauer und die Weinhdndler des Dorfes Gber
gewisse Dinge denken und was ihre Meinungen zu bestimmten Themen sind. Eine weitere
Motivation bestand darin, etwas fUr das Dorf zu machen, in welchem ich selber lebe. Es war
interessant so viel Uber Salgesch, die Reben und den Wein zu erfahren.

michelle.dalliard@hotmail.com 1
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2.Das Weindorf Salgesch

2.1. Portrit von Salgesch

2.1.1. Geographische Lage

Das Weindorf Salgesch liegt auf der rechten Talseite des Walllis auf einer Hohe von 581 m
U.d.M. Die Gemeinde bildet gegen Westen die Bezirksgrenze zu Siders und ist die
Grenzgemeinde des deutschsprachigen Oberwallis zum franzdsischsprachigen Unterwallis.
Salgesch ist die grosste Weinbaugemeinde im Oberwallis und bekannt fUr seinen Rotwein.3

L

\\ @Sgesch wBrig
% /'."’:gierre R
\ S Sion

o
-y (\-Martigny

Zermatt
]

Abbildung 2: Standort Salgesch#

Fldchen von Salgesch

Gesamtiflache Wald Landwirtschaftliche | Rebfldche | Siedlungsfldéchen | Unproduktive
Nutzfladche FlGche

1136 ha | 406 ha 53 ha 200 ha 88 ha 182 ha

Tabelle 1: Fldchen des Gemeindeterritoriums?®

3 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, $.9
4 www.mathier.ch [Stand: 19. Juli 2011]
5 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, $.9
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Flachen des Gemeindeterritoriums in ha

H Rebfldche

M Siedlungsfléche

H Andere landwirtschaftliche
Nutzfldche

HWald

k Unproduktive FlGche

Abbildung 3: Fidchen des Gemeindeterritoriumsé

Die Produktive Fl&che betragt insgesamt 947ha. Darunter sind 606ha Wald, 53ha
landwirtschaftliche NutzflGche, 88ha Siedlungsfl&che sowie zirka 200ha Rebfldche. Unter
unproduktiver Fliche versteht man die Flidchen, welche weder landwirtschaftlich,
forstwirtschaftlich noch siedlungstechnisch produktiv genutzt werden. Dies kbnnen sein:
Stehende Gewdsser, Fliessgewdsser, unproduktive Vegetation (Strauch-, Gras- und
Krautvegetation) oder auch vegetationslose Fidchen wie Fels, Gerdll, Sand und
Landschaftseingriffe.”

2.2. Gemeinde Salgesch im Uberblicks

Die Gemeinde Salgesch liegt, wie bereits erwdhnt zwischen dem Ober- und dem Unterwallis.
Das Dorf verfigt Gber einen zentralen Bahnhof. Mit dem Regionalzug ist man in nur 3 Minuten
in Siders und in ca. 30 Minuten in Brig.

Einwohner v GE 5

Bevolkerung: 1'401

Sprache W
Hauptsprache: deutsch 7(

&
Quﬁ";

zweite Sprache: franzosisch

Abbildung 4: Logo Gemeinde Salgesch?

6 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, $.9

7 www.bfs.admin.ch [Stand: 11. Mai 2011];
www.de.wikipedia.org [Stand: 11. Mai 2011]; Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.9

8 www salgesch.ch [Stand: 2. April 2011]; www.espace-leuk.ch [Stand: 2. April 2011]

michelle.dalliard@hotmail.com 3
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Hotels, Restaurants und Campings

e Hotels: 3
e Restaurants: 10
o Camping: 1 (ganzes Jahr gedffnet)

Schulen

e Primarschule Salgesch
e Orientfierungsschule in Sierre

Arbeitsstitten und Beschiftigte

Arbeitsstgtten und Beschoftigte ... .. .

Im ganzen Sektor 2 Sektor 3
Arbeitsstatten Beschdaftigte | Arbeitsstatten Beschdftigte | ArbeitsstGften Beschdftigte
72 513 25 300 47 213

Tabelle 2: Arbeitsstatten und Beschdaftigte in Salgesch

Nettosteuereinnahmen

Nettosteuereinnahmen Gemeinde Salgesch 2009 (in Franken)

NatUrliche Personen

Juristische Personen

Einkommen
2'631'958

Total
3'764'259

Vermdgen
454'785

Gewinn
367'787

Andere!
223'112

Kapital
86'619

Tabelle 3: Nettosteuereinnahmen Gemeinde Salgesch 2009

Jedes Jahr anfangs September findet im Weindorf Salgesch ,,Das Fest des Rebweges

zwischen Siders und Salgesch* statt. In der sogenannten Rebsortenwanderung wird von Uber

20 Weinproduzenten aus der Region ein reichhaltiges Angebot an rund 3'‘000 Wanderer
angeboten, wie beispielsweise Weinproben, Trauben oder auch Walliser Kost.

Das Weindorf bietet seinen Gdsten zudem:

e Degustationen in 20 Weinkellereien des Dorfes

e EIf gefUhrte Wanderungen und Touren in und um Salgesch
e Das Wadlliser Reb- und Weinmuseum im Herzen des Dorfes

e Der Pfynwald als Naturerlebnis

e Weiterbildungskurse und Symposien rund um das Thema Wein
e Der Smaragdeidechsenweg rund um das Gebiet der Rebbergzusammenlegung

? www.salgesch.ch [Stand: 2. April 2011]
10 www .salgesch.ch [Stand: 21. Juli 2011]
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2.3. Die Geschichte von Salgesch1

Vor rund fUnfzig Jahren begann in Salgesch der Wandel vom damaligen Bauerndorf zum
heutigen Weindorf.

Als Gemeindewappen tragt das Weindorf Salgesch das Kreuz der Johanniter. Die
Glaubensbrider liessen sich im 13. Jahrhundert in dem 1200-Seelen Dorf nieder, um im Sinne
des Ordens eine Herberge fUr Pilger und Reisende zu erbauen. Ob diese den Standort wegen
des guten Weines gewdahlt hatten, ist zwar urkundlich nicht belegt, doch héchst
wahrscheinlich.

Vor zirka 750 Jahren erbauten die Johanniter, oder Malteser wie sie ab dem Jahre 1522
genannt wurden, den ersten Spitel in Salgesch. Zum Spitel gehdrten noch eine Kapelle und
verschiedene weitere Gebdulichkeiten, wie Pferde- und Viehstallungen mit
landwirtschaftlichem Betrieb und Okonomiegebduden.

Als Patron verehrten die Johanniter den hl. Johannes den Téufer, daher auch der Name
Johanniter. Der Kirchenpatron in Salgesch war somit schon seit den Johannitern der hl.
Johannes gewesen. Der hl. Johannes wird jeweils am 29. August mit dem Kirchenfest geehrt.
Zu diesem Fest reisen jedes Jahr Pilger aus der ganzen Schweiz an.

Abbildung 5: Gemeindewappen Salgesch'?

1T www .salgesch.ch [Stand: 18. Juli 2011]
12 www.gemeindefahnen.ch [Stand: 18. Juli 2011]

michelle.dalliard@hotmail.com )
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2.4. Die Besonderheiten des Weindorfes Salgesch

2.4.1. Klima

Salgesch liegt wie bereits erwdhnt im Herzen des Wallis und dort herrscht auch ein ganz
besonderes Klima, das sogenannte Mikroklima. Dieses aussergewohnliche Klima wird oft auch
als ,Steppenklima* quadlifiziert. Die Bergschranken des Wallis halten den Regen ab und
provozieren somit den Fohn, welcher die Wolken wegfegt und angenehmes Wetter mit
milden Temperaturen gewdhrleistet.13

»Die Sonne, die bereits im Mdrz in vollen Ziigen strahlt, zieht die Pflanzen aus der grauen,
harten Erde wie Korkenzieher. Das Klima hat den furchterregenden Aberglauben, den Regen
nicht fallen zu lassen; so unvorstellbar angsterregend und undenkbar. Alle Mittel den Regen
abzulenken sind ihm recht.*

Rainer Maria Rilke'4

Dieses bezeichnet das Klima im Bereich der bodennahen Luftschichten bis etwa 2 Meter
Hohe. Das Mikroklima wird entscheidend durch die NGhe der Bodenfldche und die dortige
Bodenreibung des Windes gepragt. Es herrschen dort schwéchere Luftoewegungen, aber
grossere Temperaturunterschiede. Die Verschiedenheit des Bodens, der Hanglage, des
Geldndes und des Pflanzenbewuchses kann auf engem Raum grosse Klimagegensatze
verursachen. Das Mikroklima ist hauptsachlich fUr niedrig wachsende Pflanzen, wie
beispielsweise die Reben von Bedeutung, da sie ihr klimaempfindlichstes Lebensstadium in
der bodennahen Luftschicht durchlaufen.

Durch die Barriere der Alpen geschutzt, verfGgt der Kanton Wallis Uber das bei weitem
frockenste Klima aller Schweizer Weinbauregionen.

Uberblick16

Durchschnittstemperaturen Wallis

Januar: -0,2°C / Juli: 20°C
Jahresdurchschnitt: 10,1°C

Niederschldge

Durchschnittlich weniger als 600 Millimeter Niederschldge pro Jahr im Wallis
787 mm/Jahrin Sion
— Trockener als in jeder anderen Region der Schweiz

Sonneneinstrahlung

Jahrlich 2100 Sonnenstunden im Wallis
1889 Sonnenstunden pro Jahr in Sitten

13 Broschure Les Vins du Valais : Die Essenz, $.8
14 Broschire Sonnenregion sierre salgesch et environ, Touristische Informationen, S.7
15 www klimawandel.com [Stand: 11. Mai 2011]

16 pdf-Dokument: http://www.hotwine.ch/downloads/dokumente/weinschulung%20schweiz.pdf , $.3 und S.4 [Stand:
11. Mai 2011]; BroschUre Les Vins du Valais : Die Essenz, S.8
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Auch der Fé&hn, ein warmer Wind, ist ein bedeutender klimatischer Faktor. Er tritt oft im Herbst
auf und frocknet die Trauben, férdert die Reife, konzentriert den Zucker und schutzt vor
Grauféule. Der Fohn wird manchmal auch von regionalen Winden abgeldst, welche in der
Regel aus den Seitentdlern des Wallis kommen. Auf der nachfolgenden Abbildung sieht man
die Intensitdt des Fohns im Wallis. In der Region von Salgesch ist der Fohn sehr stark bis stark
und es gibt einen regionalen Wind aus dem Létschental welcher von Gampel-Bratsch in
Richtung Salgesch zieht.

INTENSIVITAT DES FOHNS IM WALLISER WEINBERG

Schwach
Mittel
Stork W

Sehrstork

Regionale Winde —

Abbildung é: Intensitat des Fohns im Wallis'8

Temperaturunterschiede

Ein weiteres wichtiges Klimaphdnomen sind die Temperaturunterschiede zwischen heissen
Tagen und kihlen Néachten. Diese begUnstigen gegen Ende des Reifezyklus die Komplexitét
und die Finesse der Aromen in den Trauben. Hagel, ein grosser Feind der Reben, tritt im Wallis
eher selten auf.

Spéatherbst

Auch ein Merkmal des Wallis ist der regelmdssige, schéne Spdtherbst. Infolge sonnig milden
und trockenen Wetters kbnnen oft Spatlesen und Trockenbeerenauslesen eingebracht
werden, welche den besten SUssweinen aus anderen bekannten Lindern in nichts
nachstehen.

Einzige Wermutstropfen: einerseits die Frihjahrsfroste und die manchmal extreme Trockenheit
im Sommer.

17 pdf-Dokument: http://www.hotwine.ch/downloads/dokumente/weinschulung%20schweiz.pdf, $.3 und $.4 [Stand:
11. Mai 2011]; Broschure Les Vins du Valais : Die Essenz, $.8 und S.9

18 www issuu.com [Stand: 13. Juni 2011]
19 Broschure Les Vins du Valais : Die Essenz, $.9
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2.4.2. Boden

Der Bergsturz der Varneralpe welcher sich vor etwa 15'000 Jahren ereignete, ist auf ein
Ph&nomen zurGckzufUhren: Bei der allgemeinen Klimaerwdrmung verlor der Rhonegletscher,
welcher das ganze heutige Rhonetal ausfilite langsam an Dicke und grub sich immer tiefer in
den Talgrund ein. Durch den zunehmenden Ruckgang des Gletschers verloren die Talhdnge
an inrer Basis die StUtze des Eises und begannen zu rutschen. Bei der Varneralpe gab es eine
solche Abrissstelle und die gesamte kalkhaltige Bergflanke stUrzte bei Salgesch auf den
Gletscher und die Umgebung. Die Erd- und Gesteinsmassen verteilten sich unregelmdssig auf
dem schmelzenden Eisricken. Das Eis schob sich talabwdarts und es entstanden viele Hogel.
Anschliessend liess ein vorUbergehender TemperaturrGckgang die Gletscher der Seitentdler
wieder wachsen und ihre Stirnmordnen bis ins Tal treiben.

Die Pyramiden in Salgesch sind eines der Naturdenkmdler im Mittelwallis. Geschaffen wurden
sie durch Wasser, welches im Bergsturzmaterial zirkulierte, beim Austritt an die OberflGche
verdunstete und dabei eine Kalkschicht anspUlte. Dieser Kalk bildete inmitten des Bergsturzes
eine unaufldsliche Schicht. Der oberflachliche Abfluss vernichtete durch Erosion den
Berghang. Diese Erosion verlangsamte sich als sie auf eine noch hértere Schicht traf. Der Lauf
des Baches ,,Raspille* verengte sich, der Fluss grub sich immer tiefer in den Boden ein und
verbreiterte sein Bett. Die Felsmauer, welche zwischen zwei Bachadern war, wurde konstant
schmaler. Schlussendlich stUrzte auch diese Mauerbekleidung ein und nur die stabilsten, am
besten zementierten Pyramiden blieben Ubrig.

GEOLOGIE DES WAILLIS

Schuttkegel
Pennintsche Decken
Glmeershisfes Quarzite

Klippendecken ™
Kotk-Schiefer-Gigrs

Helvetische Decken
Kok-Schéedes

Externe Mossive
Goskss - Grond
Wolliser-Zone
Kokschiefes Glimmee &g
Qoartir-Avffillong des Rhonetals
Hes-Schiomm

Abbildung 7: Geologie des Wallis?2

20 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, $.9 ff.
21 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, $.12
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Salgesch besitzt insgesamt 217 ha Reben, aufgeteilt auf 79 eingezeichneten Einheiten. Die
Rebberge der Gemeinde befinden sich hauptsdchlich am rechten Rhoneufer, mit einigen
Ausnahmen. In Varen sowie in Leuk findet man Spuren von Mordnen, in Salgesch hingegen

gibt es rundherum keine reinen Mordnenbdden, obwohl im Nordwesten der Gemeinde

solche zu Tage freten.2

Der Boden in Salgesch ist extrem kalkhaltig, so dass von ,,aktivem Kalk" gesprochen wird.
Dieser Bodentyp beginnt im Unterwallis zwischen Sitten und Siders und zieht sich weiter in

Richtung Oberwadllis, bis zur Rebgrenze .24

TOTALKALK

VERTEILUNG DER EINHEITEN

70% - )
o Kantonaler Vergleich B SALGESCH
) £ VALAIS
= 90%
&
o 40%
o
o oy
E 30%
o
a2 20%
10% .
0% | G5ES . o

0-5% 5-20%

20-40% 40-60%

60-80% 80-100%

Kategorien des Totalkalkanteils

Abbildung 8: Totalkalk?>

Abbildung 8 zeigt den Kalkgehalt der Boden in Salgesch im Verhdltnis zu den Béden im Wallis.
Es ist deutlich zu erkennen, dass in Salgesch der Boden sehr kalkhaltig ist. Der Totalkalkanteil
betragt bei den meisten Proben 40% und mehr.

2.4.3. Wasser

Das Weindorf Salgesch liegt direkt an der Rhone, zu Walliserdeutsch ,,Rottu* genannt. Die

Rhone ist 812 Kilometer lang und entspringt im Wallis am Rhonegletscher. Die Rhone bringt
dem Wallis sauberes, lebensnotwendiges Wasser und wird fUr weitere verschiedene Zwecke

genutzt. Sie hat wichtige Funktionen als Lebensraum fUr jede Menge Wassertiere und
Pflanzen, als Erholungsraum fUr Menschen sowie inre Aufgabe bei der Selbstreinigung von

Wasser und der Grundwasserneubildung. Die Rhone hat jedoch auch zerstérerische Krafte.
Hochwasser I@sst sie zu einem gefdhrlich reissenden Fluss anschwellen. Auf 7 km Lange und

22 pdf-Dokument: http://issuu.com/les vins du_valais/docs/ivv-essentiels-2010-de2mode=a_p [Stand: 13. Juni 2011]

23 Geopedologische Studie der Rebberge von Salgesch, Varen, Leuk; Sektorspezifischer Teil, S. 4 ff.

24 Broschire Les Vins du Valais : Die Essenz, S.10

25 pdf-Dokument: http://www.vs.ch/NavigData/DS 68/M7541/de/Salgesch Varen Leuk Agarn d.pdf [Stand: 13.

Juni 2011]

26 www lebensraumrotten.ch [Stand: 11. Mai 2011]; www.beluga-on-tour.de [Stand: 11. Mai 2011];

Informationstafel Salgesch
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350 ha formt sie im Pfynwald Flussarme, kleine Inseln, Gberflutete Wdlder und trockene
Buschwildnis. Die durch die Uberschwemmungen angelandeten alpinen Pflanzen bilden im
Pfyn ein Paradies fur den FlussuferlGufer und den Flussregenpfeifer. Desweiteren schmucken
die Pflanzen die Flussufer mit unzdhligen Farben.

2.4.4. Der Pfynwald?7

Salgesch liegt direkt am Pfynwald. Dieser ist einer der gréssten Féhrenwdlder der Alpen und
bietet eine Vielfalt von unterschiedlichen und seltenen Lebensr&umen fUr allerlei Tier- und
Pflanzenarten. Der Pfynwald besitzt viele verschiedene Untergebiete, welches jedes fur sich
wiederum einzigartig ist. Diese wertvollen natUrlichen Gebiete formen gemeinsam mit der
vielfaltig bewirtschafteten umliegenden Wein- und Kulturlandschaft das Kernstick des
Lebens- und Erlebnisraumes ,,Pfyn-Finges". Die verschiedenen Natur- und Kulturwerte bilden
die ideale Grundlage fUr die Entwicklung eines sanften und nachhaltigen, auf die Qualitat
ausgerichteten Tourismus, welcher zu Gunsten des Weindorfes Salgesch geschieht. Das
Erleben von Natur und Landschaft sollen gleichermassen den Einwohnern von Salgesch wie
auch den Gasten zur Verfugung stehen.

Das Natur- und Landschaftszentrum, welches sich in Salgesch befindet, steht dem Weindorf
sowie auch seinen Besuchern mit eindricklichen Austellungen Uber Fauna und Flora des
Pfynwaldes zur VerfGgung.

+Wir haben soeben die Wdlder (jene von Finges) entdeckt, die mit kleinen
blauen, grundlichen fast schwarzen Seen belebt sind. Welcher Landstrich
verfugt schon Uber derart viele landschaftliche Kostbarkeiten in einem so
ausgedehnten Gebiet? Es erinnert an das Finale einer Beethoven
Symphonie."

Rainer Maria Rilke?8

27 www.pfyn-finges.ch [Stand: 5. Mai 2011]; www.salgesch.ch [Stand: 16. Mai 2011]
28 Broschire Sonnenregion sierre salgesch et environ, Touristische Informationen, S.17
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3. Der Rebberg und seine wirtschaftliche Bedeutung

3.1. Die Geschichte des Weinbaus in Salgesch?®

Im Jahre 1100 ist in einem Dokument der Domherren von Sitten von einem Rebberg in Siders
und Salgesch die Rede. Das Weinterritorium von Salgech hat sich jedoch wéahrend vielen
Jahrtausenden nicht gross veré&ndert, auch wenn damals schon Wein als Zahlungsmittel
verwendet wurde. Die Einwohner von Salgesch beschdaftigten sich wéhrend vielen Jahren mit
der Viehzucht und dem Ackerbau. Der Rebbau war fUr sie damals in der Selbstversorgungs-
wirtschaft eher eine Nebenerwerbsquelle. Weinbau wurde daher nur an den Terrassen und
Hangen betrieben, welche sich nicht fir andere Kulturen eigneten. Erst ab Mitte des 19.
Jahrhunderts wurde die Rebfl&dche von Salgesch standig erweitert.

Auch nach dem ersten Weltkrieg wurden vermehrt Acker sowie brachliegende Felder in
Reben umgewandelt. Selbst als der Rebbau eine grosse Kultur in der Gemeinde Salgesch
geworden war, widmeten sich keine Befriebe ein und alleine dem Weinbau. Alle betrieben
neben dem Rebbau, Viehzucht, Ackerbau, Getreide-, Obst- oder Gartenbau. Der Weinbau
war jedoch sehr rentabel und er brachte den Betrieben das nétige Bargeld. In den é60er
Jahren nahm der Rebbau ruckartig zu und war zum einzigen lohnenden Zweig der
Landwirtschaft geworden. Dies war auch mit ein Grund warum die Rebfléche in Salgesch in
den 60er und 70er Jahren die grosste Zunahme verzeichnete. Auch dank neuen technischen
Hilfsmitteln konnten in diesen Jahren Acker und brachgelegte Felder weinbaugerecht
umgewandelt werden.

3.2. Neuausrichtungen fiir Salgesch

3.2.1. 1988 - Das Grand Cru Konzept39

Anfangs der achtziger Jahre war die Nachfrage nach Wein sehr hoch und ein schleichender
Zerfall der Qualitdt war zu beobachten. Im Jahre 1988 wurden in Salgesch Qualitatsbe-
stimmungen eingefuhrt. Das Ziel war die Herstellung eines erstklassigen Weines. Damit war
Salgesch die erste Walliser Grand Cru Appellation.

Die Eckpfeiler des Grand Cru Labels sind rigoros, nur gerade 800 Gramm Trauben durfen pro
Quadratmeter produziert werden. Desweiteren muss die Zuckergradation der Grand Cru
Trauben Uber 96 Grad Ochsle betragen. Es werden auch nur Trauben zugelassen, welche
umweltschonend angebaut wurden. Verschnitt oder eine Aufzuckerung sind verboten. Auch
der Ausbau in Barriques ist beim Grand Cru nicht erlaubt. Nach mindestens 15 Monaten reifen
im Keller, wird der Wein von einer nationalen Degustationskommission bewertet. Erst wenn der
Wein mit mindestens 18 von 20 Punkten bewertet wurde, darf er sich Grand Cru der
Gemeinde Salgesch nennen. Solche Weine werden anschliessend mit dem goldenen Label
der Gemeinde gekennzeichnet.

29 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.136

30 www .salgesch.ch [Stand: 8. April 2011]; Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, $.156 f.; Walliser Reb-
und Weinmuseum: Rebe und Wein im Wallis, S. 551
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Ab dem Jahr 2008 kénnen in vielen Schweizer Regionen unter neuen kantonalen,
gesetzlichen Anforderungen Grand Cru Weine hergestellt werden. Leider sind die
Anforderungen in den meisten Kantonen der Schweiz viel zu schwach und entsprechen in
keiner Weise den strikten Anforderungen des Weindorfes Salgesch. In Zukunft wird daher eine
Verwdsserung des Begriffes ,,Grand Cru” stattfinden. Nichts desto trotz halt Salgesch an
seinen strengen Qualitats-Anforderungen fest und beabsichtigt auch in Zukunft an nationalen
und internationalen Wettbewerben die Gold Medaillen zu holen.

Abbildung 9: Wein-Qualitatslabel Salgesch3?

3.2.2. 2009 - Der PURE33

Die Salgescher Winzer hatten im Jahr 2009 den Wunsch einen ,,Grand Cru Supérieur* zu
produzieren. Die Gewinnung dieses Weines erfolgt auf der Basis des Grand Cru. Eine Fach-
Jury aus nationalen Persénlichkeiten kimmert sich um die obligatorische Vordegustation der
eingereichten Weine. FUr den PURE werden nur Grand Cru Weine verwendet, welche
mindestens 18 von 20 Punkten erzielen.

Im zweiten Schritt werden von einer Delegation von ausgewiesenen Onologen und
Fachpersonen drei Mischvarianten der besten Grand Cru zusammengestellt. Anschliessend
werden diese Varianten durch die Salgescher Winzer in einer Blinddegustation verkostet und
die Mischvariante, welche am besten abschneidet, wird zum PURE produziert.

Im ersten Jahrgang wurden nur knapp 5000 Flaschen hergestellt, welche jede einzeln
nummeriert ist. Verkauft wird dieser Wein nur Uber die Salgescher Kellereien direkt an die
Konsumenten.

Rebsorte

Der Pure sefzt sich aus Pinot Noir Trauben aus den besten Grand Cru AOC Reblagen des
Weindorfes Salgesch zusammen.

31 www salgesch.ch [Stand: 15. Juni 2011]
32 www.schweizerweinecke.ch [Stand: 18. Juli 2011]
33 www.cavelachapelle.ch [Stand: 8. Juni 2011]
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3.2.3. Zeitstrahl mit bedeutenden Jahren fiir den Salgescher Weinbau3+

1860 - 1865 EinfUhrung neuer Sorten wie Gamay, Pinot-noir, Malvoisie, Fendant,
Johannisberg und vereinzelt auch Ermitage (Fruher: Altes Gewdchs, neues Gewdchs)

1905 Erste Kellerei in Salgesch

1930 Erste Reben mit amerikanischer Unterlage in Salgesch angepflanzt
1933 Entdeckung der ersten Reblaus in Salgesch

1935 - 1955 Wiederaufbau der Reben nach der Reblaus

1984 Einweihung der Rebbewdasserungsanlage in Salgesch

1988 Grindung des Vereins ,,Gemeinschaft fur Weinqualitét Salgesch”
1989 Erster Grand Cru der Schweiz aus Salgesch

2005 Grindung des Vereins ,Weinritterorden Salgesch*

2009 Zum 20. Jubildum des Grand Cru wird der PURE lanciert

2010 Zoneneinteilung der Rebparzellen

34 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.145 ff.
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4. Das Wallis und der Rebbau

N
!
)\
oy ‘. \ e 2 hiod
N\ Grimmisuan b,
'/‘“"""-,\.l\. wfgihsfi“*’e Y 4 : -t 11 e
.-;-.\ CW ‘ J' ®
\ . Leytron ' - AMM

Abbildung 10: Rebfladchen im Walllis3>

Abbildung 10 zeigt die Rebfladchen im Wallis. Es ist deutlich zu erkennen, dass im Unterwallis
mehr Fi&chen mit Reben bepflanzt sind als im Oberwallis. Salgesch ist die grésste
Weinbaugemeinde im Oberwallis.

Anteil Rebflache Salgesch an gesamter
Rebflache Wallis

H Wallis

i Salgesch

Abbildung 11: Anteil Rebfléche Salgesch an gesamter Rebfldche Walllis3¢

35 pdf-Dokument: http://www.hotwine.ch/downloads/dokumente/weinschulung%20schweiz.pdf [Stand: 10. Mai
2011]

36 vgl. Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, $.9; www.cervim.org [Stand: 10. Mai 2011]
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4.1. Die Geschichte des Weinbaus im Wallis37

Uber die Geschichte der Reben sowie des Weines im Walllis kdnnte man ganze Bicher
schreiben. Bereits in der Eisenzeit, lange vor der Rémerzeit, wurden im Kanton Wallis Reben
angebaut und Wein getrunken. Zu verdanken ist dies sehr wahrscheinlich unseren Nachbarn
aus dem Tessin und Norditalien, welche unter keltischem und griechischem Einfluss standen.
Im Mittelalter (475-1500) waren die Reben strukturierte und Uberwachte Gesamteinheiten. Um
1300 wiesen die Rebparzellen im oberen Rhonetal schon Flidchen auf, wie man sie in der
zweiten Hdlfte des 19. Jahrhunderts kannte. 1313 wurden erstmals in einem lateinischen
Aktenregister Naturzahlungen mit Trauben erwdhnt. Trauben der Sorten Resi, Cornalin und
Humagne. 1600 beauftragten die unter dem Ancien Régime stehenden Priester, Domherren
und Pfarrer oft Drittpersonen mit der Arbeit in den Rebbergen. Die Drittpersonen pachteten
die Reben und die Ernte wurde im Rebberg aufgeteilt. Jeder hatte seine Arbeit. Ab 1500
fanden erstmals die ersten Austausche statt, um die Herbergen sowie das Oberwallis zu
beliefern. Der Weinhandel begann im Wallis nach dem Sonderbundskrieg im Jahre 1847.1In
den darauffolgenden Jahren machte man Bekanntschaft mit Krankheiten wie dem echten
und dem falschen Mehltau. 1930 wurden die ersten Genossenschaftskellereien gegrindet,
1982 gab es eine grosse Krise im Weinhandel und 1991 fGhrte man die AOC ein. Aber zu dem
mehr auf den n&chsten Seiten.

4.2. Bedeutende Jahre fiir den Walliser Weinbau

4.2.1. 1921 - Die Weinbaukrise38

Der durch den ersten Weltkrieg unsicher gewordene internationale Zustand ermdglichte es
dem gesamten Schweizer Weinbau seine aktuelle Lage zu verbessern. Mehr als vier Jahre
lang war die ausldndische Konkurrenz fUr die Schweiz vollig unbedeutend. Schuld daran
waren Exportrestriktionen, teure Transportkosten und die Aufldsung der internationalen
Kommunikationswege. Die Schweizer mussten sich mit nationalen Produkten zufrieden geben,
so auch mit Wein aus der Region. Ausserdem gab es auch Jahre mit schwachen Ertragen,
dass Wallis mit Ernten, welche proportional Uber denen der anderen Weinregionen lagen,
war jedoch eine Ausnahme. Diese schwachen Erfrage fGhrten dazu, dass der Preis gefestigt
wurde, frotz einer gleichzeitig allgemeinen Teuerung bei Lebensmitteln und Kosten des
Rebbaus. Ende des Ersten Weltkrieges hofften die Weinbauer, dass die gUnstige Situation mit
den hohen Preisen fur alle Landwirtschaftsprodukte weiter anhdlt.

Die Ernte von 1918 fiel nach einer reichlichen Emte 1917 noch grdsser aus. Die
Einkellerungskapazitdten erwiesen sich damals als ungenigend. Angesichts der drohenden
Weinschwemme befurchtete man damals ein Zusammenbrechen der Traubenpreise.

Absatzschwierigkeiten

Das Wallis war sehr stark von der Absatzflaute betroffen. Insbesondere da der Kanton mit
seinen 3'200 Hektaren Reben insgesamt 17 % der Schweizer Rebfldche ausmachte.

37 www .museevalaisanduvin.ch [Stand: 21. Juni 2011]
38 walliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Wallis, $.331 ff.
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Fldche der wichtigsten Weinbaukantone in Hektaren

Jahr Waadt Tessin  ZUrich  Wallis Neuenburg Genf Aargau Totql.
Schweiz
1901 6'618 6'562 | 4769 | 2'605 1177 1'813 2'080 30'112
1910 6'003 4'880 | 3'236 | 2'897 1100 1'737 1'533 24659
1920 4'481 4'900 | 1'715 | 3160 832 931 751 18'532

Tabelle 4: Fldche Weinbaukantone in ha3?

Mehr als 27'000 Rebbauern waren damals von den Fluktuationen des Weinmarktes betroffen.
Kaum war der Erste Weltkrieg zu Ende, wurde durch die Offnung der Grenzen die Uberfille
der einheimischen Weinlesen in den beiden Jahren 1917 und 1918 noch weiter verschdarft.
Jede Menge Ausl@ndischer Weine stromten ins Land und dies noch begUnstigt durch die
vorteilhaften Wechselkurse. Das Image als Kriegsprofiteure erschwerte die Situation zu dieser
Zeit.

Die Absatzprobleme kindigten sich kurz nach Einstellung der Kriegshandlungen an und
verschlimmerten sich parallel zu der immer schlimmer werdenden wirtschaftlichen Lage der
Schweiz. Einige Winzer versuchten die Weine, welche sich im Keller stapelten ins Ausland zu
verkaufen und verbrannten sich die Finger dabei.

Die Walliser Weine waren zu dieser Zeit kaum bekannt und galten als Gbertrieben kostspielig.
Eine Studie von 1923, von den Bundesbehdrden beim Schweizerischen Bauernverband in
Auftrag gegeben, versuchte zu beweisen, dass die Restaurateure von der Situation
profitierten und insbesondere in der Deutschschweiz eine Marge von bis zu 400 % auf den
Absatz von einheimischen Weinen erhoben. Diese Zahlen wurden vom Schweizer Cafetier
Verband bestritten. Sie sorgfen jedoch trotzdem fUr grosses Aufsehen in Weinbaukreisen sowie
den Medien.

Griinde fiir die Weinabsatzflaute

e Eswurde weniger Wein konsumiert

Der Alkoholkonsum ging damals deutlich zurGck, was eine Studie auf die hohen
Lebensunterhaltungskosten zurickfUhrte. Auch die seit 1918 anhaltende Preishausse der
einheimischen Weine war mit ein Grund, dass weniger Wein konsumiert wurde. Sowie das
Verhalten der Kunden, seltener Wirtsh&user zu besuchen.

e Ausl@ndischer Rotwein wurde bevorzugt

Damals wurde der Import aufgrund von viel zu tiefen Zolltarifen begUnstigt. Auch als die
GebUhren 1922 von 3.50 Franken auf 8.00 Franken pro Doppelzentner angehoben wurden,
blieben die Tarife ein Thema bei den regelmdassigen bilateralen Neuverhandlungen. Den
Schweizer Landwirtschaftskreisen gelang es nie, eine restriktive Importpolitik durchzusetzen.

o Konftrolle des Mostes und der Aufzuckerung

In der Zwischenzeit, bevor eine Marke gegen betrigerischen Verschnitt eingefuhrt worden
konnte, sowie als Ubergangsldsung, verordnete der Staatsrat, ab 1926, dass der Most nicht ab
einem gewissen Datum verschickt werden durfte. Durch die Verordnung vom 7. September

37 vgl. Walliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Walllis, $.332
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1928 wurde diese Massnahme noch verstdrkt. In der Verordnung wurden die offiziellen
Kontrollen des Mostes als obligatorisch erkl@rt. Es wurde versucht die Herkunft des Mostes,
welcher den Kanton verlassen soll, zu garantieren.

Ab dem Jahr 1925 sollte die Qualitdt und die Eigenart der Weine, durch das Reglementieren
der Aufzuckerung geférdert werden. In gewissen Jahren wurde die Aufzuckerung der Weine
sogar verboten. In den darauffolgenden Jahren wurden noch regelmdssig Gesetze vom
Staatsrat zum Weinbau erlassen. Das Ziel dieser war es, die Qualitat zu férdern und
gleichzeitig den Lebensstandard der Bauern zu erhdhen.

Losungen gegen die Weinabsatzflaute:

e Grosse Kellereien

Genossenschaftskellereien waren aus Sicht der Regierung die einzige langfriste Losung gegen
die Weinabsatzflaute. Das Ziel war die Grindung solcher Genossenschaftskellereien, welche
recht gross sein sollten und eine Einkellerung von mehr als einer halben Million Liter pro Keller
garantieren sollten.

Man wollte den Traubenproduzenten einen gerechten Preis zusichern und ihnen Lager- und
Weinbereitungsmoglichkeiten bieten.40

4.2.2. 1951 - Einfiihrung des Landwirtschaftsgesetzes*!

Das Landwirtschaftsgesetz fUhrte 1951 keine wirklich neuen Massnahmen ein. Es anerkannte
aber offiziell das protektionistische System an, welches bereits durch die dringenden
BundesbeschlUsse zwischen 1936 und 1939 eingefUhrt worden war. Das Landwirtschaftsgesetz
regelte Punkte wie:

e Importkontingente

¢ Notwendige Anpassungen der Produktion an die BedUrfnisse des Marktes

e Forderung der Qualitatsproduktion

e Ubernahme von Uberschissen einheimischer Weinproduktion durch die Importeure

Die Verordnung vom 18. Dezember 1953 Uber den Rebbau und den Absatz der
Rebbauerzeugnisse, auch Weinstatut genannt, war die Frucht geduldiger Verhandlungen,
welche schon in den 1940er Jahren begonnen hatten. Der Geist des Weinstatus besteht
darin, die Winzerfamilie zu retten, indem ein Verkaufspreis fir den Wein garantiert wird,
welcher den Familien erlaubt, in Wirde von ihrer Arbeit in den Reben und mit dem Wein zu
leben. Das Weinstatut regelt und leitet:

e Die Produktion
e DenlImport
o Die Kommerzialisierung des Weines

Dabeiruht es auf den zwei Hauptpfeilern: der Importkontingentierung und dem
Rebbaukataster.

40 www.museevalaisanduvin.ch [Stand: 21. Juni 2011]
41 walliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Walllis, $.419 ff.
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Das Weinstatut trat 1953 in Kraft und wurde seither auch schon 6fters revidiert. Es gilt als
SchlUsseltext der Schweizer Weingesetzgebung und ermdéglichte bis in den 1980er Jahren,
damals gab es das Problem mit der Uberproduktion, eine Stabilitét in der Weinwirtschaft.

4.2.3. 1991 - Einfiihrung AOC#*2

Nach der Absatzkriese der 1980er Jahre fUhrte man im Kanton Wallis die geschuitzte
Ursprungsbezeichnung AOC ein. Zusammen mit dem Kanton Genf spielte das Wallis eine
Pionierrolle bei der Einfihrung dieser konftrollierten Herkunftsbezeichnung. In Genf wurde sie
am 4. Juli 1988 eingefUhrt und im Kanton Wallis frat sie nach einer Verzégerung wegen eines
Rekurses vor Bundesgericht 1991 in Kraft.

Das Ziel fur 1987 hiess fUr das Walllis eine Produktion von 1,1 Kilogramm pro Quadratmeter.
Diese Kilobeschré&nkung durchzusetzen war auf allen Ebenen schwierig. FUr die Winzer sind die
Mengenbeschrénkungen ein heikles Thema, da sie ihr Einkommen betreffen. Die Weinbauern
mussen wahlen zwischen:

Wenig produzieren und hoffen etwas mehr zu verdienen sobald die Verkdufe wieder
anziehen

oder

Weitergehen und so viel produzieren wie nur méglich und die unvermeidliche Preistiefe durch
Menge wettzumachen.

Anleitung zur Erntebeschrankung 201043

In Anbetracht der Ergebnisse der Schatzung muss die potentielle Traubenernte 2010 fur alle
Rebsorten reguliert werden. In Abwesenheit jeglicher Probleme sollten folgende Werte erzielt
werden:

Quantitative AOC- | Richtgewicht der Anzahl
Rebsorte Ertragsgrenze Durchschnittstraube Durchschnittstrauben
(kg/m?) 2010 pro m2 pei der Ernte*
Pinot noir 1.200 165 7 bis 8
Chasselas-Fendant 1.400 295 5
Gamay 1.200 220 5 bis 6
Sylvaner 1.200 183 6 bis 7
Syrah 1.200 218 5 bis 6
Arvine 1.200 229 5
Humagne Rouge 1.200 286 4
Corndlin 1.200 331 3 bis 4

Tabelle 5: AOC Erntebeschrdnkungen44

*Die Pflanzendichte ist zu berlcksichtigen: die effektive Fl&iche pro Rebstock muss in Betracht
gezogen werden.

42 walliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Wallis, S. 491 ff.
43 pdf-Dokument: http://www.agrivalais.ch/de/de/agriculteurs/Emtesch%E4tzung%202010.pdf [Stand: 7. April 2011]
44 pdf-Dokument: http://www.agrivalais.ch/de/de/agriculteurs/Emtesch%E4tzung%202010.pdf [Stand: 7. April 2011]
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Neben den Ertragsbeschrédnkungen mussen die Weine noch einen bestimmten Grad an
Ochsle aufweisen, da sie sonst deklassiert werden. Ein Goron ist beispielsweise ein
deklassierter Dole.

Die Bedeutung von Ochslegrad#s

Ochsle-Grad bezeichnet den Zuckergehalt in den Beeren der Weintrauben. Die Einheit
Ochsle-Grad wurde nach dem Pforzheimer Goldschmied Christian Ferdinand Ochsle (1774-
1852) benannt. Bei der Garung des Weins wird der Mostzucker in Alkkohol umgewandelt. Die
Ochsle-Grad ermdglichen somit auch RUckschlisse auf den Alkoholgehalt des zukUnftigen
Weines.

Die Héhe an Ochsle-Grad wird mit Hilfe eines Refraktometers gemessen, dies ist ein optisches
Sichtgerdat, bei welchem die ZuckermolekUle im Most den Lichteinfall in einem definierten
Winkel brechen und der Wert auf einer Skala angezeigt wird.

Abbildung 12: Refraktometer zum Messen der Ochsle-Grad#é

45 www.wein-lexikon.de [Stand: 30. April 2011]
46 www.gefo.de [Stand: 7. April 2011]
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4.2.4. Zeitstrahl mit wichtigen Jahren fiir das Wallis*?

1803 der Landtag verbietet die Einfuhr von ausl&ndischem Wein
1816-1817 Schwere Hungersnot

1883 1. Erwdhnung des Echten Mehltaus im Wallis

1868 Grindung der Sittener Landwirtschaftsgesellschaft

1872 1. Winzervereinigung: Die Weinbaugesellschaft von Sitten
1887 1. Erwdhnung des Falscher Mehltaus im Wallis

1895 Grindung des kantonalen Landwirtschaftsdienstes

1901 2605 ha Reben

1920 Er6ffnung der Landwirtschaftsschule von Visp

1920 3180 ha Reben

1921-1930 Weinbau- und Absatzkriese

1939 Erste offizielle Zahlen: Die Walliser Rebfldche umfasst 3300 ha, mehr als 20000
Personen besitzen diese Reben

1952 Erstellen des kantonalen Rebbaukatasters

1953 Grindung der kantonalen Rebversuchsanstalt (Aufgabe: Beratung der Winzer
und Rebschulisten)

1956 GrUndung der kantonalen Versuchsanstalt
1958 Schutz des Namens ,,Dole"

1966 29.4: Kantonale Verordnung zum Schutz der Appellationen Fendant und
Johannisberg

1982 Rekordernte (69 Mio. Liter) —
Traubenschwemme
1983 Neue Rekordernte (79'860°'479 Liter)
1988 Erste Wallliser Grand-Cru Appellation Salgesch
1990 Rebbauregister des Kantons Wallis wird erstellt (AOC Valais)
1992 22'636 Rebbesitzer teilen sich 119'834 Parzellen

2004 Kantonale Weinbauverordnung

47 Walliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Walllis, $.547 ff.
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4.3. Blick in die Zukunft fiir das Wallis

4.3.1. Rebfldchen mit einer natiirlichen Artenvielfalt*s

Rebfldchen mit einer naturlichen Artenvielfalt sind dkologische Ausgleichsfldchen, welche zu
fordern sind. Ein dkologischer Ausgleich bezweckt die Férderung der Artenvielfalt sowie eine
Erhaltung / Bereicherung der Landschaft an natirlichen Elementen. Fir den Kanton Wallis ist
es wunschenswert, das gewisse dkologische Ausgleichsfldchen innerhalbb des
Weinbaugebietes angelegt werden. Diese wirden fUr eine echte Verbesserung der
Okologischen und landschaftlichen Qualitéat der Walliser Weinberge sorgen. Von den
insgesamt 1'500 m2 von OAF (&kologischer Ausgleichsflédche) sind jedoch nur einige fUr die
Walliser Rebberge geeignet. Zu jenen zahlen die Rebfldchen mit einer natrlichen
Artenvielfalt (RFNA).

Seit 2008 sieht die Oko-Qualitétsverordnung (OQV) vor, dass die RFNA als OAF angerechnet
werden kdnnen, wenn ihr hoher biologischer Wert durch ein Gutachten bescheinigt wird.
Zudem soll dieses Gutachten zu Oko-Qualitétsbeitrédgen in Héhe von 1000.00 Fr./ha
berechtigen. Diese Expertise, welche von der kantonalen Dienstelle fUr Landwirtschaft erstellt
wurde, berlcksichtigt die botanische Vielfalt. Desweiteren werden auch die natirlichen
Strukturen, welche in der Parzelle und inrer unmittelbaren Umgebung vorhanden sind
(BUsche, Baume, Trockensteinmauern,...) berucksichtig.

Technische Vorschriften, welche zu beriicksichtigen sind

Die technischen Vorschriften sind etwas unterschiedlich. Sie variieren je nachdem, ob eine
RFNA lediglich fUr Direktzahlungen (im Weinbau betragt der nétige OAF-Anteil 3,5 % der
bewirtschafteten Fi&iche) angemeldet wird oder ob man fir diese Fldchen auch Oko-
Qualitétsbeitrdge von 1'000.00 Fr./ha bekommen mbchte.

48 Kanton Wallis: Info Bulletin der Dienststelle fir Landwirtschaft, $.32 ff.

michelle.dalliard@hotmail.com 21



B Studiengang Betriebsékonomie
Hes so// iz Bachelorarbeit Gemeinde Salgesch

RFNA anrechenbar als
RFNA anrechenbar nur als Okologische Ausgleichsfléche
oOkologische Ausgleichsflache UND mit Anspruchsberechtigung auf
Oko-Qualitétsbeitrége
(1'000.00 Fr./ha) (OQV)
Bodenbedeckung der Fahrgassen
Begrinung von mindestens jeder zweiten Fahrgasse.
Botanische Zusammensetzung: weniger als 66% der begrinten FlGche bestehen aus
Fettwiesengrdsern (Raigras, Schwingel...) oder Lowenzahn und weniger als 5% bestehen
aus invasiven Neophyten.

Mahd
Ab April alternierend in jeder zweiten Fahrgasse. Auf derselben Fiiiche muss ein Intervall von sechs
Wochen eingehalten werden. Kurz vor der Weinernte Schnitt der ganzen Fi&che erlaubt.

Bodenbearbeitung
Jahrlich in jeder zweiten Fahrgasse Jahrliche oberflachliche
oberfl&chliches Einarbeiten des Bodenbearbeitung in jeder zweiten
organischen Materials erlaubt. Fahrgasse ohne Einschréinkung gestattet.
Herbizide

Nur Blattherbizide im Unterstockbereich erlaubt; in der Fahrgasse Einzelstocklbehandlung
von Problempflanzen

Fungizide / Insektizide / Akarizide
Zuld@ssig sind nur chemisch-synthetische Produkte der Klasse N (schonend fur Raubmilben,
Bienen und Parasitoide) sowie die biologischen und biotechnischen Produkte oder Methoden

Dingung
Nur im Unterstockbereich erlaubt. Organische oder mineralische Dinger.

Wendezone und private Zufahriswege
(Boschung, an die Rebflachen angrenzende Fldchen)
Bodenbedeckung durch eine naturliche Vegetation sichergestellt. Pro Jahr ist ein Schnitt kurz
vor der Weinernte erlaubt. Keine DUnge- und keine Pflanzenschutzmittel;
nur die Einzelstockbehandlung von Problempflanzen ist erlaubt.

Tabelle 6: Anforderungen OAF4

Die Einhaltung der Anforderungen auf der Tabelle erlaubt es dem Bewirtschafter diese Fladche
als OAF zu deklarieren. DarUber hinaus entspricht die Parzelle den Anforderungen der OQV
und berechtigt zu Beitrigen, wenn neben der Einhaltung der Weisungen folgende
Bedingungen erfUllt werden:

o Der Bewirtschafter verpflichtet sich, die Weisungen wdhrend einer Dauer von é Jahren
zu erflllen
e Die Parzelle erhdlt die notwendigen Qualitéatspunkte (gemdss Bewertung)

Aktuelle Bilanz

Im Kanton Wallis haben nach drei Kampagnen 54 Winzer Beitrége fur eine Gesamfifldche von
103 ha beantragt. Von diesen insgesamt 103 ha weisen 83 ha eine hohe 6kologische Qualitat
auf. Dies bedeutet, dass die 83 ha zu Oko-Qualitétsbeitréigen berechtigt sind, was einer
Bewilligungsrate von 80 % der Gesuche entspricht. Bei jenen Parzellen, welche den
Anforderungen nicht entsprochen haben, handelte es sich um Parzellen:

49 Kanton Wallis: Info Bulletin der Dienststelle fUr Landwirtschaft, $.33
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e Am linken Rhoneufer
o Geringere botanische Vielfalt als rechts

e Neu besate FiGdchen
o Vorerst geringe botanische Vielfalt

e Besdate Fldche mit kommerziellen Sortenmischungen
o Reich an Fettwiesengrdsern

Diese Resultate sollen zeigen, dass es machbar ist, auf einem Teil seiner betrieblichen Fldche,
Rebfldchen mit naturlicher Artenvielfalt anzulegen.

Vorteile des Vorgehens:

o Die 6kologischen Ausgleichsflachen des persdnlichen Betriebs selbststéndig
bewirtschaften zu kénnen

e Sich vertraut machen mit Herbizid einsparenden Praktiken fUr den Unterhalt des
Bodens

e An der Bewahrung einer hochwertigen biologischen und landwirtschaftlichen Vielfalt
des Walliser Rebbergs aktiv mitwirken

e Vorarbeiten leisten fur mégliche Vernetzungen der 6kologischen Ausgleichsfldchen

Perspektiven

Der Kanton Wallis empfiehlt den Rebbauern sehr, mindestens 3.5 % ihrer bewirtschafteten
Fldche als Rebflachen mit naturlicher Artenvielfalt anzulegen. Es gdibe ein grosses Potenzial
zur Verbesserung der dkologischen und landschaftlichen Qualitét des Walliser
Rebbaugebietes.

Die Fldchenbeitrédge begleichen gemeinwirtschaftlichen Leistungen wie Schutz und Pflege
der Kulturlandschaft, Sicherstellung der Nahrungsmittelproduktion und Gesunderhaltung
unserer Lebensgrundlagen. Diese Beitrge sind grundsatzlich nicht nach Nutzung der FiGdchen
sowie nach Regionen differenziert. FUr die Erschwernisse in Higel- und Bergregionen erhalten
die Bewirtschafter die Hangbeitrdge. Hangbeitrdge fir Reben tragen dazu bei, Rebberge in
Steil- und Terrassenlagen zu erhalten. Um den Verhdlinissen unterstUtzungswirdigen
Rebfl&chen gerecht zu werden, wird fUr die Bemessung dieser Beitrdge zwischen steilen und
besonders steilen Reblagen und Rebterrassen auf StGtizmauern unterschieden. Diese
Eigenschaften sind einerseits bedeutend fUr das Landschaftsbild, andererseits erschweren sie
jedoch auch die Bewirtschaftung.%0

50 www.blw.admin.ch [Stand: 31. Mai 2011]
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Hangbeitrage fiir Rebflachen (Artikel 37 - 39 DZV)51

Beitrage pro Hektare und Jahr

e 30 bis 50 % Neigung 1'500.00 Franken

¢ mehrals 50 % Neigung 3‘000.00 Franken

e Terrassenlagen 5'000.00 Franken
Voraussetzung

Mindestflache pro Betrieb: 10 Aren (100m?2)

Anforderungen fur Terrassenlagen

e Minimale Terrassierung der Fl&ichen
Mit StUtzmauern regelmdassig abgestuft
StUfzmauernhéhe mindestens 1 Meter
Konventionelle Betonmauern werden nicht angerechnet
Perimeter der Terrassenlage mindestens 1 ha

Der Kanton bezeichnet berechtigte Hang- und Terrassenlagen.
Bemerkung: Hangbeitrdge werden nur fur Fldchen im Inland ausgerichtet.

Bei Rebfldchen mit einer natUrlichen Artenvielfalt wirde man zusatzlich zu den
Direktzahlungen fir Rebfléchen noch folgende Oko-Qualitatsbeitréige erhalten:

Oko-Qualititsbeitriges?

Beitr&ige pro ha und Jahr, bzw. pro Baum und Jahr

FUr die biologische Qualitat FUr die Vernetzung

Tal-Bergzone | Bergzonen lll-  Tal-Bergzone  Bergzonen lIl-

Rebfldchen mit
naturlicher 1'000.00 Fr. 1'000.00 Fr. 1'000.00 Fr. 500.00 Fr.
Artenvielfalt

Tabelle 7: Oko-Qualitatsbeitragess

Voraussetzungen

e Beitrége fur die biologische Qualitdt werden ausgerichtet, wenn die Anforderungen
an die biologische Qualitét erfullt sind (Art. 3, Art. 20 und Anh. 1 der OQV).

o BeitrGge fUr die Vernetzung werden ausgerichtet, wenn die Fidchen im
Perimeter eines Vernetzungsprojektes liegen und dessen Anforderungen erfullen (Art.
4, und Anh. 2 der OQV)

o  Weitere Informationen: www.blw.admin.ch > Themen > Direktzahlungen
und Strukturen > Okoqualitatsbeitrége.

ST http://www.blw.admin.ch/themen/00006/00055/index.htmi2lang=de Pdf-Dokument: Uberblick Direktzahlungen an
die Landwirtschaft 2011 [Stand: 31.Mai 2011]
52 http://www.blw.admin.ch/themen/00006/00055/index.htmi2lang=de Pdf-Dokument: Uberblick Direktzahlungen an
die Landwirtschaft 2011 [Stand: 31.Mai 2011]
33 http://www .blw.admin.ch/themen/00006/00055/index.html2lang=de Pdf-Dokument: Uberblick Direktzahlungen an
die Landwirtschaft 2011 [Stand: 31.Mai 2011]
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Vernetzung

FUr die Vernetzung werden Beitrdge an 6kologische Ausgleichsfléchen verordnet, welche
landwirtschaftliche Nutzfldchen sind und die Anforderungen des Kantons Wallis an die
Vernetzung erflllen.

Nur wenn die FIdchen nach den Vorgaben eines vom Kanton genehmigten regionalen
Projektes fUr die Vernetzung ausgelegt sind und bewirtschaftet werden, werden Beitrage for
die Vernetzung genehmigt.

Vom Kanton Wallis zum Weindorf Salgesch

Wie wir im lefzten Abschnitt gelesen haben, méchte der Kanton Wallis fur die Zukunft, dass die
Weinbauer mindestens 3.5 % ihrer Rebfl&dchen als Rebfldéchen mit einer natirlichen
Artenvielfalt anbauen. Ob gewollt oder auch ungewollt, es wird noch viele VerGnderungen
im Weinbau geben. Auch im Weindorf Salgesch wird sich in Zukunft noch einiges &dndern.

Um die Zukunft des Weindorfes genauer analysieren zu kénnen, kommen wir nun zum
n&chsten Kapitel, welches die Hypothesen beinhaltet, die fUr die Zukunft von Salgesch im
Bereich des Weines und der Reben von Bedeutung sein kdnnen.

michelle.dalliard@hotmail.com 25



v
. Studiengang Betriebsékonomie y ¢
Hes so// wils -

5.Salgesch - Wohin in Zukunft?

Im Kapitel 5 geht es um die Hypothesen, welche aufgestellt wurden. Diese Behauptungen
werden mit Hilfe von Facts aus dem Internet und BUchern, sowie mit den Meinungen und den
Gedanken von Salgescher Weinhdndlern, Hobby-Weinbauern und Selbsteinkellerern
beantwortet. Am Schluss jeder Hypothese steht ein Fazit und ob die Hypothese angenommen
oder verworfen wird.

Die Umfrage wurde online an insgesamt 16 Weinhandlungen und Selbsteinkellerer geschickt.
Nachdem nur 7 voll ausgefulite Fragebdgen zurGckgesandt wurden, wurde die Umfrage ein
weiteres Mal von der Promotionsstelle Salgesch an alle Weinhandlungen des Weindorfes
gesandt. Insgesamt sind 21 Fragebodgen zurickgekommen. 15 davon waren komplett
ausgefullt. Einige Umfragen wurden von mir mndlich durchgefUhrt und anschliessend online
abgegeben. Bei den 15 befragten Personen handelt es sich um Weinhdndler, Selbstein-
kellerer sowie Hobby-Weinbauern aus Salgesch, welche zwischen 31 und 64 Jahre alf sind. An
der Umfrage nahmen insgesamt drei Frauen teil.

Einzelne Antworten der Umfrage sind Aufz&hlungen oder Stichworte. Die Antworten wurden
von der Autorin orthographisch korrigiert und grammatisch ein wenig angepasst. Der Sinn der
Antworten wurde nicht veré&ndert. Ahnliche Antworten wurden zusammengefasst und hinter
der Antwort die Anzahl Personen angegeben, welche dieselbe Antwort gaben.

' Durch das Kapitel 5 wird uns zudem Herr Hans Rebe begleiten. Dies ist ein junger Mann,

; Welcher sich seinen groéssten Wunsch erfUllt hat: Er hat sich im Weindorf Salgesch eine Parzelle
| von 2000 m? Reben gekauft. Herr Rebe liebt die Arbeit in den Rebbergen und hat fUr sich

! sein neues Hobby entdeckt. Er findet Reben faszinierend und liebt es zu sehen wie aus den

! Trauben, welche von seinen Reben stammen, so tolle Weine gewonnen werden kénnen.

michelle.dalliard@hotmail.com 26
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5.1. Die Rebfldiche von Salgesch

5.1.1. In 10 Jahren wird die Rebfldche in Salgesch 10 Prozent kleiner

sein als heute

Entwicklung der Rebflache im Wallis
zwischen 1880 und 2008
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Abbildung 13: Entwicklung Rebfldche Wallis>
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Um das Jahr 1979 herum, ist deutlich zu erkennen, das im Kanton Wallis sowohl auch wie in

Salgesch die Rebfl&che recht zugenommen hat.

Entwicklung der Rebflache in Salgesch

zwischen 1916 und 2006
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Abbildung 14: Entwicklung Rebfldche Salgesch3®

54 vgl. Walliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Wallis, $.541
54 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.137
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Auf der Abbildung 14 ist klar ersichtlich, dass ab dem Jahr 1979 die Rebfldche zugenommen
hat. Die Zunahme hat jedoch in den letzten Jahren sehr stagniert und in Zukunft muss man
damit rechnen, dass die Rebflache in Salgesch abnehmen wird. Es wird zur Wende kommen.

Bei der Umfrage ergaben sich zum Thema ,Rebfldche” folgende Antworten:

Wie wird die Rebflache in Zukunft
aussehen? n=15

E Gleichmdssig
zerstUckelte Parzellen
(5 Personen)

i Parzellen sind
zusammenhdngend
(10 Personen)

Abbildung 15: Zukunft der Rebfl&che in Salgesch

Zwei Drittel der befragten Personen glauben, dass die Parzellen in Salgesch in Zukunft
zusammenhdngend sein werden. Gemass der Umfrage wird es somit wenige, eher grosse
Parzellen geben, anstatt vieler kleinerer, gleichmdssig zerstUckelter Parzellen.

Interessant war es auch zu wissen, was mit den Fldchen passiert, wenn sie nicht mehr mit
Reben bepflanzt sind:

Die Rebflache nimmt ab, was geschieht mit den Fiachen?

¢ Umgezontin Baufldche (7)

e 2/3 Uberbaut, der Rest Kleinstparzellen, stillgelegt mangels Nachfolge oder der

Vergandung Uberlassen. Verkauf und Zusammenlegung zu grésseren Einheiten.

Bitte den Zonennutzungsplan ,,geschitfzte Rebbauzone" fUr die zukUnftigen

Generationen, welche Weinbau betreiben, nicht als Hindernis aufbauen. Eher nach

neuen und rationelleren Kriterien aufbauen. Lieber nicht in Schdnheit sterben.

Umzonung in attraktive Bauzonen, Anderung in wertschdpfungsintensivere Zonen

Werden verbaut oder umgezont und anderweitig genutzt.

Diese werden nicht mehr bewirtschaftet und werden brach belassen.

Die Rebflache wird leicht abnehmen. Nicht rentable Parzellen werden aufgegeben,

da sie von den Hobbywinzern nicht verkauft werden k&nnen. Strukturbereinigungen

bei Trockenmauern sind aus 6kologischer Sicht nicht mehr maglich.

e Eswerden H&Guser gebaut, da Salgesch attraktiv ist

e Uberbaut, Wohnzone, Salgesch wird eine Schlafstétte. Die Leute arbeiten in den
Stadten Siders, Sitten, Visp, Brig (Autobahn)
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Eine Person gab hier nichts an.

Fazit

Die Rebflache in Salgesch wird in Zukunft abnehmen. Immer mehr Fi&iche wird zur Bauzone
umgezont. Es wird auch ein Problem der Vergandung geben, da sich nicht alle Parzellen an
guten Lagen befinden und leicht verkauft werden kdnnen. Auch das ,,Nachfolgeproblem*
von welchem man noch oft héren wird, kann ein Grund sein warum die Parzellen schlecht
verkauft werden. Mit einer Zunahme der Rebfl&dche wird man jedoch in Salgesch in Zukunft
nicht rechnen kénnen.

Die Abnahme der Rebfldchen hatte zudem Auswirkungen auf den Weinexport. Dieser wirde
dadurch auch abnehmen.

Die Hypothese ,In 10 Jahren wird die Rebfl&che in Salgesch 10 Prozent kleiner sein als heute*
ist angenommen.

5.1.2. Uber 50 Prozent der Fliche wird in Zukunft den grossen
Kellereien gehéren

Wie viele Prozent der Rebflache von
Salgesch werden in 10 Jahren den
grossen Kellereien gehoren? n=14
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50 Prozent 40 Prozent 30 Prozent Andere

Abbildung 16: Wie viele Prozent der Rebfl&che wird in 10 Jahren den grossen Kellereien gehéren?

Zu dieser Hypothese war es schwierig Informationen zu finden, die Zukunft ist fUr uns
Menschen nicht voraussehbar. Trotzdem fand ich es wichtig, zu schauen, wie die befragten
Personen Uber dieses Thema denken. Hier nun das Resultat: Insgesamt haben 14 Personen
diese Frage beantwortet. 10 von den 14 befragten Personen glauben, dass in 10 Jahren 40
Prozent und mehr von der Rebfléche in Salgesch den grossen Kellereien gehéren wird. Ein
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Grund fUr diese Aussagen kann sein, dass sich der Weinbau fUr die Selbsteinkellerer durch die
tiefen Traubenpreise immer weniger lohnt und viele ein Problem mit der Nachfolgeregelung
haben. Unter ,,Andere* fielen Antworten wie 70 und sogar 80 Prozent.

Fazit

Ein grosser Teil der Rebflédche wird in Zukunft den grossen Kellereien gehéren. Ob dies 50
Prozent sein werden ist noch unklar, jedoch wird der Prozentanteil in Zukunft sehr
wahrscheinlich ansteigen.

Die Hypothese ,,Uber 50 Prozent der Fldiche wird in Zukunft den grossen Kellereien gehdren' ist
angenommen.

5.1.3. 20 Prozent der Rebfldche in Salgesch wird in 30 Jahren vergandet
sein

Fehlende Nachwuchsweinbauer5é

Die mUhsame und zeitaufwdndige Arbeit in den Weinbergen lohnt sich immer weniger. Dem
ganzen Wallis fehlt es heute schon an Nachwuchs-Weinbauern. Ein grosses Problem wird
daher auch fUr Salgesch, das fehlende Interesse der Nachkommen am Weinbau sein. Die
Generation, welche noch in die Reben geht, wird ndmlich zusehends dlter.

Der Traubenpreis

Die Traubenpreise sollten daher so hoch angelegt sein, dass ein Weinbauer ab sechs
Hektaren ein angemessenes Einkommen erzielen kann. Dies ist heutzutage leider oft nicht der
Fall.

Abseits gelegene Parzellen ohne Zufahrtsstrassen

Ein weiteres Problem sind auch abseits gelegene Parzellen. Diese sind oft ohne
Zufahrtstrassen, was das bearbeiten sehr erschwert. Insbesondere wenn diese maschinell
bewirtschaftet werden sollen, kédnnen fehlende oder nur schlecht befahrende Zufahrstrassen
zum Problem werden. Solche Parzellen werden auch nicht gut verkauft, da sie oft mthsame
zus@tzliche Arbeit mit sich bringen. Fast niemand will eine Parzelle, bei welcher man die Ernten
meterweit tfragen muss.

56 www.weindegu.com [Stand: 18. April 2011]
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Fazit

Die Vergandung wird in Zukunft ein Problem sein. Viele Parzellen k&énnen durch inre
schlechten Lagen nicht verkauft werden und die Besitzer haben Probleme mit der Nachfolge
ihrer Betriebe. Vielen grésseren Weinbetrieben ist es wichtig, dass die Parzellen mit Maschinen
bewirtschaftet werden kdnnen. Ist dies nicht der Fall, kann man die Parzellen nur schwer
verkaufen. Werden sie nicht genutzt und kbnnen sie nicht verkauft werden, verganden die
Rebparzellen. Ein weiterer Punkt ist auch, dass sich die Arbeit in den Reben bei den tiefen
Traubenpreisen immer weniger lohnt.

Die Hypothese ,,20 Prozent der Rebfldche in Salgesch wird in 30 Jahren vergandet sein® ist
angenommen.

5.2. Der Traubenpreis

5.2.1. Der Traubenpreis wird weiter sinken

Bei dieser Hypothese geht es insbesondere auch um den Walliser Traubenpreis, deshalbb auch
die Grafiken fUr das Wallis.

Problem: Preiszerfall.

Der Wunsch der Wallliser Weinbauern nach héheren Traubenpreisen wird sich sehr
wahrscheinlich auch in Zukunft nicht erfUllen. Schuld daran ist vor allem der Preisdruck,
welcher durch ginstige Importweine aus dem Ausland auf den heimischen Kellereien lastet.5”

Im Jahre 2010 wurden in der Schweiz 280,3 Millionen Liter Wein getfrunken und eingekellert. Im
Kanton Wallis betrug die Weinernte 2010 insgesamt 39,3 Millionen Liter. Dabei handelt es sich
um eine relativ kleine Weinernte. In den letzten zehn Jahren wiesen nur die Jahrgdnge 2005
mit 37,6 Millionen Liter und 2003 mit 35,3 Millionen Liter kleinere Mengen auf.

57 www.weindegu.com [Stand: 18. April 2011]
58 www.blick.ch [Stand: 18. April 2011]
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Produzierte Menge Rotwein im Wallis 2010

E Pinot Noir

H Gamay

H Syrah

E Humagne rouge
k Cornalin

kL Andere

Abbildung 17: Produzierte Menge Rotwein im Wallis 201057

Im Jahr 2010 wurden im Wallis 23,1 Mio. Liter Rotwein produziert. Mit insgesamt 12,2 Mio. Litern
macht der Pinot Noir mit 53 Prozent den gréssten Anteil aus. Dies sind zudem rund 14 Prozent
weniger als im Jahr 2009. Im Vorjahr waren es ndmlich 14 Mio. Liter. Auf Platz zwei ist mit 4,9
Mio. Litern der Gamay.

Da die Daten aus der Quelle einen Rest ergaben, habe ich angenommen, dass dies andere
Rotweine sind und im Diagramm unter ,Andere" aufgelistet.

57 www.blick.ch [Stand: 18. April 2011]
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Produzierte Menge Weisswein im Wallis 2010

H Chasselas

M Sylvaner

H Petite Arvine
H Heida

k Malvoisie

& Chardonnay
k Andere

Abbildung 18: Produzierte Menge Weisswein im Wallis 201060

Bei den Weissweinen wurden insgesamt 16,2 Mio. Liter produziert. Davon sind 9,6 Mio. Liter
Chasselas und knapp 2,3 Mio. Liter Sylvaner. (Siehe Abbildung 18)

Auch in dieser Grafik habe ich angenommen, dass die restlichen Prozent, welche in der
Quelle angegeben wurden, andere Weissweine sind und im Diagramm unter ,,Andere"
aufgelistet.

Importes!

Insgesamt wurden 168 Millionen Liter Wein importiert. Dies sind so viel wie seit 2001 nicht mehr.
In den Jahren zuvor waren es jeweils rund 160 Millionen Liter. Ein wichtiger Grund fUr die
Zunahme der Importe 2010 war die mengenmdssig schwache Schweizer Weinernte. Mit
dieser hohen Zahl von 168 Millionen Litern kam man sehr nahe an die Kontingentsgrenze von
170 Millionen Litern Wein heran. Ziel der Kontingentsgrenze ist ein gewisser Schutz fur den
Schweizer Wein. Jeder importierte Liter Uber dieser Grenze kostet bedeutend mehr. Dann
fallen nGmlich die Ausserkontingentszollansétze an. FUr eine Literflasche Weisswein bezahlt
der Importeur dann beispielsweise statt 50 Rappen insgesamt 3 Franken pro Liter.

» Den aktuellen Stand der Kontfingentsgrenze 2011 findet man im Anhang 5 unter
interessante Grafiken

6Owww .blick.ch [Stand: 18. April 2011]

61 pdf-Dokument: http://www.prouva.ch/pdf/news/41154197.pdf [Stand: 18. April 2011]; www.20min.ch [Stand: 28.
April 2011]
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Weinimporte 2010 aufgeteilt auf Lander

H Frankreich

H [talien

H Spanien

E Deutschland
i Amerika

LI Andere

Abbildung 19: Weinimporte 201062

Die Abbildung 19 zeigt wie die Importe 2010 auf die verschiedenen Lander aufgeteilt waren.
Beliebt sind in der Schweiz insbesondere die Weine aus Italien und Frankreich. Vergangenes

Jahr wurden 4.8 Prozent mehr Weine aus Frankreich, 23.5 Prozent mehr aus Deutschland und
11.7 Prozent mehr Weine aus den USA importiert. Aus SUGdafrika, Italien und Australien wurden
jedoch weniger als im Jahr zuvor eingefihrt.¢3

Bei den Rotweinen wurde Frankreich an der Spitze von Italien abgeldst. Bei den
Schaumweinen hingegen liegt wie in den Jahren zuvor Frankreich zuoberst.é4

Warum sind Importweine oft giinstiger?¢5

Wie teuer die Produktion von Wein ist, hdngt oft von der Einfachheit der Bewirtschaftung eines
Weingebiets ab. Steiles, schwer zugdngliches Terrain verursacht héhere Kosten als flaches,
sehr offenes. Erfragsbeschrénkungen, staatliche sowie auch selbst auferlegte, kbnnen den
Preis auch massgeblich beeinflussen. Sowie eine steigende Qualitdt, wenn nur eine
bestimmte Menge an Trauben an den Rebstdcken reifen soll. Weitere wichtige Punkte
kénnen das Lohngefige eines Landes sowie der Wechselkurs sein. Ein fiefer Euro- und
Dollarkurs kann bei vielen Weinen zu ginstigeren Verkaufspreisen fUhren. Der Transport fallt
jedoch nicht ins Gewicht, da das Verschiffen einer Flasche Wein von Australien in die Schweiz
gerade mal in etwa 50 Rappen kostet.

62 vgl. www.20min.ch [Stand: 4. Mai 2011]
63 www.20min.ch [Stand: 4. Mai 2011]
64 www.20min.ch [Stand: 4. Mai 2011]

65 pdf-Dokument: http://www.prouva.ch/pdf/news/41154197.pdf [Stand: 18. April 2011];
www.bonvino.ch [Stand: 18. April 2011]
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Die Entwicklung der Traubenpreise
(Pinot-Noir)

Preis in CHF
OCO—==NNWWALGOON
N NN NNNNNNNNDN

Abbildung 20: Entwicklung Traubenpreiséé

Folgende Grafik zeigt die Entwicklung der Traubenpreise. Die Werte sind Durchschnittswerte
und es ist zu beachten, dass nach der Einfuhrung des Grand Cru im Jahre 1988 in Salgesch in
gewissen Jahren bis zu 70 Rappen pro Kilo mehr bezahlt wurde als im Ubrigen Kanton.

Auf der Grafik ist zu erkennen, dass seit 1998 der Traubenpreis eher konstant blieb. Auch in
Zukunft wird der Preis nicht steigen. Er wird zwischen 3.50 CHF und 4.50 CHF bleiben oder
sogar noch sinken.

Die Umfrage gab folgende Antworten zum Thema ,, Traubenpreis”:

Die erste Frage lautete:

Wie wird sich der aktuelle Traubenpreis von
3.90 Franken (Rotwein/Pinot Noir) in 2 Jahren
verandern? n=15

Anzahl Personen
— N W N O O8N N 00 O
1

Bleibt unverandert Sinken

Abbildung 21: Verdnderung des Traubenpreises von Rotwein in 2 Jahren

66 Amédée Mounir : Salgesch und seine Vergangenheit, S.149
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Keine Person glaubt, dass der aktuelle Preis von 3.90 Franken in den n&chsten 2 Jahren
steigen wird. FUr acht Personen wird er unveréndert bleiben, sieben Personen sind der
Meinung, dass der Traubenpreis von Rotwein in den ndchsten 2 Jahren noch weiter sinken
wird. Obwohl wir bereits wissen, dass der Preis bereits jetzt eher tief angelegt ist.

Um wie viel wird der Traubenpreis
(Rotwein/Pinot Noir) in 2 Jahren sinken? n=7

Anzahl Personen

0.25 Franken 0.50 Franken 1.00 Franken

Abbildung 22: Wie viel wird der Traubenpreis von Rotwein in 2 Jahren sinken?

Vier von sieben Personen glauben, dass der Preis um 50 Rappen sinken wird.
Anschliessend noch die Grinde, warum der Preis sinken soll:
Warum wird der aktuelle Traubenpreis (Rotwein/Pinot Noir) in den ndchsten 2 Jahren sinken?

¢ Vermehrte Umstrukturierung im Weinhandel. Richtung Vermarktung im Grossverteiler.
Grésserer Verdrangungsmarkt

e Ausldndische Konkurrenz, Wertschopfung liegt beim ,,Verarbeiter", Fehlende
Profilierung der Traubenproduzenten, fehlende Marktprdsenz, schlechte
Kommunikation, fehlende Marktkraft der Traubenproduzenten, Abh&ngigkeit von
Subventionen und Direktzahlungen.

e Esist zu viel Pinot Noir auf dem Markt. Die Produktfionsbedingungen im Unterwallis sind
kostengunstiger.

¢ Auslandische Weine: Zu wenig Steuern pro Flasche. Restaurantbetreiber sind
Auslander, unsere Leute haben fast ausschliesslich BUrostellen etc. Kellereien kaufen
Rebberge, deshalb haben sie fur ihren Gebrauch genug Trauben.

e Uberangebot

e Harteres Marktumfeld / Rationalisierung / Professionalisierung mit Ubernahme von
Rebfldchen, Aufgabe vieler kleiner Rebbauern (Nachfolgeregelung)

¢  Wegen dem schwachen Euro. Es wird weniger getrunken.

Da zwei Jahre eher kurz sind, war es auch interessant zu wissen wie sich der Traubenpreis von
Rotwein in den ndchsten 5 Jahren verdndern wird.

michelle.dalliard@hotmail.com 36
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Wie wird sich der aktuelle Traubenpreis von 3.90
Franken (Rotwein/Pinot Noir) in 5 Jahren
verandern? n=15

Anzahl Personen
O —= N W M O 08 N 0O
l

Bleibt unveréandert Sinken Steigen

Abbildung 23: Verdnderung des Traubenpreises von Rotwein in 5 Jahren

Sieben der befragten Personen sind der Meinung, der Preis bleibt in den ndchsten 5 Jahren
unverdndert. Drei Personen hingegen, glauben nun, dass der Preis in 5 Jahren auch wieder
steigen wird.

Um wie viel wird der Traubenpreis
(Rotwein/Pinot Noir) in 5 Jahren sinken?
n=5

Anzahl Personen
N

0.25 Franken 0.50 Franken 1.00 Franken

Abbildung 24: Wie viel wird der Traubenpreis von Rotwein in 5 Jahren sinken?

Von den fUnf Personen, welche ,,Sinken" geantwortet haben, glauben drei Personen, dass
der Traubenpreis (Rotwein/Pinot Noir) um 50 Rappen sinken wird.

michelle.dalliard@hotmail.com 37
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Um wie viel wird der Traubenpreis
(Rotwein/Pinot noir) in 5 Jahren steigen?

n=3

3
& 2
5 2
@
[
o.
= 1
O 1
N
c
) t

0 il

0.50 Franken 1.00 Franken

Abbildung 25: Wie viel wird der Traubenpreis von Rotwein in 5 Jahren steigen?

Da drei Personen nun glauben der Preis werde anschliessend wieder steigen, ist es nun auch
interessant zu schauen, um wie viel er steigen soll. Die Ergebnisse sind auf der Abbildung 25

ersichtlich.

Neben dem Traubenpreis von Rotwein, war es auch spannend zu wissen, was die befragten
Personen glauben, wie sich der Traubenpreis des Weissweines verandern wird.

Wie wird sich der aktuelle Traubenpreis
von 3.00 Franken (Weisswein/Chasselas) in
2 Jahren verandern? n=15

14
12

c 12
o
§ 10 -
5 8-
a.
g ¢
g 4 2
< 5. 1

O i

Bleibt unverdndert Steigen Sinken

Abbildung 26: Verdnderung des Traubenpreises von Weisswein in 2 Jahren

Die Personen, welche ,,Steigen” geantwortet haben, glauben, dass der Preis um 0.25 Franken
steigen wird. Eine einzige Person glaubt, dass der Traubenpreis vom Weisswein/Chasselas in
den ndchsten 2 Jahren um 1.00 Franken sinken wird.
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Die zwei Personen, welche ,Steigen* geantwortet haben, gaben folgende Grinde an:

e Die Nachfrage ist grosser
¢ Das Renommee beim Fendant hat sich verbessert. Die Nachfrage wird weiter

zunehmen.

Als Grund dafUr, dass der Traubenpreis von Weisswein/Chasselas in 2 Jahren sinken wird, gab
eine Person folgenden Grund an:

¢ Die Nachfrage wird immer weniger. Die Solidaritét unter den Schweizern ist nicht gut,
wir sind nicht in der Lage im Ausland Weine zu verkaufen. Ca. 1 Prozent

Wie wird sich der aktuelle Traubenpreis
von 3.00 Franken (Weisswein/Chasselas) in
5 Jahren verandern? n=15

10
8

& 8
s 3
o 6
o
o.
T 4
O
P 1
< 2

O .

Bleibt unveré@ndert Steigen Sinken

Abbildung 27: Verdnderung des Traubenpreises von Weisswein in 5 Jahren

Eine Person glaubt, dass der Traubenpreis von Weisswein/Chasselas in 5 Jahren um 1.50
Franken sinken wird.
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Bei den sechs Personen, welche ,,Steigen* geantwortet haben, sieht die Grafik wie folgt aus:

Um wie viel wird der Traubenpreis
(Weisswein/Chasselas) in 5 Jahren
steigen?

N W N 01 O~
|

1

—

0.25 Franken 0.50 Franken

Anzahl Personen

Abbildung 28: Wie viel wird der Traubenpreis von Weisswein in 5 Jahren steigen?

FUNf der sechs Personen welche ,,Steigen* geantwortet haben, glauben, dass sich der Preis
um 25 Rappen anheben wird.

Fazit

Der Traubenpreis fur den Rotwein wird sich sehr wahrscheinlich auch in Zukunft nicht gross
ver@ndern. Beim Weisswein ist dies ein wenig anders. Der Traubenpreis von Weisswein wird
sehr wahrscheinlich nicht mehr weiter sinken. Er wird in Zukunft entweder gleich bleiben oder
ein wenig steigen. Ein Grund daflr kann sein, dass es in Salgesch weniger Weisswein hat.

Als Schlussfolgerung kann man sagen, dass der Traubenpreis in den ndchsten Jahren nicht
steigen wird. Ein weiterer Grund fUr diese Aussage kénnen auch die Importweine sein.

Die Hypothese ,,Der Traubenpreis wird weiter sinken* ist nicht angenommen und wird nicht
verworfen. Der Traubenpreis von Rotwein wird eventuell weiter sinken. Bei dem Traubenpreis
von Weisswein wird dies jedoch kaum der Fall sein.

michelle.dalliard@hotmail.com 40
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5.3. Spezialitaten

5.3.1. In Salgesch werden in Zukunft mehr Spezialititen angebaut

Bis in die ?0er Jahre kannte man nur vier Rebsorten, welche praktisch die Gesamtheit des
Weinberges beherrschten: Chasselas, Pinot Noir, Johannisberg und Gamay. Die
Traubenschwemme von 1982 und 1983 wirkten jedoch wie eine Schockwelle und die grossen
Ernten brachten nicht den finanziellen Ertrag, welchen man erhofft hatte. Eine neue
Generation von professionellen Winzern und Weinproduzenten wollten das Aufgeben der
Rebkultur neu Uberdenken und sie wieder zurick auf den Weg der Rentabilitét fOhren. Daher
wurde ab 1991 durch den Kanton gemeinsam mit der Gesellschaft der Walliser Rebschulen
und Winzer ein Programm zur Rettung des genetischen Rebgutes ins Leben gerufen. Durch
dieses Programm machten Winzer und Weinproduzenten inrerseits grosse Fortschritte in
Anbau sowie Aufzucht der Reben. Sie stellten immer konzentrierte Weine her. Einer der sich
auch dank dieser Initiative bemerkbar machte, ist der Petite Arvine. Degustanten schatzen
beim Peftite Arvine seinen Charakter, die Eigenheit sowie seine gute Lagerfdhigkeit. Dies sind
auch mit Grinde warum er heute vermehrt angepflanzt wird.¢”

.Nach der Krise des Fendants aufgrund der Uberproduktion in den Jahren
1982 und1983 sind die Spezialitdten und damit auch die Petite Arvine wieder
attraktiver geworden®

Madeleine Gay, Onologin beim gréssten Walliser Weinhersteller Provinséd

67 http://www.tagesanzeiger.ch/leben/wein/Petite-Arvine-Die-salzige-Prinzessin/story/31904075 [Stand: 18. April 2011]
68 http://www.tagesanzeiger.ch/leben/wein/Petite-Arvine-Die-salzige-Prinzessin/story/31904075 [Stand: 18. April 2011]
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Auf der nachfolgenden Tabelle sieht man wie viele Quadratmeter von welcher Sorte in

Salgesch angepflanzt waren. Es ist deutlich ersichilich, dass zwischen 1991 und 2006 mehr

SpezialitGten angebaut wurden. Desweiteren nahm der Anbau von Roten Rebsorten zu,

wdhrend der Anbau von Weissen Rebsorten abnahm.

Rebsorten 1991 2006 Rebsorten 159 e
m?2 m?2 m?2 m?2

Pinot-noir 1'570'177 1'546'615 Petite Arvine 1'889 6'356
Chasselas 139'833 75'841 Ermitage 4'008 4'765
Cornalin 7'637 66'588 Humagne-blanc 0 4'555
Rhin/Sylvaner 72'756 56'047 Heida 0 4197
Syrah 0 47'292 Ancelotta 0 3715
Gamay 75'637 44'225 Cabarnet franc 0 2'645
Humagne-rouge 5'370 25'144 Riesling / Sylvaner 11'998 911
Diolinoir 0 19'467 Andere Rote 0 7'018
Merlot 2'416 15'953 Andere Weisse 2'276 4'862
Chardonnay 6635 12168 Total 1'907'819  1'958'018
Gamaret 0 10679
Muscat 15160 10303 Total Rot 1'661'237 | 1794917
Malvoisie 12'057 13'164
Pinot-blanc 141 8'101
Cabernet- Total Weiss 266'753 202'125
Sauvignon 0 6'431

Tabelle 8: Rebsorten Aufteilung 1991 und 200647

KUnstliche Kreuzungen erlauben es die Natur besser im Griff zu haben, dies bedeutet in
einigen Worten: Faulnisresistenz, Anpassung an das entsprechende Erdreich, Frihreife,
intensive Farbe, usw. Desweiteren ist die Qualitét solcher kUnstlicher Kreuzungen auch for

sogenannte Assemblagen’! erfolgsversprechend. Dies sind auch Grinde, die daflr sprechen

Spezialitdten wie beispielweise Gamaret oder Diolinoir anzupflanzen.

In der letzten Zeit kann man oft beocbachten, dass in den Restaurants immer mehr
SpezialitGten wie beispielsweise der ,,Petite Arvine" angeboten und konsumiert werden.

62 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.145
70 Walliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Wallis, $.532
71 Das Mischen der Weine aus verschiedenen Rebsorten. Quelle: www.delinat.com [Stand: 30. Mai 2011]
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2006 gab es eine Evolution im schweizerischen Weingenuss: Erstmals wurde mehr Schweizer
Rotwein konsumiert als einheimischer Weisswein, ndmlich insgesamt 51 Mio. Liter Rot
gegenuUber 50 Mio. Liter Weiss. Produziert wurden in der Schweiz im Jahr 2006 54 Mio. Liter
Rotwein und 47 Mio. Liter Weisswein.

Bei den Anbaufl&dchen der Schweiz hat der Pinot Noir die Spitze vom Chasselas Gbernommen.

Auch in Salgesch steht der Pinot Noir mit der grossten Anbaufl&éche mit grossem Abstand an
der Spitze.

Rebsortenflachen 1991 und 2006

Prozent

#1991
2006

li

Pinot noir-  Chasselas - Rote Weisse
Gamay Rhin SpezialitGten SperzialitGten

Abbildung 29: Rebsortenfléichen 1991 und 200673

Abbildung 29 zeigt die Rebsortenfldchen in Salgesch im Jahr 1991 und im Jahr 2006. Es ist zu
erkennen das die Spezialitdten zugenommen haben, wahrend die mit Pinot noir - Gamay
und Chasselas — Rhin bepflanzten Flichen abnahmen. Ein besonderes Augenmerk fallt auf
die Roten SpezialitGten, welche innerhalb von 15 Jahren um 9.5 Prozent zugenommen haben
und heute insgesamt 10,3 Prozent der gesamten bepflanzten FiGche in Salgesch ausmachen.

72 www.htr.ch [Stand: 1. Juni 2011]
73 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.145
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Flachen weisse Rebsorten Wallis 2010
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Fladche in ha

Abbildung 30: FI&

Rebsorten

chen weisse Rebsorten Wallis’4

Abbildung 30 und 31 zeigen die Fldchen roter sowie weisser Rebsorten im Wallis. Wie auch in
Salgesch gibt es im Kanton Wallis am meisten Fi&chen, welche mit Pinot Noir bepflanzt sind.

Beim Weisswein
sind.

gibt es mit Abstand am meisten Fldchen, welche mit Chasselas bepflanzt

Flachen rote Rebsorten Wallis 2010
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Abbildung 31: Fi&dchen rote Rebsorten Wallis’>

74 vgl. Broschire: Les Vins du Valais; Die Essenz, S.19
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Die Umfrage ergab zu den ,,Rebsortenfldchen® folgende Ergebnisse:
Pinot Noir (und Gamay):
Wie wird sich die Rebsortenflache "Pinot

Noir (und Gamay)" in den nachsten 5
Jahren verandern? n=15

Rebsortenfldche nimmt zu

Rebsortenfldche nimmt ab

Abbildung 32: Wie werden sich die Rebsortenfldchen "Pinot Noir (und Gamay) in den ndchsten 5 Jahren
verdnderne

13 von 15 befragten Personen glauben, dass die Rebsortenfléche ,,Pinot Noir (und Gamay)”
in den ndchsten 5 Jahren abnehmen wird.

Wie viel Prozent betragt die Abnahme
der Rebsortenflache
"Pinot Noir (und Gamay)" ? n=13

5
3
2 2
m M vE
N

1 Prozent  5Prozent 10Prozent 15Prozent 20 Prozent

N W »~ O O

Anzahl Personen

Abbildung 33: Abnahme der Rebsortenfldchen "Pinot Noir (und Gamay)" in Prozent

5 von 13 Personen sind der Meinung die Rebsortenflédche ,,Pinot Noir (und Gamay)* wird in 5
Jahren um zehn Prozent abnehmen.

75 vgl. Broschire: Les Vins du Valais; Die Essenz, $.19
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Rote Spezialitaten:

Wie wird sich die Rebsortenflache "Rote
Spezialitaten" in den nachsten 5 Jahren
verandern? n=15

Rebsortenfldche nimmt zu

Rebsortenfldche nimmt ab

0 2 4 6 8 10 12

Abbildung 34: Wie werden sich die Rebsortenfldchen "Rote SpezialitGten"in den ndchsten 5 Jahren
veré@ndern?g

11 von 15 befragten Personen sind der Meinung, dass die Rebsortenfldche ,,Rote
Spezialitdten” zunehmen wird.

Wie viel Prozent betragt die Zunahme der
Rebsortenflache "Rote Spezialitaten" ?

n=11
5
4 4

G 4
=
2 3
& 2
< 2
2 1
S
<

O _

1 Prozent 5 Prozent 10 Prozent 20 Prozent

Abbildung 35: Zunahme der Rebsortenfldchen ,,Rote Sperzialitaten*

Die Zunahme soll gemass 8 von 11 Personen fUnf beziehungsweise zehn Prozent betragen.
Zwei Personen sind der Meinung die Zunahme der Rebsortenfldche ,,Rote SpezialitGten*
betrage sogar 20 Prozent.
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Sie haben Zunahme angekreuzt, warum
denken Sie wird die Rebsortenflache
"Rote Spezialitaten" zunehmen?

12
10 -

10

1 2
[ -

Héhere Nachfrage / Resistenter Sonstige
Besserer Absatz (Krankheiten,
Wetter,...)

Anzahl Personen

O N M O~
I

Abbildung 36: Grinde fUr die Zunahme von den Rebsortenfldchen ,,Rofe SpezialitGten*

Bei dieser Frage hatten die befragten Personen die Méglichkeit mehrere Antworten
gleichzeitig anzukreuzen.

Unter dem Punkt ,Sonstige" fielen folgende Antworten:

e liegen besserim Trend, in Zukunft werden die Rebsorten weniger wichtig sein
e Hoherer Kilopreis

Chasselas/Rhin:

Wie wird sich die Rebsortenflache
"Chasselas/Rhin" in den nachsten 5
Jahren verandern? n=14

Rebsortenfldche nimmt zu 9

Rebsortenfldche nimmt ab 5

Abbildung 37: Wie werden sich die Rebsortenfldchen "Chasselas/Rhin" in den ndchsten 5 Jahren
verdnderne

9 von 14 Personen glauben, dass die Rebsortenfladche ,,Chasselas/Rhin* zunehmen wird.

michelle.dalliard@hotmail.com
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Wie viel Prozent betragt die Zunahme der
Rebsortenflache "Chasselas/Rhin"? n=9

5
c 4
o
c
2 3
[
o.
-g 2
c
< 1
O .
1 Prozent 3 Prozent 5 Prozent 10 Prozent

Abbildung 38: Zunahme der Rebsortenfldchen ,,Chasselas/Rhin*

Die vier von den neun Personen, welche Zunahme geantwortet haben, glauben die
Rebsortenflache ,,Chasselas/Rhin® werde um fUnf Prozent zunehmen. Drei Personen haben
,» 10 Prozent" geantworteft.

Sie haben Zunahme angekreuzt, warum
denken Sie wird die Rebsortenflache
"Chasselas/Rhin" zunehmen?

10
e 8
o 38
2
s ¢
o.
E 4
5, ‘
<
0. " I
Héhere Nachfrage / Besserer  Einfache Bewirtschaftung

Absatz

Abbildung 39: Grinde fUr die Zunahme von den Rebsortenfldchen ,,Chasselas/Rhin*

Auch bei dieser Frage hatten die befragten Personen die Mdglichkeit mehrere Antworten
gleichzeitig anzukreuzen. Acht Personen haben ,,Héhere Nachfrage / Besserer Absatz"
geantwortet.
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Weisse Spezilalitdaten:

Wie wird sich die Rebsortenflache
"Weisse Spezialitaten" in den nachsten 5
Jahren verandern? n=15

Rebsortenfldche nimmt zu 11

Rebsortenfldche nimmt ab 4

Abbildung 40: Wie werden sich die Rebsortenfldchen "Weisse SpezialitGten"in den ndchsten 5 Jahren
verdnderne

11 von insgesamt 15 Personen sind der Meinung die Rebsortenfldche ,Weisse SpezialitGten*
werde in Zukunft zunehmen. Diese Grafik ist ein weiterer Grund dafUr, dass die Hypothese
angenommen werden kann.

Wie viel Prozent betragt die Zunahme der
Rebsortenflache "Weisse Spezialitaten"?
n=11

N W~ O

1
O_

1 Prozent 2 Prozent 3 Prozent 5 Prozent 10 Prozent20 Prozent

Anzahl Personen

Abbildung 41: Zunahme der Rebsortenfldchen ,,Weisse Spezialitaten”

FUr 4 von 11 Personen wird die Zunahme fUnf Prozent betragen.
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Sie haben Zunahme angekreuzt, warum
denken Sie wird die Rebsortenflache
"Weisse Spezialitaten” zunehmen?

12

c 10
o 10
c
2 81
& 6
T 4
= 1
< 2
0 - —— @92
Hoéhere Nachfrage / Besserer Resistenter (Krankheiten,
Absatz Wetter,...)

Abbildung 42: Grinde fUr die Zunahme von den Rebsortenfldchen ,Weisse SpezialitGten*

Bei dieser Frage hatten die befragten Personen die Méglichkeit mehrere Antworten
gleichzeitig anzukreuzen. 10 von 11 Personen sind der Meinung, dass eine héhere Nachfrage
beziehungsweise ein besserer Absatz der Grund fUr die Zunahme der Rebsortenflache
wWeisse SperzialitGten' sein werden.

Fazit

In den vergangenen Jahren wurden in Salgesch tatséchlich vermehrt SpezialitGten
angebaut. Auch in Zukunft wird dies der Fall sein. Die Nachfrage nach SpezialitGten hat
zugenommen und somit auch der Wunsch der Weinbauer, diese Nachfrage zu decken und
vermehrt Spezialitdten anzubauen.

Die Hypothese ,In Salgesch werden in Zukunft mehr SpezialitGten angebaut* ist
angenommen.
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5.4. Weinhandlungen, Selbsteinkellerer und Hobby-
Weinbauer in Salgesch

5.4.1. Die Weinhandlungen in Salgesch werden nach und nach
verschwinden und auch die Anzahl Selbsteinkellerer wird
abnehmen

Die Gemeinde Salgesch zahlt heute insgesamt 25 Selbsteinkellerer, diese sind Weinbauern,
welche ihre eigenen Erzeugnisse verarbeiten und verkaufen. Sofern der Zukauf aus der
gleichen Produktionsregion das Gesamtquantum von 20 hl pro Jahr nicht Ubersteigt, sind
diese nicht bewilligungspflichtig. Selbsteinkellerer verkaufen ihre Weine meistens an
Privatpersonen, das Gastgewerbe oder auch an den Weinhandel. In der Gemeinde Salgesch
zahlt man insgesamt 17 Weinhandlungen. Deren Aufgabe ist es das Traubengut von den
Weinbauern zu kaufen, zu vinifizieren und anschliessend zu vermarkten. Viele
Weinhandlungen verfugen auch selbst Gber mehrere Hektaren Reben. Weinhandlungen sind
oft selbsté@ndige Unternehmungen. Im Kanton Wallis wurden die Einkellerungen 2008
aufgeteilt in 59 % Weinhandlungen und 21 % Selbsteinkellerer und 20 % Genossenschafts-
kellereien.”s

Zahlreiche Traubenproduzenten vinifizieren einen kleinen Teil ihrer Produktion fir den
Eigenbrauch, das Einkellern zu kommerziellen Zwecken ist im Wallis jedoch nicht Brauch. Die
bendtigten Installationen in einem Keller Uberstiegen lange Zeit die finanziellen Méglichkeiten
der kleinen Selbsteinkellerer. Die Grosse der Rebguter ist meistens eher bescheiden, so dass
eine Familie nicht allein von den Reben und dem Wein leben kann. Wenige Weinbauer
stUrzen sich in das Abenteuer der Selbststdndigkeit. Neben Raumlichkeiten und kostspieligen
Installationen fur die Vinifikation, welche oft eine solide 6nologische und kommerzielle
Ausbildung verlangt, ist auch ein funktionierendes Verkaufs- und Distributionsnetz fir den
Selbsteinkellerer von grosser Bedeutung. Dieses sollte sich mit Vorteil, Uber die Walliser
Grenzen hinaus erstrecken. Motivierend fUr den Selbsteinkellerer kdnnen Absatzkrisen sowie
ein entschlossener Wille sein, die Arbeit von A bis Z zu verfolgen und ein Produkt nach seiner
Vorstellung herzustellen und zu verkaufen.

In den 1950er Jahren tauchen die Selbsteinkellerer noch in keiner Statistik auf, da sie den
Erntekontrollen nicht unterworfen sind und nur ein sehr marginales Phdnomen bilden. Schon
sehr frGh jedoch betrachteten die Handler die Selbsteinkellerer als Konkurrenz fUr inre
Geschdafte. 1960 gibt es rund 60 unabhdngige Einkellerer. Die sinkende Qualitét und die
zunehmende Uniformisierung der Massenweine stacheln eine Hand voll Winzer dazu an,
eigene Weine mit persdnlicher Note herzustellen und zu verkaufen. 17 von diesen Winzern

76 pdf-Dokument: http://www.oic-izs.ch/prestations.d/Documents%20CVE/CVE-directives-VE-020207-D.pdf,
Weinkellerkontrolle: Informationen und Direktiven fUr Selbsteinkellerer [Stand: 30. April 2011]

77 Wallliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Walllis, $.487 ff.
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schliessen sich 1966 unter dem Banner der Confrérie de St-Théodule’8 zusammen. Diesen
gelang es rasch das Vorurteil zu verbannen, dass Selbsteinkellerer nur schlechte Weine
produzieren wurden. Sie waren Motoren in puncto Wertsch@tfzung und Innovation der Weine:

o Assemblagen

¢ Wiederentdeckung beinahe vergessener Rebsorten

e Versuche mit noch unbekannten Vinifikationsmethoden
e Respekt vor den Terroirs

¢ Andauernde Entwicklung

Die Anzahl der Selbsteinkellerer nahm ab den 1980er Jahren deutlich zu. Im Jahr 1980 z&hlte
man bereits 300 Selbsteinkellerer, 1990 sogar Uber 650 und im Jahr 2000 waren es schliesslich
zirka 800 Selbsteinkellerer. In dieser Periode stieg der Marktanteil der eigenstdndigen Winzer
von 8 auf fast 25 Prozent an. Die Halfte der Walliser Kellereien sind daher auch weniger als
zwanzig Jahre alt.

Die Zunahme der Selbsteinkellerer ist zwei Hauptfakioren zu verdanken:

Eine Hohere Ausbildung, welche eine wachsende Anzahl von Produzentenkindern albsolviert.
Von vielen ist die Ingenieurschule von Changins der natUrliche Abschluss inrer Ausbildung und
ihr Ziel ist es selber Weine nach ihren Vorstellungen und inrem Kénnen zu kreieren.

Angesichts der seit 1983 permanent sinkenden Traubenpreise verlassen viele Weinbauer ihre
Weinhdndler und vinifizieren und verkaufen inre Weine selber. Wobei wir einen zweiten Faktor,
welcher fUr die Zunahme an Selbsteinkellerern schuld ist, gefunden haben.

Die Zunahme an Selbsteinkellerern wird auch noch durch die Entwicklung des énologischen
Materials begUnstigt. Heute ist es moglich kleine Pressen, Filter oder beispielsweise Stahltanks
zu kaufen.

Der GrundstUckpreiszerfall, welcher sich anfangs der 1980er Jahre anbahnte, erlaubte es den
Selbsteinkellerern ihre Rebfldchen zu vergrdssern. Die Rentabilitét der neuen Betriebe hangt
von mehreren Faktoren ab:

o Grosse der Domane

e Qualitat der Weine

e Fdhigkeit des Selbsteinkellerns

e Selber einen Markt aufbauen

¢ Sich von der Konkurrenz abheben

Ab einer gewissen Grenze wird es schwierig allen Anforderungen alleine gerecht zu werden.
Manchmal ist es dann einfacher einen Nischenmarkt zu erobern anstatt Jahr fir Jahr den
Absatz von mehreren Dutzend Hektolitern Wein garantieren zu kdnnen.

Die vergangenen Jahre haben jedoch die Dynamik einer ganzen Generation von
Selbsteinkellerern unter Beweis gestellt. Die Medaillen und Auszeichnungen, welche an
natfionalen und internationalen Wettbewerben gewonnen werden, sagen genug aus Uber
die hohen Anspriche, welche die meisten der Selbsteinkellerer an die Qualitdt inrer Weine
stellen. Auch in Zukunft werden die Selbsteinkellerer ein grosses Plus fUr die Weinpromotion in

78 Der Name erinnert an das Eigentum des Bischofs von Sion in dieser Region; Quelle: www.hls-dhs-dss.ch [Stand: 13.
Mai 2011]
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einer Zeit der fluktuierenden KundenwUnsche reprdsentieren. Sie sind oft flexibler und so nahe

bei den Kunden, wie es viele mittelgrosse Handelsbetriebe nicht sind. In Salgesch z&hlt man
insgesamt 25 Selbsteinkellerer.

Entwickiung der Anzahl Weinhdndler und Selbstkelterer
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Abbildung 43: Entwicklung der Anzahl Weinhé&ndler und Selbsteinkellerer’?

Abbildung 43 zeigt die Entwicklung der Weinh&ndler und der Selbsteinkellerer. Die Anzahl
Selbsteinkellerer ist besonders ab dem Jahre 1982 sehr stark angestiegen.

Prozentuale Entwicklung der von den Selbstkelterern eingekellerten Mengen
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Abbildung 44: Prozentuale Entwicklung der von den Selbsteinkellerern eingekellterten Mengeng®

Auf der Abbildung 44 ist die prozentuale Entwicklung der von den Selbsteinkellerern
eingekellerten Mengen zu sehen. Diese Entwicklung hat im Jahre 1984 sehr stark
zugenommen. Erst ab 2003 ist eine leichte Abnahme zu erkennen.

79 Walliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Wallis, $.488
80 walliser Reb- und Weinmuseum: Rebe und Wein im Walllis, $.488
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Die Umfrage ergab zum Thema ,Weinhandlungen und Selbsteinkellerer" folgende Antworten:

In den letzten Jahren zahlte man in Salgesch insgesamt 17 Weinhandlungen:

Wird es in Zukunft mehr oder weniger
Weinhandlungen geben? n=15

In Zukunft gibt es mehr
Weinhandlungen

In Zukunft gibt es weniger
Weinhandlungen

Abbildung 45: Wird es in Zukunft mehr oder weniger Weinhandlungen in Salgesch geben?

13 von 15 Personen sind der Meinung, dass es in Zukunft weniger Weinhandlungen geben
wird.

Die ndchste Frage lautete:

Warum haben Sie mehr / weniger angekreuzt? Was ist lhre Meinung zum Thema
"Weinhandlungen"?

Mit ,,In Zukunft gibt es mehr Weinhandlungen” geantwortet:

¢ Die Grossen schlucken die Kleinen

e Jene, welche sich MUhe geben, werden Uberleben und die anderen eingehen. In
Salgesch werden nicht neue Weinhandlungen gegrindet sondern die, welche bereits
bestehen an die Nachfolger weitergereicht.

Mit ,,In Zukunft gibt es weniger Weinhandlungen" geantwortet:

e Generationenprobleme/Nachfolge (3)

e Die Lokomotiven im Weinhandel werden grésser. Die Kleinen werden keine
Betriebsnachfolge erreichen.

e Es wird weniger geben: Nachfolgeprobleme, zu teure Investitionen, falsche Strukturen,
Betriebswirtschaftliche Fehlentscheide. Weinhandlungen: Es gibt in Salgesch oderim
ganzen Wallis fast keine Weinhandlungen. Es gibt Traubenverarbeiter, die Trauben
zukaufen. Diese HGuser handeln nicht mit Wein. Ich finde diese Unterteilung in
Selbsteinkellerer (klein, herzig, unterstUtzungsbedurftig) und Weinhdndler (gross,
kaltschnduzig, den Kleinen kaputtmachend) einen absoluten Nonsen:s. Es sitzen alle im
selben Boot.

¢  Weinhandlungen werden zusammengelegt (fusioniert). Der Name der alten
Weinhandlung wird vielleicht weiterbestehen, jedoch sind die Arbeitsprozesse unter
einer Weinhandlung vereint um Kosten zu sparen.

e Der Markt wird immer schwieriger. Ein Neuanfang wird schwierig sein.
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Die Selbsteinkellerer werden durch die geringe Gewinnmarge immer wieder an die
Grenze der Uberlebensfahigkeit fallen. Bei einer guten BuchfUhrung wirden sie bei
einem kleinen verkauften Volumen die eigentliche Rentabilitét erkennen. Leider wird
dies von ihnen selbst nicht gepruft.

Man kann in vielen anderen Branchen leichter sein Geld verdienen.

In 5 Jahren dndert es sich nicht so stark.

Nachfolge , kein Interesse der jungen Leute, grosser Aufwand und kleiner Erfrag,
Ubertriebene Burokratie und Abgaben

Konzentration der Kréfte (Verkauf und Fusion) zur notwendigen Reduzierung der
Betriebskosten wegen dem globalem Markt

Es wird weniger geben, weil der Markt schrumpft

Heute gibt es in Salgesch 17 Weinhandlungen. Interessant zu wissen, wie viele es in 5 Jahren
sein werden:

Anzahl Personen

Wie viele Weinhandlungen wird es in 5 Jahren in
Salgesch haben? n=15

e 4

4

8 2 2 2 2

! 1 . I . 1 . ]

1

. i - -
16 15 14 13 10 9 7 5

Anzahl Weinhandlungen

Abbildung 46: Wie viele Weinhandlungen wird es in Salgesch in 5 Jahren haben?

Bei dieser Frage wurden keine Antworten vorgegeben. Obwohl| zwei Personen bei der
vorherigen Frage angegeben haben, es werde im Weindorf Salgesch in Zukunft mehr als 17
Weinhandlungen geben, sind auf dieser Grafik alle der Meinung in Zukunft werden es weniger
als 17 sein.
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Die ndchsten Fragen waren zu den ,Selbsteinkellerern®:

"In Zukunft wird es mehr Selbsteinkellerer
geben." Stimmen Sie dieser Aussage zu?
n=15

Nein 13

Ja 2

Abbildung 47: In Zukunft wird es mehr Selbsteinkellerer geben

13 Personen stimmen der Aussage ,,In Zukunft wird es mehr Selbsteinkellerer geben* nicht zu.

Warum stimmen Sie der Hypothese zu / nicht zu? Was ist Ihre Meinung zu dem Thema
"Selbsteinkellerer"?

Mit ,,Nein" geantwortet:

Die Nachfolgeschaft ist bei Selbsteinkellerern und Familienunternehmen nicht
gesichert.

Weil bei vielen die ndchste Generation nicht professionell den Selbstkelterungs-Betrieb
weiterfGhren wird. Ohne fundierte Grundausbildung ist dies keine gute Basis.

Minimale Betriebsgrésse, die ein effizientes Arbeiten und einen effizienten
Ressourceneinsatz erschweren. Anders gesagt, es hdngt von der Betriebsgrésse und
von der erarbeiteten Wertschdpfung ab. Ich glaube, es wird immer schwerer auf allen
Stufen der Wertschopfung voll dabei zu sein: Rebbauer -
Traubenverarbeitung/Vinifikation - AbfUllung - Vermarktung. Es ist sehr schwierig als
Kleinstbetrieb in all diesen Bereichen alles richtig zu machen (und das ndtige
Wissen/Kenntnis/Ausbildung zu haben)

Stimme nicht zu. Fehlen von Maschinen, Lagerplatz & Know-How. Abnahme der
Nachfrage von mittelmdssigen Weinen. Ein Selbsteinkellerer hat oft nicht die
Méglichkeit Hochqualité@tsweine zu produzieren. Es wird jedoch mehr und mehr
Weinhdndler geben, welche abgeflllite Weine von Weinproduzenten einkaufen und
unter inren eigenen Labels verkaufen. Kleines Risiko.

Nein, wenig Interessierte, welche dies machen moéchten

Viel Arbeit, grosser Aufwand

Ein Selbsteinkellerer muss Rebparzellen im Eigentum haben. Diese sind geerbt, ein Kauf
von neuen Parzellen ist mit dem hohen Preis/m2 nicht wirtschaftlich.

Der Ankauf der Maschinen zur Weinbereitung ist sehr hoch, sowie das Marketing sehr
zeitaufwendig.

Weil der Boom vorbei ist

Gebdude und Einrichtungen zur Verarbeitung der Trauben sind zu teuer fUr kleine
Betriebe. Die Grésseren werden wie bis anhin von Staat und Bund subventioniert
(Provins mit 12 Mio. Franken, dies nebenbei)
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¢ Aufwand, Vermarktung

e Grossere Anforderungen (Ausbildung und Betrieb), grosser Investitionsbedarf,
Preisdruck, Marktrisiko, unsichere Verdienstmoglichkeiten

o Der Markt ist Gbersattigt. Es ist zu teuer einen neuen Markt aufzubauen

Mit ,,Ja* geantwortet:

o Die Weinqualitat des Selsteinkellerers wird in Zukunft noch zunehmen, da er eine
rigorosere Erntebegrenzung anstrebt und bei der Traubenannahme ohne Zeitfenster
arbeiten kann.

¢ Sie sind vielleicht mit den Preisen fUr die Trauben nicht einverstanden und keltern somit
lieber selber ein.

Fazit

Sehr wahrscheinlich wird es in Zukunft in Salgesch weniger Weinhandlungen haben. Es wird
eventuell zu Fusionen kommen und die Anzahl an Weinhandlungen wird zurickgehen.

Bei den Selbsteinkellerern sieht dies wie folgt aus: In den Jahren 1987 bis 1997 nahm die
Anzahl an Selbsteinkellerer zu, wie man auf der Abbildung 43 erkennen kann. In einem
Telefonat mit dem Kantonslabor in Sitten vom 19. Mai 2011 habe ich jedoch erfahren, dass
diese Zahl in den letzten Jahren wieder zurGckgegangen ist. Aktuell gibt esim Wallis 229
Weinhdndler und 366 Selbsteinkellerer. Auch die befragten Personen in der Umfrage sind der
Meinung, dass es in Zukunft weniger Selbsteinkellerer in Salgesch geben wird. Was sehr
wahrscheinlich auch der Fall sein wird.

Die Hypothese ,,Die Weinhandlungen in Salgesch werden nach und nach verschwinden und
auch die Anzahl Selbsteinkellerer wird abnehmen* ist angenommen.
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5.5.In 10 Jahren gibt es in Salgesch keine Hobby-Weinbauern mehr

Die Arbeit im Rebberg ist hart und nimmt viel Zeit in Anspruch. Wenn der Traubenpreis tief ist,
lohnt sich die Arbeit immer weniger. Es wurden 15 Personen befragt, ob sie der Meinung sind,
dass es in Zukunft in Salgesch mehr Hobby-Weinbauern geben wird. Die Antworten sind klar,
lediglich eine Person glaubt dies. 14 von 15 Personen sind davon Uberzeugt, dass es in Zukunft
in Salgesch weniger Hobby-Weinbauern geben wird.

Wird es in Zukunft in Salgesch mehr
Hobby-Weinbauern geben? n=15

@ Ja (1 Person)
i Nein (14 Personen)

Abbildung 48: Wird es in Zukunft in Salgesch mehr Hobby-Weinbauer geben?

Die Person welche mit ,,Ja" geantwortet hat, gab folgende Grinde an:

e Verankerung mit der Erde. Weil es eben ein Hobby ist. Weil auch die
Professionalisierung zunimmt.

Fazit

In Salgesch wird es in Zukunft weniger Hobby-Weinbauern geben. Der Aufwand ist gross, die
Arbeit hart und sie lohnt sich im Moment fUr einen Hobby-Weinbauer kaum. Eventuell wenn
der Traubenpreis ansteigen wirde und sich die Arbeit in den Reben mehr rentieren wirde,
kdnnte es sein, dass es wieder mehr Hobby-Weinbauer in Salgesch haben wird.

Hypothese

Die Hypothese ,In 10 Jahren gibt es in Salgesch keine Hobby-Weinbauern mehr* ist
angenommen.
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5.6. Das Bearbeiten der Reben

5.6.1. Das Bewdssern

5.6.1.1. In 5 Jahren muss sich Salgesch ein neues System zur
Bewdsserung der Reben einfallen lassen

Neben dem Spritzen der Reben spielt auch das Wassern fir das Gedeihen und den Erfrag
eine bedeutsame Rolle. Die alten Reben mussten jedoch nicht so bewdssert werden wie die
heutigen, da ihre Wurzeln in einem Rebberg ein einzelnes grosses Wurzelbeet bildeten und
tief in die Erde ragten. Selbst bei andauernder Trockenheit konnten die Reben somit die
ndtige Feuchtigkeit aus der Erde aufnehmen.8!

FrUher war in Salgesch das fUr die Gemeinde zur VerfGgung stehende Wasser in vier
~Wasserwasser" aufgeteilt. Urspringlich war dieses Wasser nur fUr die Bewdsserung des
Wiesenlandes bestimmt, mit der Ausdehnung der Rebfldche sowie den veredelten Reben
genugte diese Verteilung des Wassers jedoch nicht mehr. In Salgesch wurden daher die
sogenannten ,kurzen Cheeren" eingefihrt. Die Wiesen wurden nun nachts bewdssert und die
Reben tagsuber, damit man die Bewdasserung kontrollieren konnte. Durch das
»Schrapfwdssern* konnte es vorkommen, dass das gesamte Wasser sich plétzlich einen Weg
in eine einzige Reblinie suchte und anschliessend das Rebland ausfurchte und Rebmauern
ausdrUckte.

Das Rebwdssern wurde damals zu einer mUhsamen, zeitaufwendigen und auch
nervenaufreibenden Sache:

e Jeder Einzelne musste das Wasser an bestehenden Wasserleiten mit Rohren oder
Kandlen anzapfen und auf seine Parzelle leiten.

e Es gab einen grossen Wasserverlust.

e Kaum war das Wasser ,,eingezdattet” war es auch schon wieder weg, da es ein
anderer Rebbauer auf einer hdher gelegenen Rebparzelle beanspruchte.

¢ Manchmal wurde das gesamte Wdasserwasser auf einen anderen Sektor der
Gemeinde umgeleitet.

e Streitereien gehorten wahrend der Periode des Bewdsserns dazu.

e In den vierziger Jahren gab es zwei Bewdsserungsgenossenschaften, eine in der
»Munta” und eine fur den KapellenhUgel. Diese beférderten mittels Pumpanlagen das
Wasser ins Rebgeldnde.

Bei der ausserordentlichen Urversammlung vom Marz 1981 stimmtfe man einem Bankdarlehen
und der Erstellung einer generellen Bewdsserungsanlage zu. In den nachfolgenden Jahren
wurde ein Rebbewdsserungs-Leitungsnetz erstellt, welches das gesamte Gebiet der
Gemeinde von ca. 260 ha landwirtschaftlichen Boden mit Wasser versorg. Hausumgebung
sowie auch Garten kénnen mit dem Rebwasser bewdssert werden. Dies hat auch wiederum
eine gUnstige Auswirkung auf die Trinkwasserversorgung. Die Einweihung der neuen
Rebbewdsserungsanlage erfolgte im September 1984.

81 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.146
82 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.146 und $.147
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Heute wird in Salgesch das gesamte Rebland, nach einem von der
Gemeindewasserkommission erstellten Bewdsserungsplan sektorenweise, berieselt.

Wie sieht die Zukunft in Sachen Rebenbewdsserung aus? Das Weindorf Salgesch ist auf
Schmelzwasser angewiesen. Durch die schneearmen Winter und die frockenen FrUhjahre
muss man in frockenen Jahren fUr den zweiten ,,Wdssercher* unter Umstdnden mit einer
Verknappung rechnen. Bei einem exirem frockenen Sommer kénnte solch eine Verknappung
zu grossen Problemen fUhren. Die Losung fur Salgesch bei einem solchen Problem wdre daher
die sogenannte ,,Tropfchenbewdsserung*.

Tropfchenbewisserungs+

Die Tropfchenbewdsserung ist ein spezielles Bewdasserungsverfahren, bei welchem sich die
Wasserversorgung direkt am Wurzelwerk ereignet. Die Leitungen sind unterirdisch und fUhren
den Reben die massgeschneiderten Wassermengen zu. Dank dieser Methode werden die
Reben optimal versorgt und es kommt zu keinerlei Auswaschverlusten der
Pflanzenschutzmittel, welche die Bodenqualitét negativ beeinflussen wirden. Durch die
Verdunstung wird Wasser gespart und die Streuverluste bleiben gering. Die Installation einer
solchen Anlage bringt jedoch hohe Kosten mit sich.

Hans Rebe kennt das Problem mit der Wasserknappheit und mdchte seine 2000 m2 Reben
mit einem Tropfchenbewdsserungssystem ausstatten. FUr seine Rebparzelle muss er mit
folgenden Kosten rechnen:

Kann die Gemeinde Salgesch sauberes Wasser liefern, betragen die Kosten fur die
Tropfchenbewdsserung pro Quadratmeter ca. 0.60 bis 0.80 Franken.

1
I
1
I
1
I
1
I
1
MuUssen jedoch zusatzlich noch Filter installiert werden, um das Wasser zu sGubern, kdnnen sich |
die Kosten bis auf ca. 1.50 Franken bzw. 2.00 Franken pro Quadratmeter belaufen. !
I
1
I
1
I
1
I
1
I

Nehmen wir nun an, die Gemeinde Salgesch liefert sauberes Wasser. FUr Herrn Rebe wirde
die Tropfchenbewdsserung fur seine 2'000 m2 Reben nun insgesamt zwischen 1'200.00
Franken und 1'600.00 Franken kosten.

Im anderen Fall waren dies zwischen 3'000.00 Franken und 4'000.00 Franken.

83 Walliser Bote vom 7. Juni 2011, Artikel ,,Es wurde bewdssert* und ,Im Weinberg sieht es gut aus fir den Jahrgang
2011, S.1und S.2

84 www.gartenwelt.de [Stand: 1, Juni 2011]; Wallliser Bote vom 7. Juni 2011, Artikel ,,Es wurde bewéssert* und ,,Im
Weinberg sieht es gut aus fir den Jahrgang 2011, S.1und S.2
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Bei der Umfrage ergaben sich zum Thema ,,Bewdsserung der Reben" folgende Antworten:

Denken Sie, dass man in Salgesch auf die
Tropfenbewdadsserung umstellen wird? n=15

H Ja (13 Personen)

E Nein (2 Personen)

Abbildung 49: Umstellung auf die Tropfchenbewdsserung?

Lediglich zwei Personen glauben, dass man in Salgesch nicht auf die Tropfchenbewdsserung
umstellen wird. Dies sind sehr wenig.

Kommentare zum Thema:

e Die Tropfbewdsserung ist ein Muss, so schnell wie moglich. (Ohne Staubecken nur mit
Filteranlagen ist dies aber praktisch nicht realisierbar. Ein RUckhaltebecken hat
zus@tzlich den Vorteil zu jederzeit die Trinkwasserversorgung, sprich Quellen zu speisen.
Salgesch muss seine Wasserrechte mit allen rechtlich legalen Mitteln verteidigen. Das
Ziel ist eine rosige Zukunft fUr das Weindorf Salgesch)

o Wieso wird das Wasser knapp?2 Der ganze Wassereinsatz muss besser bewirtschaftet
werden. Feuchtigkeitsmessung, angepasste Pflanzen. Und nicht zuletzt kleinere
Ertré&ge.

e In Zukunft wird nur die Tropfbewdsserung eine Chance bieten das Wasser sparsam
und gerecht zu verteilen. Ebenfalls bleibt durch die Tropfbewdsserung die Rebe
trocken und es braucht weniger Spritzeinsatze.

Fazit

In Zukunft werden die Reben in Salgesch ganz bestimmt mit Hilfe der Trofpchenbewdsserung
bewdssert.

P Siehe auch Anhang 3 aktuelle Zeitungsartikel

michelle.dalliard@hotmail.com 61




or
v

- Studiengang Betriebsékonomie
HQS'SO',-' v}‘/{ﬁg Bachelorarbeit Gemeinde Salgesch

s
N

v
(°u‘i~

Hypothese

Die Hypothese ,In 5 Jahren muss sich Salgesch ein neues System zur Bewd&sserung der Reben
einfallen lassen* ist angenommen.

5.6.2. Die maschinelle Bearbeitung

5.6.2.1. In Zukunft werden nur noch diejenigen Rebberge
bearbeitet, welche maschinell bewirtschaftet werden kénnen

Sehen wir uns folgendes Beispiel an8>
Arbeitsstunden pro Hektare am Hang mit Trockensteinmauern
1200 Stunden/ha

Arbeitsstunden pro Hektare in einem zusammengelegten Rebberg, der maschinell
bearbeitet werden kann

600 - 800 Stunden/ha

Wird ein Rebberg maschinell bearbeitet, bedeutet dies fir den Weinbauer fast die
Halfte der Arbeitsstunden, welche er bendtigt hatte, wenn er dieselbe RebflGche
ohne Maschinen bearbeitet hatte.

Die Umfrage ergab zum Thema ,Maschinelle Bearbeitung* folgende Antworten:

In Zukunft werden nur noch diejenigen
Rebberge bearbeitet, welche maschinell
bewirtschaftet werden konnen? n=14

H Ja (3 Personen)
E Nein (11 Personen)

Abbildung 50: In Zukunft werden nur noch diejenigen Rebberge bearbeitet, welche maschinell
bewirtschaftet werden kénnen?

85 Informationstafel Salgesch
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Diese Frage wurde von einer Person nicht beantwortet. Eine weitere Person hat ,,Nein“
geantwortet, inre Antwort jedoch nicht begrindet. Die anderen Begrindungen sind
anschliessend aufgelistet:

Mit ,Nein* geantwortet:

e Es wird mehr Hobby-Winzer geben und die geben kein Geld fUr feure Maschinen aus.
Es gibt auch innovative Konzepte dazu: www.domainederavoire.ch. Fir Wein aus von
Hand bearbeiteten Reben kann ein hdherer Preis verlangt werden. Innovative
Marketing und Kommunikationskonzepte sind gefragt.

o Weil es fraditionelle Rebparzellen gibt, (Sprich Stockreben) die erhalten werden sollten
und die nicht unbedingt total maschinell bearbeitet werden kdénnen.

e Beisehr guten Lagen werden auch Rebberge bearbeitet werden, die nicht
maschinell bewirtschaftet werden kénnen.

o Eswird immer einen Anteil von Enthusiasten geben die sehr gute Lagen von Hand
bewirtschaften.

e Dieser Trend ist in Salgesch noch nicht zu erkennen. Hier arbeiten die Besitzer schén
sauber ihre Reben selber. Innen ist wichtig, dass sie schdn aussehen und ordentlich
bearbeitet sind.

e Industriellen Wein haben wir genug, Massenware brauchen wir nicht.
Landschaftsschutz und naturnaher Weinbau ist gefragt, ,,Oko* ist die Zukunft

¢ Die Maschinen sind zu teuer und reparaturanfdllig. Traktoren sind fir unser Gebiet nur
spdrlich einsetzbar

e Auch Top-Lagen

o Manuelle Arbeit dient als nachhaltiges Nischen-Verkaufsargument. Nur wegen
maschineller Rationalisierung werden wir nicht konkurrenzféhig sein.

Mit ,,Ja" geantwortet:

e Ratfionelles Arbeiten verringert auf Dauer die Spesen.

¢ Kostenfrage. Lohnausgaben steigen. (werden auch mit ausl@ndischen Saisoniers
hoéher und hoher.

o Wegen der Wirtschaftlichkeit, da die Selbstkosten héher liegen als der Verkaufspreis.

Fazit

Auch wenn es fUr viele grosse Betriebe wichtig ist, dass die Reben maschinell bearbeitet
werden kénnen, sind viele der Befragten der Meinung, dass man auch fir Reben, bei
welchen man nicht mit einer Maschine hindurch fahren kann, einen Kaufer findet. Die oben
genannfen Argumente sind gut und oftmals kommt es halt eher auf die Lage an und nichf,
ob man die Parzelle mit Maschinen bearbeiten kann oder nicht. Diese Hypothese wirde
wahrscheinlich nur fUr grosse Betriebe mit vielen Hektaren Reben stimmen, welchen ein
schnelles Arbeiten wichtfig ist.

Die Hypothese ,In Zukunft werden nur noch diejenigen Rebberge bearbeitet, welche
maschinell bewirtschaftet werden kénnen" wird verworfen.
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5.7. Biologischer Anbau

5.7.1. Die Salgescher Weinbauern setzen in Zukunft auf einen
biologischen Weinbau

BIO SUISSE ist der Dachverband der Schweizer Biolandbau-Organisation. Der Verband
vereinigt Uber 90 Prozent der Schweizer Biobeftriebe. Dies verleint der Biobewegung
Einflussmoglichkeit, Halt und Kraft gegenUber den stark gebUndelten nachgelagerten
Sektoren.

Mit der Marke Knospe haben es die Biobauern geschafft, eine starke Bindung zu den
Konsumenten herzustellen.

Im Einklang mit der Natur

Der Kerngedanke beim Biolandbau ist ein Wirtschaften im Einklang mit der Natur. Knospe-
Betriebe setzen besonders auf Nachhaltigkeit. Die natUrlichen Prozesse des Lebens sollen
gefordert und Stoffkreisldufe weitgehend geschlossen werden. Durch den Verzicht auf
Kunstdinger und chemisch-synthetische Spritzmittel werden die natUrichen Abwehrkréfte
von Pflanzen (Tieren) gefordert und andererseits geférdert.

Auch das "Unkraut" gehdrt zum Biobetrieb dazu. Als Beikraut dient es als Lebensraum fir
NUtzlinge und als Bodenbedeckung schitzt es die wertvolle Humusschicht. Das Beikraut
verhindert dabei sogenannte Bodenerosionen. Die NUtzlinge kontrollieren die Sché&dlinge und
unterstUtzen so das dkologische Gleichgewicht. Okologische Ausgleichsfldchen wie
beispielsweise Hecken und Blumenwiesen dienen weiter als Lebensraum fUr seltene Pflanzen
und bieten geschUtzte Nistplatze fir Végel.

Das besondere an Bio:

Das Wichtige an Knospe-Lebensmitteln:

e Ohne Aroma- und Farbstoffe

o Keine Geschmacksverstarker

e Beider Herstellung: Verzicht auf kinstliche Vitamine sowie Mineralstoffe, synthetische
SUssstoffe und Stabilisatoren

o Produktion ohne genverdnderte Organismen

86 www.bio-suisse.ch [Stand: 10. Juni 2011]
87 www .bio-suisse.ch [Stand: 10. Juni 2011]
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Die Knospe auf einen Blick

Bei der Knospe geht es um eine luckenlose Kontrolle der Produkte vom Feld bis ins Regal. Die
Knospe-Richtlinien gelten daher fir den Anbau, die Verarbeitung sowie den Handel der
Produkte. Nur Betriebe, welche die Richtlinien ausnahmslos befolgen, erhalten die BIO SUISSE
Knospe. Unabhdngige Konftrollinstanzen prufen, ob Produktion, Rezepturen,
Verarbeitungsverfahren, Transport und Lagerung den Richtlinien der Knospe entsprechen.

Zurzeit gibt es von BIO SUISSE zwei akkreditierte Kontrollfirmen im Landwirtschaftsbereich:

e Die bio.inspecta AG
e Die Bio Test Agro AG

bio@inspecta
A4

Abbildung 51: Logo bio.inspecta AG#?

B10 TEST AGRO AG

Abbildung 52: Logo BIO TEST AGRO AG?°

bio.inspecta AG91

bio.inspecta AG ist das grosste Unternehmen in der Schweiz, welches fur die Prifung und
Lertifizierung von Bioprodukten in der Landwirtschaft zustdndig ist. Es unterstitzt
landwirtschaftliche Betriebe in der nachhaltigen Entwicklung, sei es als Hersteller oder als
produzierender Betrieb von verarbeiteten SpezialitGten des eigenen Hofs.

Aufgabe dieser Firmen ist die Kontrolle und Zertifizierung von Knospe-Produkten sowie die
Meldung der Kontrollresultate an die kantonalen Direkizahlungsstellen.

P Solche Kontrollen k6nnen hohe Kosten mit sich bringen. Die genauen Tarife von
beispielsweise der bio.inspecta AG findet man im Anhang 4 Preise Biokontrollen

88 www.bio-suisse.ch [Stand: 9. Juni 2011]

87 www.pangusto.ch [Stand: 19. Juli 2011]

90 www .seeberg.ch [Stand: 19. Juli 2011]

91 www.bio-inspecta.ch [Stand: 10. Juni 2011]; www.bio-inspecta.ch [Stand: 10. Juni 2011]
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Biologischer Anbau im Weinberg92

Im Weinberg wird auf die Anwendung synthetischer DUnge- und Spritzmittel verzichtet. Das
Ziel des 6kologisch wirtschaftenden Winzers ist die Herstellung eines biologischen
Gleichgewichts im Weinberg. Der Winzer férdert die Widerstandskraft der einzelnen Reben
und schafft somit ein gUnstiges Klima fUr die naturlichen Feinde der Schadlinge.

Der Winzer erhdlt langfristig einen gesunden und fruchtbaren Boden durch:

e die Einsaat von Grundungern

e eine schonende mechanische Bodenbearbeitung

e eine gerzielte DUngung mMit Komposten sowie organischem Material
o den Verzicht auf Ubertrieben hohe Ertrége

Der &kologisch wirtschaftende Winzer toleriert somit einen gewissen naturlichen Ausfall durch
Krankheiten oder Sché&dlinge. Im Notfall bekdmpft der Winzer diese Krankheiten und
Schadlinge mit Spritzbrihen auf Krduterbasis. Gegebenenfalls gibt er Schwefel, Kalk oder
Kupfer hinzu.

Die geringen Erfrge sowie der schonende Ausbau lassen meist konzentrierte und
sortentypische Weine entstehen.

Im Keller muss der &kologisch wirtschaftende Winzer auf die meisten im konventionellen
Weinbau zuldssigen Schénungs- und Hilfsmittel verzichten. Die Weine werden hier nGmlich mit
naturlichem Bentonit oder Eiweil gekldrt. Die fUr einen stabilen, fransportf&higen Wein
unerlassliche Schwefelzugabe liegt mindestens 1/3 unter den zul@ssigen Werten. In den
meisten Fdllen ist diese jedoch noch niedriger.

FUr jeden Winzer, welcher Bioweine vermarktet, gilt als Mindeststandard die EU-Richtlinie for
den ékologischen Landbau (2092/91), der festlegt, welche Hilfsmittel im Rebberg und im
Keller eingesetzt werden durfen. Wenn man seinen Wein mit der Knospe zieren mdchte, muss
man die Richtlinien von BIO SUISSE einhalten.

Die Weine werden jdhrlich mindestens einmal von einem unabhdngigen Institut kontrolliert
und zertifiziert. Auch unangemeldete Betriebskontrollen gehdren dazu. Konftrolliert wird der
strikte Verzicht auf konventionelle chemische Pflanzenschutzmittel und auf synthetische
DUnger ebenso wie die Wirtschaft im Keller der Betriebe.

92 www.probiowein.de [Stand: 1. Juni 2011]
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Biodynamie?3

»Hdchste Qualitat im Einklang von Mensch und Natur*?4

Das Ziel von Biodynamik ist Individualitat statt Massengeschmack. Der biodynamische
Weinbau stellt némlich héchste Anforderungen an den Anbau und die Verarbeitung der
Trauben im Weinkeller.

Statt Technik und Chemie sind vom Winzer folgende Punkte gefragt:

e besonderes Fachwissen
¢ hohes Mass an Intuition
e infensive Erfahrung im Weinberg sowie im Keller

Der biodynamische Weinbau sieht die Natur und den Menschen in einer Einheit: Die Rebe
sowie die Traube als Bestandteil, des sie umgebenden natirichen Umfeldes. Die Vielfalt der
Pflanzen- und Tierwelt ist der wesentliche Garant fUr ein ungekUnsteltes, gesundes
Rebwachstum und damit héchster Traubenqualitdt:

o Unkrduter reichern den Boden mit Nahrstoffen an und lockern ihn

e KuUnstliche Bewdsserung ist unnotig

e Eine Vielfalt an Insekten und Vogeln sorgt fur eine natirliche Schadlingsbekdmpfung
e Die Bodenbearbeitung erfolgt schonend (zum Teil mit Pferd)

o Auf Erntemaschinen wird verzichtet

e Ausschliesslich reife und gesunde Trauben werden geerntet und verarbeitet

Das Ergebnis soll ein gesunder, bekdmmlicher Wein sein, bei welchem man die gute Qualitat
im Glas sehen, riechen und schmecken kann.

Biodynamie bedeutet fUr den Winzer einen erheblichen Mehraufwand. Zugleich sind die
Ertr&ge deutlich unter dem Stand konventionell arbeitender Weinbauern:

Im Durchschnitt liegt der Hektarertrag um 50 bis 70 Prozent unter dem eines konventionell mit
KunstdUnger arbeitenden Betriebes. Die Ertrége pro Hektare belaufen sich bei frockenen
Weinen auf 20 bis 50 Hektoliter, bei SUssweinen oft sogar unter 10 Hektoliter. Bei einem
konventionellen Betrieb sind dies ca. 90 bis zu 110 Hektoliter pro Hektare.

Bei der Biodynamie gilt: Klasse ist letztlich nicht mit Masse zu erreichen. Sie erfordert den
ganzen persoénlichen Einsatz.

93 www.vinaturel.de [Stand: 18. Juli 2011]
24 www.vinaturel.de [Stand: 18. Juli 2011]
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Beitrdge fiir den biologischen Landbau®

Beim biologischen Landbau wird insbesondere auf chemisch-synthetisch hergestellte
Hilfsstoffe sowie HandelsdUnger oder Pestizide verzichtet. Der biologische Landbau wird
neben den am Markt erzielbaren Mehrerlésen auch als besonders umweltfreundliche
Produktionsform geférdert.

Beitrdge fUr Spezialkulturen 1350 Fr. pro ha und Jahr

Beitr&ge fUr Ubrige offene Ackerfl&che 950 Fr. pro ha und Jahr

Beitrdge fUr Ubrige landwirtschaftliche Nutzfldche | 200 Fr. pro ha und Jahr

Tabelle 9: Beitréige fUr den biologischen Landbau?é

FUr angestammte Fldchen welche sich im Ausland befinden, reduzieren sich die Ans@tze um
25 Prozent. FUr die Ubrigen Ausland-Fldchen werden keine Beitrdge bezahli.

! Hans Rebe Uberlegt sich seine Reben nun biologisch zu bearbeiten und auf Pestizide zu !
| verzichten. Bei den Direktzahlungen erhdlt er somit fur seine 2'000 m2 Reben insgesamt |
1 270.00 Franken im Jahr mehr. 1

Auch wenn der biologische Weinbau seine finanziellen Vorteile haben kann, das Angebot an
Bio-Weinen in der Schweiz stagniert und auch die Konsumenten interessieren sich kaum daflr,
ob ein Wein die Knospe fragt oder nicht. Seit nun rund 20 Jahren wird der biologische Rebbau
betrieben. Zuerst geschah dies ziemlich erfolgreich und die Nachfrage stieg. Mittlerweile ist
jedoch ErnUchterung eingekehrt, der Anbau stagniert, der Biorebbau ist aufwendig und ein
Weinbauer benodtigt dafir viel an Erfahrung.

Ein weiterer Grund fUr die Flaute ist, dass es den meisten Konsumenten egal ist, ob ein Wein
aus konventionellem oder biologischem Anbau stammt. Dies zeigt uns auch die
nachfolgende Grafik:

95 www.ag.ch [Stand: 31.Mai 2011]; http://www.blw.admin.ch/themen/00006/00055/index.html2lang=de Pdf-
Dokument: Uberblick Direktzahlungen an die Landwirtschaft 2011 [Stand: 31.Mai 2011]

96 http://www .blw.admin.ch/themen/00006/00055/index.html2lang=de Pdf-Dokument: Uberblick Direktzahlungen an
die Landwirtschaft 2011 [Stand: 31.Mai 2011]

97 www .bionetz.ch [Stand: 20. Juni 2011]
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Bei welchen Produkigruppen
achten Sie auf Bio-Qualitat?

Bei keinem dieser

Produkte
Wein
Textilien
2009
Brof
H2010

Milchprodukte

Fleisch / Gefligel 55%
0 0 66%
Gemuse / Frichte o

Abbildung 53: Bio-Qualitét bei welchen Produkteng?8

Folgende Grafik stammt aus einer reprasentativen Meinungsumfrage des Link-Instituts.
Insgesamt gab es 514 Interviews.

Die Grafik zeigt bei welchen Bio-Produkten die Schweizer auf Bio-Qualitat achten. Das
Ergebnis: Fleisch und Gefligel, Milchprodukte und Brot haben ein wenig nachgelassen und
Textilien sowie GemuUse/Frichte sind konstant geblieben. Auch der Wein ist von 13 Prozent auf
18 Prozent zurGckgegangen.

Insgesamt achten somit 2/3 der Schweizer bei GemUse und Frichten auf Bio-Qualitat, beim
Wein sind dies lediglich dreizehn Prozent. In Tat und Wahrheit durften dies sogar noch weniger
sein. Laut der Schweizerischen Weinzeitung liegt der Verkaufsanteil Biowein bei Coop
(Schweizer Marktleader im Weinhandel), je nach Sorten zwischen drei und zehn Prozent.

In der gesamten Schweiz werden auf rund 260 Hektaren Biotrauben angepflanzt. Dies sind
gerade einmal zwei Prozent der gesamten Rebfldche. Auch BIO SUISSE haben das Problem
mit dem mangelnden Absatz erkannt.

98 www.bionetz.ch [Stand: 20. Juni 2011], Coopzeitung Nr. 16 vom 20. April 2010, $.3
97 www.bionetz.ch [Stand: 20. Juni 2011]
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»Es scheint tatsachlich so, dass der Schweizer Konsument nicht sehr neugierig ist. Das
Grundbedurfnis, Schweizer Wein neu zu entdecken, scheint noch kaum vorhanden zu sein.
Eine Abnahme der Bio-Anbaufldche von Wein konnten wir nicht feststellen. Und im Gegensatz
zum konventionellen Weinbau, der dieses Jahr teils erhebliche Ernteeinbussen verzeichnete,
bewegt sich die Erntemenge von Biotrauben im Wallis auf dem Vorjahresniveau.*

Mediensprecherin von BIO SUISSE: Sabine Lubow'%

Ein grosser Teil der Salgescher Rebberge wird nach den Regeln der integrierten Produktion
angepflanzt und gepflegt. Da insbesondere mineralische DUngemittel und Pflanzenschutz-
mittel nur in minimalen Mengen erlaubt sind, schont diese Kulturtechnik die Umwelt. Die
Methode ist sehr naturnahe und tendiert auf ein optimales Gleichgewicht zwischen allen
Produktionsfaktoren. Sie versucht diese Faktoren zu kombinieren, damit sich deren
Auswirkungen gegenseitig erg&nzen kdnnen. Strenge regelmdassige Kontrollen beim
Produzenten wie auch auf den verschiedenen Vermarkfungsebenen garantieren die rigorose
Einhaltung der IP-Normen.

Die Umfrage ergab zum Thema ,,Bio" folgende Ergebnisse:

In Zukunft setzen die Salgescher
Weinbavuer auf einen biologischen
Anbau? n=15

@ Ja (6 Personen)

i Nein (? Personen)

Abbildung 54: In Zukunft sefzten die Salgescher Weinbauer auf einen biologischen Anbau?

9 von 15 befragten Personen sind der Meinung, dass die Salgescher Weinbauern in Zukunft
nicht auf einen biologischen Anbau setzten werden. Warum man dort Ja / Nein geantwortet
hat, sieht man bei der ndchsten Frage:

100 www.bionetz.ch [Stand: 20. Juni 2011]
101 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.145
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Warum haben Sie ja/nein angekreuzt? Was ist lhre Meinung?

Mit ,,Ja" geantwortet:

Nur biologischer Anbau hat Zukunft und kann als Verkaufsstrategie genutzt werden.
Es kann so nicht weitergehen.

Dies ist eine Niche, bei welcher der Salgescher Wein eine Chance hat.

Schon Jahre praktiziert jedoch ohne grosses Echo oder UnterstUtzung.

Eine kleine Gruppe

Bio-Label nicht als Marketinginstrument, sondern als Einstellung, die ein nachhaltiges
und gesundes Qualitatsprodukt férdert.

Mit ,Nein* geantwortet:

Biologischer Anbau: Auflagen, Aufwand und Risiko sind zu gross.

Die Anforderungen unserer ,,weinaffinen* Kundschaft sind zu hoch, als die
Rahmenbedingungen und Anforderungen des biologischen Anbaues es zulassen.
Der herkbmmliche Rebbau ist heute schon sehr natirlich.

Nicht rentabel

Aufwand/Ertrag

Einfacherer Weg

Beim biologischen Anbau musste noch vermehrt Kupfer eingesetzt werden. Wir wissen
alle, dass unsere Bdden schon jetzt einen sehr hohen Kupfergehalt aufweisen.
Sehr aufwendig und teuer und wenn daneben einer nicht auf biologischen Anbau
setzt wird es schwierig.

Weil man noch mehr Spritzen mUsste.

Wurden Sie zum biologischen Weinbau
wechseln? n=14

H Jo (4 Personen)
K Nein (10 Personen)

Abbildung 55: Wirden Sie zum biologischen Weinbau wechseln?

Lediglich vier von zehn Personen wurden zum biologischen Weinbau wechseln. Dies sind
gerade einmal 29 Prozent.
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Fazit

Da viele Salgescher Weinbauern ihre Rebberge bereits nach der integrierten Produktion
pflanzen und pflegen ist man einem biologischen Weinbau schon sehr nahe. Die Reben
werden bereits heute mit minimalen Mengen gediungt und gespritzt. Beim biologischen
Anbau sind die Kosten sowie die Gefahr, dass eine ganze Ernte durch Schéadlinge zerstort
wird, zu gross. Was durch den Verzicht von DUngen und Spritzen durchaus passieren kann.

Die Hypothese ,,Die Salgescher Weinbauern setzen in Zukunft auf einen biologischen
Weinbau" wird verworfen.

5.8. Die einzelnen Rebparzellen von Salgesch

5.8.1. In Zukunft werden viele Rebparzellen in Salgesch verpachtet und
nicht mehr von den Weinbauern selber bewirtschaftet

Folgende Aufzdhlungen zeigen die Vor- und Nachteile des Verpachtens. Es ist wichtig zu
betonen, dass hier insbesondere von Weinbauern die Rede ist, welche ihre Ernten nicht selber
keltern, sondern bei den Weinhandlungen abgeben.

Wenn der Traubenpreis tief ist, lohnt sich die Arbeit in den Reben kaum
Ab einem gewissen Alter wird die Arbeit in den Reben mUhsam. Fehlen zusétzlich
noch die Nachkommen, welche in die Reben gehen wirden, verpachtet man seine
Parzellen lieber

e Reben bleiben im Eigentum

e Reben werden weiter gepflegt, verganden nicht und mussen nicht verkauft werden

o Jeldnger die Pacht dauert, desto mehr Sorge trégt man den Reben

o Kleine Rendite / Tiefer Zins

e Beider RUcknahme der Parzelle mUssen oft neue Reben gepflanzt werden —
Ausbeutung der Reben

¢ Werden alle Reben des Besitzers verpachtet, geht sein Bezug zum Rebbau verloren.

Weitere Vorteile und Nachteile des Verpachtens findet man bei der Auswertung der Umfrage
zu diesem Thema.
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FUr die Pacht von Rebgrundsticken Uber 15 Aren wird das Bundesgesetz Uber die
landwirtschaftliche Pacht verwendet. 15 Aren, dies sind 1'500 m?2.

Der hdchstzuldssige Pachtzins fur Rebboden setzt sich zusammen aus dem Basispachtzins von
6.5 Prozent des Bodenertragswertes bereinigt aufgrund der &rilichen Verhdltnisse und
allfdlligen betriebsbezogenen Zuschlédgen.

Ortliche Verhiltnisse

Die kantonale Bewilligungsbehdrde kann diesen Pachtzins um bis zu 15 Prozent senken oder
erhéhen, da die besonderen &rilichen Verhdlinisse (in einem Gebiet oder Gebietsabschnitt)
mit berGcksichtigt werden.

e Vorherrschende Betriebsstrukturen
e Bewirtschaftungsverndlinisse

Betriebsbezogenen Zuschlige

Zum Pachtzins sind befriebsbezogene Zuschldge von je hdochstens 15 Prozent moglich. Dies
nur wenn das Grundstuck:

¢ Dem Pdchter eine bessere Arrondierung seines Betriebes gestattet
e FUr den Betrieb des Pdchters gUnstig liegt
- Wegdistanz und Héhendifferenz zwischen Betrieb und GrundstUck sind gering

Der Pachtzins kann in Geld, in einer Sachleistung oder auch aus einem Teil der Frichte
(Teilpacht) bestehen. Nebenkosten tragt stets der Pachter, solange nichts anderes vereinbart
wurde.

Bei der erstmaligen Verpachtung betragt die Pachtdauer fur landwirtschaftliche Gewerbe
mindestens neun Jahre und fur einzelne GrundstUcke mindestens sechs Jahre.

FUr die Pachtdauer von Grundsticken mit Spezialkulturen wie Relbben oder auch
Obstanlangen ké&nnen die Kantone jedoch eine andere Pachtdauer festlegen.

Die Pachtdauer des Kantons Wallis fUr Spezialkulturen konnte ich leider nicht in Erfahrung
bringen.

102 www.admin.ch [Stand: 18. Juli 2011], Verordnung Uber die Bemessung des landwirtschaftlichen Pachtzinses
(Pachtzinsverordnung)

103 www.admin.ch [Stand: 18. Juli 2011], Bundesgesetz Uber die landwirtschaftliche Pacht
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Die Umfrage ergab zu diesem Thema folgende Ergebnisse:

Wie viel von der Rebflache im Privatbesitz
von Einwohnern aus Salgesch wird in 5
Jahren verpachtet sein? n=14

7 6 6
c 6
g 5.
5
o 4
= g
L
R 2- 2
c
< 1 A

O .

20 Prozent 30 Prozent 50 Prozent

Abbildung 56: Wie viel von der Rebflache in Salgesch wird in 5 Jahren verpachtet sein?

12 Personen glauben, dass in 5 Jahren 20 bis 30 Prozent der Rebfléche im Privatbesitz von
Einwohnern aus Salgesch verpachtet sein wird.

Wie viel von der Rebflache im Privatbesitz

von Einwohnern aus Salgesch wird in 10
Jahren verpachtet sein? n=14

5
3 3
2
N B
N

10 Prozent 20 Prozent 30 Prozent 50 Prozent Sonstige

N W N O O~

Anzahl Personen

Abbildung 57: Wie viel von der Rebfldche in Salgesch wird in 10 Jahren verpachtet sein?

Eine Person hat diese Frage nicht beantwortet. Unter ,,Sonstige" gab es die Antworten 60
sowie 70 Prozent.

Auf den beiden Abbildungen ist klar zu erkennen, dass in 10 Jahren mehr Rebfléche in
Salgesch verpachtet sein sollen als in 5 Jahren. Somit soll die Anzahl von verpachteten
Parzellen gemass den befragten Personen in Zukunft zunehmen.
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Vorteile des Verpachtens von Reben

Professionelle Bewirtschaftung sollte nur Vorteile bringen.

Es ist keine schmutzige Handarbeit mehr selber zu verrichten. Wohlstandserscheinung!
Dadurch ist im Moment der Stellenwert der Branchenberufe als Winzer oder
Weintechnologe am sinken.

Man muss nicht mehr selber arbeiten! Es kdnnen professionellere Betriebe entstehen.
Die Wirtschaftlichkeit steigt. Der Maschineneinsatz wird effizienter. Die Kosten kdnnen
auf mehrere m?2 verteilt werden. Die Verbundenheit des Eigentimers zur Erde bleibt.
Dies kann fur die Vermarktung ausgenutzt werden.

Die Qualitadt des Weines wird bereits im Rebberg entschieden. Bei selbststGndiger
Bewirtschaftung kann hier die Qualitat verbessert werden. Viele Hobby-Winzer
besitzen zu wenig Fachwissen um effiziente und optimale Rebberg-Arbeiten
durchzufUhren.

Verpdchter rentiert die eigene Bearbeitung nicht mehr

Rebberg bleibt Eigentum (2)

Da viele Rebbergbesitzer in einem anderen Beruf tatig sind, fehlt die Zeit fUr die
Selbstbewirtschaftung. Ebenfalls ist der geringe Verdienst durch den tiefen
Verkaufspreis der Trauben ein Grund.

Die Rebparzellen verganden nicht, werden weiterhin gepflegt und gehegt.

Wenn die Parzelle hypothekenfreiist: Geld verdienen ohne etwas zu arbeiten und
warten bis die Parzelle Bauland wird.

Da die Nachkommen nicht wirklich in den Reben arbeiten wollen, kann das
Verpachten dabei helfen, dass die Reben trofz allem bearbeitet und nicht verbaut
werden.

Das Land bleibt im eigenen Besitz und muss nicht verkauft werden. Es vergandet nicht.
Die Qualitat

Vorteile bringt nur die Verpachtung an professionell arbeitenden Weinbaubetrieben.
Eine Verpachtung von einzelnen Parzellen an Ausldndern (nebenberuflich) wird
wrebbaulich” keine Vorteile bringen.

Es wird weiter bewirtschaftet

Nachteile des Verpachtens von Reben

Die Reben kdénnten schlecht gepflegt und ausgesaugt werden.

Das Verpachten kann eventuell ein Problem mit der Traubenqualitat darstellen. Es ist
sicherlich mit dem Traubenpreis in Anhang zu bringen

Wer ist der Weinbauer: Der EigentUmer oder der PAchter? Es ist eine Entscheidung des
EigentUmers ob er verpachten will oder nicht. Es ist die Entscheidung des EigentUmers
und hdngt von den ausgehandelten Bedingungen mit dem Péachter ab.

Zunahme an Personal - Personalkosten. Uberwachung der Mitarbeiter.
Uberschaubarkeit der Reben.

Weniger Einkommen

Tiefer Zins, evil. schlechte Bewirtschaftung

Kommt auf die 6kologische Einstellung des Verpdchters an.

Die Kosten. Vielleicht werden die Reben nicht so schén und behutsam bearbeitet wie
vom Weinbauer selbst.

Kein grosser Ertrag, Selbstkostenertrag

Ausbeutung der Reben. Sie mUssen friher ersetzt werden.

Die Marge

Die Beziehung und das Herzblut fir den Weinbau geht verloren. Zudem hat das
Pachtrecht einige Einschradnkungen auf die Verfugungsgewalt zur Folge.

Drei Personen haben keine Nachteile aufgelistet.
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Fazit

Dies wird in Zukunft sehr wahrscheinlich der Fall sein. Durch die Probleme bei der Nachfolge
und die tiefen Traubenpreise werden die Parzellen verpachtet anstatt dass man sie selber
bewirtschaftet. Das Verpachten bringt den grossen Vorteil mit sich, das die Parzellen nicht
verganden und man nicht selber arbeiten muss. Die Reben werden einfach von Dritten
gehegt und gepflegt und bleiben im Besitz der Familie.

Hypothese

Die Hypothese ,In Zukunft werden viele Rebparzellen in Salgesch verpachtet und nicht mehr
von den Weinbauern selber bewirtschaftet" ist angenommen.

5.8.2. In 30 Jahren miissen einige Rebparzellen Kiwibdumen weichen

In 30 Jahren mussen einige Rebparzellen
Kiwibaumen weichen? n=15

H Ja (2 Personen)

& Nein (13 Personen)

Abbildung 58: In 30 Jahren muUssen einige Rebparzellen Kiwibdumen weichen?

Die befragten Personen sind nicht der Meinung, dass in Salgesch je etwas anderes als Reben
angepflanzt werden. Folgende zusdtzliche Meinungen gaben die befragten Personen an:
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Warum haben Sie mit ja/nein geantwortet? Was ist Ihre Meinung?

Mit ,,Ja" geantwortet:

Statt Monokultur umstellen auf Mischkultur.

Vielleicht werden die Monokulturen wirklich ein bisschen weichen. Man schaut mehr
auf die Artenvielfalt und das nicht nur bei der BegrGnung sondern auch bei der
Nutzpflanze.

Mit ,,Nein" geantwortet:

Die Zukunft gehort ganz klar dem Weinbau. Der Weinbau wird noch an Bedeutung
gewinnen. Falls die Weinbrache sich den zukunftigen Forderungen stellt und die
Gemeinde die nétigen Rahmenbedingungen trégt. Zum Beispiel: Projekt
Tropfbewdsserung: Pioniere bleiben wie 1988 beim 1. Grand Cru der Schweiz. Den
technischen Vorsprung nicht verpassen und gleichzeitig die &ffentlichen Gelder vom
Bund nutzen, sonst ist es zu spat.

Wo verdienen wir in 30 Jahren unser Geld2 Wenn wir es schaffen mit der Marke
"Salgesch" eine zusatzliche Wertschopfung zu erzielen, werden die Rebberge erhalten
bleiben. Wenn nicht, werden wir eine mUhselige Zeit erleben bis wir etwas Neues
gefunden haben.

Die Reben werden sich dem Klima anpassen.

Es wird sich wieder &ndern.

Kiwib&dume sind nicht einfach zu bewirtschaften, Haselnussstrducher sind besser.

Es wdre tatséchlich eine Alternative und musste ausprobiert werden. Die Kaki-
Versuche sind vielversprechend.

Salgesch = Weindorf Die Reben werden sich anpassen, wie sie es schon immer getan
haben.

Die Bodenbeschaffenheit eignet sich am besten fir Reben.

Es wird immer Rebberge geben auch wenn es nur fir den Eigengebrauch sein wird.
Die Reben sind anpassungsfahig.

Der Weinbau wird sich in Salgesch halten und mit vermehrten, ganzheitlichen
Angeboten (nachhaltige Weinproduktion, zusatzliche Produkte, Tourismus, Wellness,
Savoir-vivre) weiterentwickeln.

Weil die Nachfrage von Wein nicht mehr dieselbe ist.

In der Hypothese werden Kiwibdume genannt, was konnte dort sonst noch stehen? Und
warum?

Hanf

Der Weinbau wird bleiben aber der Sortenspiegel verdndert sich.

Natur, Erholungsraum, Bauzonen. Andere Wirtschaftszweige als die Landwirtschaft.
Orangen, wegen der Klimaerwdrmung

Bananen

HaselnUsse, wie im Piemont, Italien

Olivenbdume, Zitronen- und Orangenbdume

Kaki: Zurzeit ein super Preis fUr die FrGchte, ideales Klima, kaum Arbeitsaufwand
(Schnitt, Erziehung, Pflanzenschutz) gut positioniertes Nischenprodukt. Holunder,
Grinde siehe oben. Absatz aber nur in die Industrie mdglich, BlUten - Aroma, Frichte -
Farbstoffe fUr Yoghurt. Feigen - Grinde siehe oben. Dazu kénnten Schafe gehalten
werden (kein Mdhen, DUngen) und es gdbe Schafhalterbeitrdge.

Olivenb&ume

Aprikosen

Feigen und Kastanien
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e Pflanzen und Kré&uter der sUdlichen Hemisphdre, die Rohmaterial fir den Gesundheits-
oder Wellnessbereich hervorbringen.

Diese Frage wurde von 3 Personen nicht beantwortet.

Fazit

In Zukunft werden in Salgesch keine Kiwibdume angepflanzt. Auch wenn es Probleme mit
dem Weinbau geben kénnte, wird man den Reben in Salgesch treu bleiben. Salgesch ist und
bleibt ein Weindorf.

Die Hypothese ,In 30 Jahren mUssen einige Rebparzellen Kiwibdumen weichen" wird
verworfen.

5.9. Die Parzellenbesitzer

5.9.1. In Zukunft wird es wieder vermehrt auswirtige Parzellenbesitzer
in Salgesch geben

Durchschnittsfldche pro
Besitzer

Anzahl Fldche in
Besitzer m?2

Art des Besitzers

N . ’ . ‘
In &ffentlichem, korporativem 13 52000 4000.00
oder kirchlichem Besitz
In Privatbesitz von Einwohnern 427 14424710 3336.00
von Salgesch

356 520'290 1461.00

Tabelle 10: Parzellenbesitzer!04

*) Wovon allein zwei GrosseigentUmer 111'000 m2 RebflGche besitzen. Auch haben viele
auswdartslebenede Salgescher Rebparzellen in Salgesch. Den gréssten Auswartsanteil hat
nach wie vor Einscholl mit 63 Rebbesitzern.

Tabelle 10 stammt aus dem Jahr 2006 und zeigt auf, wie die Fldche in Salgesch auf die
verschiedenen Arten von Besitzern aufgeteilt war.

104 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.147

michelle.dalliard@hotmail.com 78




or
v

L Studiengang Betriebsékonomie
Hes so// Vs Bachelorarbeit Gemeinde Salgesch

s

Y’
Qut

N5

Avufteilung der Salgescher-Rebflache in %

2.60%
.

H |n 6ffentlichem,
korporativem oder
kirchlichem Besitz

M |n Privatbesitz von
Einwohnern von Salgesch

71.34% i |n Privatbesitz von
auswartigen Eigentimern

Abbildung 59: Aufteilung der Salgescher-Rebfléche in Prozent!05

Bei der Umfrage wurde folgende Frage gestellt:

Anfang des letzten Jahrhunderts gehérte 70 Prozent des landwirtschaftlichen Bodens
auswartigen Besitzern, heute sind 71% der Rebfl&che im Privatbesitz von Einwohnern aus
Salgesch. Eine Frage in der Umfrage lautete: Wie wird sich dieser Prozentsatz von 71% in den
ndachsten 5 Jahren verdndern?

71% der Rebflache ist im Privatbesitz von
Einwohnern aus Salgesch. Wie wird sich
dieser Prozentsatz in den nachsten 5
Jahren verandern? n=15

O—=NWhMOiov

Anzahl Personen

Prozentsatz bleibt  Prozentsatz nimmt Prozentsatz nimmt zu
unverandert ab

Abbildung 60: 71% der Rebflache ist im Privatbesitz von Einwohnern aus Salgesch. Wie wird sich dieser
Prozentsatz in den n&chsten 5 Jahren veréndern?

Bei dieser Frage wdre es gut gewesen, die Grinde zu erfahren, warum man sich fUr gerade
fUr seine Antwort entschieden hat. Leider ist aus der Grafik keine klare Antwort festzustellen.

105 Amédée Mounir: Salgesch und seine Vergangenheit, S.147
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Fazit

Es war schwierig zu dieser Hypothese Informationen zu finden. Desweiteren hatte man in der
Umfrage eine weitere Frage einbringen sollen, warum das man glaubt, dass der Prozentsatz
unverdndert bleibt oder auch zu/abnehmen wird. Leider ist es so in dieser Form nicht klar, wie
die Zukunft betreffend der Parzellenbesitzer in Salgesch aussehen wird. Lediglich eine Person
mehr hat ,,Der Prozentsatz nimmt zu" geantwortet als ,,Der Prozentsatz nimmt ab". Auch ,,Der
Prozentsatz bleibt unverdndert* wurde vier Mal genannt.

Die Hypothese ,In Zukunft wird es wieder vermehrt auswartige Parzellenbesitzer in Salgesch
geben ist nicht angenommen und wird nicht verworfen.

5.10. Der Pinot Noir Salgesch AOC

5.10.1. In Salgesch wird es eines Tages keinen Pinot Noir mehr
geben

Er z&hlt zu den ganz grossen Rebsorten der Welt, der launische Pinot Noir. Die Diva unter den
Weinsorten verzeiht weder im Rebberg noch im Keller einen Fehler. Stimmen jedoch alle
Faktoren entstehen aus diesen Trauben die sinnlichsten, komplexesten und elegantesten
Weine der Welt.

Damit die Pinot Noir Traube ideal gedeiht bendtigt es einige Voraussetzungen. Heisses Klima
bekommt ihr eher schlecht. Stattdessen liebt die frUh austreibende Sorte durchldssige (Kalk-)
B&den. Die Sorte ist auch anfdllig fir die klassischen Pilzkrankheiten wie den echten und
falschen Mehltau. Die Ertrge sind eher bescheiden. Als weltweiter Durchschnitt gelten daher
etwa 50 Hektoliter pro Hektare.

Pinot-Noir-Weine werden oft in kleinen HolzfGssern ausgebaut. Die Barriques mussen jedoch in
der genauen Dosierung eingesetzt werden, damit das Holz die feine Frucht keinesfalls
Ubertdnt. Kein negatives Kriterium dieser Sorte ist die relativ helle Farbe der Weine. Sie entsteht
daher, weil die Traube eine dinne Haut aufweist. Die Provenienzen lassen sich durch Noten
von Veilchen, rotbeerige Aromen und dann und wann auch von ,,nasser Wolle" erkennen.

106 www.nzz.ch [Stand: 30. April 2011]
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Abbildung é1: Pinot Noir-Traube 07

Der Pinot Noir (Blauburgunder) gedeiht im ganzen Kanton Wallis, ist aber in der Gegend von
Siders-Salgesch vorherrschend. Ein Vorteil des Pinot Noirs ist, dass dieser Wein auch jung
getrunken werden kann, das Alter verleiht ihm jedoch Wirde, Adel und Vornehmheit.

Fazit

Das Weindorf Salgesch ist bekannt fUr seinen Pinot Noir Salgesch AOC. Die Traubensorte liebt
kalkige Béden, wie sie besonders in der Gegend von Salgesch anzutreffen sind. Auch wenn
Pinot-Noir-Trauben launisch sind, aus dieser Sorte kbnnen ganz edle Tropfen entstehen,
welche vielen Weintrinkern grosse Freude bereiten.

Der Pinot Noir gehért einfach zu Salgesch und wird sich sehr wahrscheinlich noch sehrlange
halten. Auch der bekannte Grand Cru aus Salgesch sowie der edle PURE werden aus diesen
Trauben gewonnen.

Die Hypothese ,,In Salgesch wird es eines Tages keine Pinot Noir mehr geben* wird verworfen.

107 www.nzz.ch [Stand: 21. April 2011]; Imago
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5.11. Der PURE

5.11.1. In Salgesch wird es eines Tages keinen PURE mehr geben

Der PURE wird bereits unter dem Punkt 3.2 ,,Neuausrichtungen* genauer beschrieben. Es war
nun wichtig, eine Hypothese zu erstellen, welche die Meinungen Uber den PURE
zusammenfasst und schaut, ob dieser Wein in Salgesch eine Zukunft hat.

Die Frage zum ,,PURE" lautete:

Den PURE wird es noch viele Jahre geben?
n=15

E Ja (5 Personen)
i Nein (10 Personen)

Abbildung 62: Den PURE wird es noch viele Jahre geben

Warum haben Sie mit ja/nein geantwortet? Was ist lhre Meinung zum PURE?

Mit ,,Ja" geantwortet:

Der PURE wird nur eine Zukunft haben, wenn das Konzept Uberarbeitet wird und die
Mehrheit der Betriebe mitmachft.

Weil es ein Gemeinschaftsprodukt ist!

Super Produkt!

Der PURE ist ein Wein aus Salgescher Grand Cru, dieser soll eine Messlatte fUr die
Ubrigen Weinproduzenten sein. Er wird sich halten bis alle Produzenten diese Qualitat
mit inren eigenen Produkten erreichen werden.

Weil es der ultimative Pinot aus Salgesch sein wird und immer bleiben wird. Ein Produkt
das ein einzelner Betrieb nie wird realisieren kdnnen. Die Kellermechanisierung ist zu
spezifisch. Die Lehre aus dem Projekt Pure wdre, vermehrt beftriebsiGbergreifend zu
arbeiten.
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Mit ,,Nein geantwortet:

Pure ist eine Mischung der drei besten punktierten Grand Cru. FUr mich eher
Konsumententduschung, also Beschiss.

Fehlende UnterstUtzung seitens der Produzenten. Verzettelung innerhalb des
Angebots.

Nein. Hebt sich nicht stark vom Grand Cru ab.

Die Qualitdt und das Preisverhdltnis stimmen nicht Gberein.

In dieser Form nicht. PURE aus den drei besten Grand Cru. Dies wertet schon fast den
Grand Cru ab. Jeder Grand Cru muss gut sein. Eine andere ldee muss her!

Das ist der grosste Fehler/LUge, der gemacht wurde. Konkurrenziert den Grand Cru.
Der Pure halt nicht, was versprochen wird/ Preis/Leistungsverhdlinis. Der Kunde wird als
dumm verkauft,

Er konkurrenziert den Grand Cru. Er sollte eher abheben z.B. 2 Jahre im Eichenfass etc.

[ ]

o Keine breite UnterstUtzung, jeder wurstelt lieber fUr sich.

o "Betrug" am Kunden, kein Preis-Leistungsverhdaltnis, reine Marketingblase

¢ Weil man dem Kunden einen Vorteil geben muss um diesen Preis zu verlangen
Fazit

Der PURE ist ein sehr edler Tropfen und wird von vielen Personen auch sehr geschatzt. Wie sich
bei der Umfrage jedoch herausgestellt hat, denken viele Weinhdndler und Selbsteinkellerer
anders. Sie empfinden den PURE als Konkurrenz fur den Grand Cru und kritisieren, dass das
Preis/Leistungsverhdlinis nicht stimmen wurde. Der PURE wird sehr wahrscheinlich nur eine
Zukunft haben, wenn das Konzept neu Uberarbeitet wird.

Die Hypothese ,In Salgesch wird es eines Tages keinen PURE mehr geben” ist angenommen.
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5.12. Der Klimawandel

5.12.1. Der Salgescher Weinbauer muss sich in Zukunft an die
durch den Klimawandel entstandenen Verdnderungen anpassen108

Seit dem zwanzigsten Jahrhundert ist in der Schweiz eine Erwdrmung klar festzustellen.

Jahresmitteltemperatur in der Schweiz
Abweichung vom Durchschnitt 1961-1990

® Jahre Gber dem Durchschnitt @ Jahre unter dem Durchschnitt

Grad Celsius

Abbildung 63: Jahresmitteltemperatur in der Schweiz'%?

Die Temperaturen steigen stetig an und auf der Grafik ist gut zu erkennen, dass in den letzten
Jahren die Temperaturen weit Uber dem Durchschnitt lagen. Der Klimawandel gilt allgemein
als Bedrohung, dies muss aber nicht unbedingt fur den Weinbau in Europa und der Schweiz
gelten. Zunehmend spat reifende Reben und schadlingsresistente Neuzichtungen kdnnen
den Markt auch positiv verédndemn. Ein Problem k&nnen jedoch auch neue Schadlinge sein,
welche sich bei wdrmerem Klima gerne ausbreiten.

Die Schweiz gilt als eine Art Grenzregion, da sich viele Rebfldchen auf mehr als 400 Metern
Uber dem Meeresspiegel befinden. Durch den Klimawandel ergeben sich fur den Schweizer-
Weinbau neue Chancen sowie auch Verdnderungen. Darauf mUssen sich auch die Winzer im
Walllis sowie in Salgesch einstellen.

Durch das warmere Klima, werden vermehrt Rebsorten berUcksichtigt, welche fur das Wallis in
Zukunft von Interesse sein kdnnten. Das es immer warmer wird, kommt besonders den spdt
reifenden Sorten, wie beispielsweise dem Cabernet Sauvignon zugute. Zugleich entsteht
jedoch ein gewisses Ungleichgewicht bei Sorten wie Pinot Noir, Chasselas oder Riesling/
Sylvaner. Diese sind in der Schweiz und vor allem auch in Salgesch weit verbreitet und das
Klima wirde bewirken, dass die Sorten friher reifen. Der Erntebeginn von einzelnen Sorten
wird so um Wochen nach vorne verschoben. Ein Beispiel ist der Blauburgunder, welcher
eigentlich immer Ende September / Anfang Oktober geerntet wird. In den vergangen Jahren
hat die Weinlese dieser Trauben bereits um den 10. September begonnen.

Die Salgescher-Weinbauer mUssen sich nach und nach diesen Verdnderungen, welche
durch das Klima verursacht werden, anpassen.

108 www.nzz.ch [Stand: 30. April 2011]
109 vgl. www.bfs.admin.ch [Stand: 30. April 2011]; Quelle: MeteoSchweiz

michelle.dalliard@hotmail.com 84


http://www.nzz.ch/
http://www.bfs.admin.ch/

or
v

- %
7 VALA Studiengang Betriebsékonomie
Hes so// iz Bachelorarbeit Gemeinde Salgesch B :f
Qut

5.12.1.1. Hagelschaden

Durch den Wandel des Klimas werden auch exireme Wetterlagen zunehmen. Ein grosses
Problem kdénnte die Zunahme von Hagel sein. Auch in Salgesch war man in den vergangen
Jahren vor Hagelsch&den nicht sicher. Der einzige Schutz gegen solche Sché&den, ist es die
Trauben mit Netzen zu schitzen. Das Montieren dieser Netze Uber den Parzellen ist jedoch
eine sehr aufwandige Arbeit und verursacht hohe Kosten.

Abbildung é4: Hagelschlag im Mai: Stark besché&digte Rebanlage!'0
5.12.1.2. Schadlingel11

Neben dem Hagel drohen auch andere Gefahren wie Schadlinge. Das milde Winterwetter
ermoglicht es den Schadlingen besser zu Uberleben. Ein bereits bekannter Schadling ist der
Asiatische Marienkd&fer, dieser hat sich bereits in den letzten Jahren in der ganzen Schweiz
ausgebreitet. Das Problem bei diesem Schadling, kommt er mit den Trauben in BerUhrung,
kann dies den Geschmack des Weines beeintrdchtigen.

Abbildung 65: Asiatischer Marienkéfer (schwarz) 112 Abbildung 66: Asiatischer Marienkdfer (rot) 113

110 pgf-Dokument: http://www.agroscope.admin.ch/data/publikationen/1269426797 Rebbergarbeiten 14.pdf
[Stand: 20. April 2011]
M www digital-nature.de [Stand: 30. April 2011]
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In seinem Erscheinungsbild ist der Asiatische Marienk&fer sehr variabel. Die Anzahl der Punkte
variiert zwischen 0 und 19 und die Farbung seiner Flugeldecken kann orange, rot oder auch
schwarz sein.

Auch Krankheiten wie Boftrytis cinerea, auch Grauschimmelfdule genannt oder der echte
und falsche Mehltau kénnen sich in den Reben grossflachig ausbreiten. Das einzige Mittel
gegen solche Krankheiten ist das Spritzen der Rebberge.

Uberblick grossflichig verbreitete Krankheiten:

Schadlinge sowie auch Krankheiten kdnnen die Entwicklung und den Ertfrag der Weinreben
gefdhrden. Die gefdhrlichste und wirtschaftlich bedeutendste Pilzkrankheit fUr die Rebe ist der
Echte Mehltau. Auch der Falsche Mehltau ist fir den Rebberg gefdhrlich. Gegen diese
Krankheiten, welche aus Amerika eingeschleppt wurden, haben europdische Reben keine
Widerstandskrafte entwickeln kénnen.114

Falscher Mehltau115

Schadbild

Zuerst werden gelbliche Flecken auf der Blattoberseite, spater
weisser Pilzrasen auf der Blattunterseite sichtbar. Von der
Krankheit befallene Gescheinelé¢ werden braun und sterben ab.
Die Beeren sind oft mit einer Art weissem Pilzrasen Uberzogen
und sterben spd&ter ab. Bei Spatbefall, bis zirka wenn die Beeren
erbsengross sind, schrumpfen diese zu sogenannten Leder-
beeren ein, welche bei frockenem Wetter abfallen beziehungs-
weise bei nassem Wetter abfaulen kénnen. Starker Befall der
Reben mit diesem Pilz kann zu hohen Ertragsverlusten fGhren. Die
Qualitét des Lesegutes wird beeintréchtigt und die Holzreife wird
verringert. Die Blatter der Reben werden braun, trocknen ein
und sterben anschliessend ab. Alle grinen Rebteile kbnnen von
diesem Pilz befallen werden.

Abbildung é7: Falscher Mehltau an jungen Beeren'!”

112 www.digital-nature.de [Stand: 30. April 2011]
113 www.digital-nature.de [Stand: 30. April 2011]

114 pdf-Dokument: http://www.smul.sachsen.de/Ifl/publikationen/download/24 1.pdf [Stand: 30. April 2011];
www.oekolandbau.de [Stand: 30. April 2011]

115 www.oekolandbau.de [Stand: 16. April 2011]

116 Traubenférmiger BlUtenstéinder aus dem sich die spéiteren Beeren bzw. die Weintraube entwickeln. Quelle:
www.rotweissrot.de [Stand: 16. April 2011]

117 www.oekolandbau.de [Stand: 16. April 2011]
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Echter Mehltau!18

Schadbild

Auf Blattern, Trieben und Beeren bildet sich beim echten
Mehltau ein mehliger, grau-weisser Belag. Auf den grinen
Triebachsen zeigen sich dunkle, unregelmdssige Flecken, welche
im Winter auf dem ausgereiften Holz eine schwarz-violette Farbe
annehmen. Bei einem frUhzeitigen Befall, treten gestauchte
Triebe mit gekrduselten und grau-weiss bestdubten BlGttern auf.
Bei fruhem, starkem Befall kommt es zum Aufplatzen der Beeren,
einem sogenannten Samenbruch. Feuchtes Wetter begUnstigt
hier oft noch die Faulnisbildung. Wein welcher aus befallenen
Trauben hergestellt wird, neigt oft zu Schimmelgeschmack.

" BBABamkastelK.es

Abbildung 68: Von echtem Mehltau befallene Beeren'!?

Grauschimmel]120

Schadbild

Grauschimmel (Botrytis) kann sémtliche grinen Stadien der Rebe
(Blatter, Triebe, Gescheine und Beeren) befallen. Bei einem
fr0hen Befall kommt es zu Braunfdrbung und anschliessend zum
Einfrocknen und Abfallen einzelner oder auch ganzer Gescheine.
Desweiteren freten braune, von den Blattadern ausgehende

Flecken an Blattern auf, welche sich bei anhaltender
Feuchtigkeit mit einem grauen Belag Uberziehen. Eine starke
Grauschimmelinfektion kann Gescheine abtéten. Sauerwurmfrass
kann das Eindringen dieses Pilzes in die Beeren beschleunigen.
Reifende Trauben weisen oft br&unliche, von einem grauen
Pilzrasen Uberzogene Faulstellen auf.

Abbildung 69: Grauschimmel am Geschein 121

118 www.oekolandbau.de [Stand: 16. April 2011]
119 www.oekolandbau.de [Stand: 16. April 2011]
120 www.oekolandbau.de [Stand: 16. April 2011]
121 wwww.oekolandbau.de [Stand: 16. April 2011]
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Die zwei Fragen zum Thema ,Klima* ergaben folgende Antworten:

"Der Salgescher Weinbauer muss sich in
Zukunft an die durch den Klimawandel
entstandenen Veranderungen
anpassen." n=15

Nein

Ja 12

0 2 4 6 8 10 12 14

Abbildung 70: Der Salgescher Weinbauer muss sich in Zukunft an die durch den Klimawandel
entstandenen Ver&dnderungen anpassen

12 von 15 Personen stimmen dieser Aussage zu.

Welche Verdnderungen kénnten durch den Klimawandel entstehen? (Krankheiten, Wetter,...)

Mehr Infektionen, eventuell auch Hagel

Generell ist die Rebe anpassungsféhig und bereit fir den Wandel. Wir als Weinbauern
und Vermarkter mUssen uns nur frUhzeitig darauf einstellen.

Trockenheit

Wdarme

Wasserknappheit

Alle sind auf der Suche nach héheren Lagen beim Pinot Noir, da er sonst zu frh reif ist.
Die guten Lagen werden fUr SpezialitGdten wie Cornalin. Humagne Rouge, Cabernet
Sauvignon - Franc, Merlot, Malbec, Heida und Petite Arvine genutzt.

Man weiss nicht was der Klimawandel alles bringen wird, wobei wir das alles
wahrscheinlich schon hatten. Man wird sich automatisch anpassen mit Bewdassern,
Spritzen etc.

Zu viel oder zu wenig Regen. In den besten Lagen (Hanglagen)mussen spdat reife
Weinsorten (Cornalin, Humagne, etc. angepflanzt werden, Umbruch
Tropfchenbewdsserung)

Andere Sorten pflanzen, Chasselas wird nicht geeignet sein fur ausgesprochen gute
Lagen, ausweichen mit Rotweinsorten wie Humagne Rouge, Cornalin, Cabarnet etc.
Wassermangel, Alkoholische Weine

Pflanzung hitzeresistenter Rebsorten, Wassermangel (Bewdsserung mittels Tropfsystem),
Begrunung der Rebfldche gegen Erosion (hdufigere Gewitter)

Hagel, Trockenheit

3 Personen haben keine Verdnderungen angegeben.
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Fazit

In Zukunft wird es zu Klimaverdnderungen kommen. Bereits in der Vergangenheit gab es
solche. Ob vermehrte Gewitter (mit Hagel), Trockenheit oder auch mehr Infektionen. Die
Reben wie auch der Weinbauer mussen sich in Zukunft dem Klima anpassen. Dies wird im
Wallis wie auch im Weindorf Salgesch der Fall sein. Die Weinbauer mussen einen Weg finden
mit dem Wetter und seinen unangenehmen Nebenwirkungen klar zu kommen und das Beste
daraus zu machen. Eventuell mit neuen Methoden zum Schutz der Reben.

Die Hypothese ,,Der Salgescher Weinbauer muss sich in Zukunft an die durch den
Klimawandel entstandenen Ver&nderungen anpassen.” ist angenommen.
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6. Zusammenfassung und Bewertung der Ergebnisse

Nachfolgende Tabelle zeigt die Auswertung der Hypothesen auf. Von insgesamt 16
Hypothesen wurden 10 angenommen. 2 Hypothesen wurden weder angenommen noch

verworfen.

Hypothese angenommen verworfen
Die Rebfldche von Salgesch

In 10 Jahren wird die Rebfldche in Salgesch 10 Prozent kleiner sein als

heute N

Uber 50 Prozent der Fi&iche wird in Zukunft den grossen Kellereien gehéren \

20 Prozent der Rebfléche in Salgesch wird in 30 Jahren vergandet sein \

Der Traubenpreis

Der Traubenpreis wird weiter sinken

Spezialitaten

In Salgesch werden in Zukunft mehr SpezialitGten angebaut V
Weinhandlungen, Selbsteinkellerer und Hobby-Weinbauer in Salgesch

Die Weinhandlungen in Salgesch werden nach und nach verschwinden N

und auch die Anzahl Selbsteinkellerer wird abnehmen

In 10 Jahren gibt es in Salgesch keine Hobby-Weinbauer mehr \

Das Bearbeiten der Reben

Das Bewdssern

In 5 Jahren muss sich Salgesch ein neues System zur Bewdsserung N

einfallen lassen

Die maschinelle Bearbeitung

In Zukunft werden nur noch diejenigen Rebberge bearbeitet, welche J
maschinell bewirtschaftet werden kénnen

Biologischer Anbau

Die Salgescher Weinbauern setzten in Zukunft auf einen biologischen N
Weinbau

Die einzelnen Rebparzellen von Salgesch

In Zukunft werden viele Rebparzellen in Salgesch verpachtet und J

nicht mehr von den Weinbauern selber bewirtschaftet

In 30 Jahren mussen einige Rebparzellen Kiwib&dumen weichen \
Die Parzellenbesitzer

In Zukunft wird es wieder vermehrt auswartige Parzellenbesitzer in

Salgesch geben

Der Pinot Noir de Salquenen

In Salgesch wird es eines Tages keinen Pinot Noir mehr geben \
Der Pure

In Salgesch wird es eines Tages keinen Pure mehr geben \

Der Klimawandel

Der Salgescher Weinbauer muss sich in Zukunft an die durch den N

Klimawandel entstandenen Ver@nderungen anpassen

Tabelle 11: Ergebnisse Hypothesen
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Eine wichtige Frage war auch zu wissen, was die befragten Personen von der Gemeinde
sowie auch dem Kanton erwarten. Auf den ndchsten Seiten sieht man die Ergebnisse:

Was erwarten Sie in Zukunft von der Gemeinde

Salgesch?
8
7
7 E—
6
5 5
& 5
c
2 4 4
S
& 4 :
<
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N
g 3
2

2

| [

0

Besseres Mehr Strategie Vermehrter Tools Finanzielle Neuausrichtungen
Marketing Kontakt mit den (Beispielsweise um  UnterstUtzung
Weinhandlungen  Parzellen zum
/ Selbstkelterer Verkauf

anzubienten)

Abbildung 71: Erwarfungen an die Gemeinde

7 von 15 Personen erwarten von der Gemeinde Salgesch ein besseres Marketing.
Unter dem Punkt Sonstige kamen folgende Angaben:
e Mehr Freiheit

e Dorfkern
e Ich hoffe das der Markt die Zukunft regelt und nicht der Staat oder die Gemeinde
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Erwartungen an den Kanton Wallis

o Vermehrt ,lobbyieren* fir das Weindorf Salgesch. Gemeinschaftlich geschlossener als
Weinbranche auftreten. Lieber nichts erwarten, dafir froh handeln.

o Dass er das schdnste Tal der Welt gut und schén in die Zukunft fuhrt. Mut zu
innovativen und zukunftsgerichteten Strategien: Im Wallis gibt es nur noch
Elektfromobile! Steigerung der Lebensqualitat.

o Besseres Regionalmarketing. Vermehrt SpezialitGten in Weindorfer differenzieren.
Salgesch: Pinot Noir, Vetroz: Amigne, etfc.

¢ Mehr Strategie

e Finger weg von Mengenbeschrénkungen und Vorschriften, er sollte den Markt spielen
lassen. Er sollte das Wallis als Weinkanton, wie dies im Tourismus schon geschieht,
anbieten, férdern und vermarkten.

e |Ich winschte mir vom Kanton ein bisschen mehr Offenheit fUr Neues.

o Offnung des AOC-Sortenverzeichnisses. Begrenzung bei ,Jandschaftsschitzerischen*
Aspekten: Konkret, vertikale Mauern sollten entfernt werden durfen. Direktzahlungen
sollten noch starker an die 6kologischen BemUhungen geknupft werden. Der
Wirtschaftsfaktor Wein - Weinbau sollte beim Export besser getragen sein (starker
Franken). Es sollte bei der Beratung nicht alles an Stefan Emery liegen, mehr und
intensivere Arbeitsgruppen (Oenologie,Sorten, Oko, Bio, Begrinung, Bewdsserung,
Marketing, Internet etc.)

e Dran bleiben wie bisher! Salgesch lauft immer besser, weiter so. Wenn alle
zusammenhalten wird es so weitergehen. Vielleicht ein schéoneres Dorfinneres, damit
das Dorf ein Erlebnis wird fur die Gaste. Ein Dorf, durch welches man gerne durch
spaziert, weil es so schdn ist.

e Weniger Papierkrieg, UnterstUtzung der kleinen Weinbauer, die die Reben noch selber
bearbeiten (Steuererleichterung)

o UnferstUtzen der Leute die in diesem Bereich t&tig sind, nicht nur Auflagen und
Vorschriften und Abgaben in Kraft setzen sondern mit einfacherer Ausbildung und
gUnstigem Geld zur Seite stehen und diese Kirchturmpolitik begraben

¢ Rahmenbedingungen setzen und sich raushalten.

e Sofortige Anpassung und Offnung des veralteten AOC-Reglements, um den heutigen
Gegebenheiten des Weinbaus gerecht zu werden, ansonsten drohen diesem
wichtigen Wirtschaftszweig unliebsame Uberraschungen.

o Am liebsten hétte ich, wenn sich der Staat in der Weinbranche nicht mehr einmischen

wUlrde, weil die letzten Versuche keine Probleme geldst haben. Ausserdem haben
diese fehlgeschlagenen Versuche den Steuerzahler viel Geld gekostet.
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7. Fazit

Zu Beginn war es nicht einfach mich in das Thema einzufinden. Obwohl ich aus Salgesch
stamme und meine Eltern selber Reben besitzen kannte ich mich mit der Materie nicht
wirklich gut aus. Je mehrich mich jedoch mit der Arbeit beschaftigte, desto interessanter
fand ich das Thema. Ich begann mich mit den Leuten Uber den Wein, den Weinbau sowie
die Reben zu unterhalten, besuchte das Weinmuseum und informierte mich Uber Internet zu
dem Thema. Es war interessant zu erfahren, wie viele Seiten es zum Thema ,,Wein" im Internet
gibt. Ich war eine Zeit lang voll motiviert und fuhr mit dem Auto sogar oberhalb von Salgesch
um dort die Tafeln, welche fUr die Wandertouristen gedacht sind, zu studieren. Dort standen
jede Menge Informationen zu Salgesch, dem Bergsturz der Varneralpe und auch zu den
Reben und den Arbeiten, welche man in diesen verrichten muss. Wie es oft bei Arbeiten ist,
hat man Hochs und Tiefs und auch bei mir war dies nicht anders. Mich packte jedoch bei
den verschiedenen Hypothesen und den unterschiedlichen Bereichen immer wieder ein
neuer Schub an Motivation.
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+http://www.nzz.ch/magazin/wein-keller/pinot_noir_frankreich_rebsorte 1.6043684.html

Magazin, Wein-Keller, Pinot noir: Rebsorte verzeiht keine Fehler

4+ http://www.nzz.ch/magazin/wein-keller/pinot _noir_frankreich rebsorte 1.6043684.html

Bild Pinot-Noir Traube

+http://www.nzz.ch/magazin/wein-keller/klimawandel schweiz_ weinbau 1.4292383.html

Magazin, Wein-Keller, Der asiatische Marienk&fer lavert

+ http://www.bfs.admin.ch/bfs/portal/de/index/themen/02/04/blank/ind21.indicator.130611.
2113.html2open=1301#1301 Quelle: MeteoSchweiz

Bild Jahresmitteltemperatur Schweiz

michelle.dalliard@hotmail.com 98


http://www.probiowein.de/Information/Biowein-Info/Was-bedeutet-biologischer-Weinbau
http://www.vinaturel.de/biodynamische-weine/biodynamik.html
http://www.blw.admin.ch/themen/00006/00055/index.html?lang=de
http://www.bionetz.ch/cms/berichte/flaute-beim-schweizer-biowein.htm
http://www.admin.ch/ch/d/sr/c221_213_221.html
http://www.admin.ch/ch/d/sr/2/221.213.2.de.pdf
http://www.blw.admin.ch/themen/00006/00048/index.html?lang=de
http://www.blw.admin.ch/themen/00006/00055/index.html?lang=de
http://www.nzz.ch/magazin/wein-keller/pinot_noir_frankreich_rebsorte_1.6043684.html
http://www.nzz.ch/magazin/wein-keller/pinot_noir_frankreich_rebsorte_1.6043684.html
http://www.nzz.ch/magazin/wein-keller/klimawandel_schweiz_weinbau_1.4292383.html
http://www.bfs.admin.ch/bfs/portal/de/index/themen/02/04/blank/ind21.indicator.130611.2113.html?open=1301#1301
http://www.bfs.admin.ch/bfs/portal/de/index/themen/02/04/blank/ind21.indicator.130611.2113.html?open=1301#1301

v ¢
L Studiengang Betriebsékonomie j ¢
Hes so// W3 -

+ http://www.agroscope.admin.ch/data/publikationen/1269426797 Rebbergarbeiten _14.pdf

Bild Hagelschaden

+http://www.digital-nature.de/artikel/artikel/marienkaefer/marienkaefer.ntml

Bild Asiatischer Marienkdafer (rot) und Bild Asiatischer Marienk&fer (schwarz)

+http://www.digital-nature.de/artikel/artikel/marienkaefer/marienkaefer.ntmi

Der Asiatische Marienkafer

+http://www.smul.sachsen.de/Ifl/publikationen/download/24 1.pdf

Pdf-Dokument: Das Lebensministerium, S&chsische Gartenakademie, Echter und
Falscher Mehltau am Wein

+http://www.oekolandbau.de/erzeuger/pflanzenbau/pflanzenschutz/schadorganismen-im-
weinbau/pilzkrankheiten/oidium-echter-mehltau-uncinula-necator/

Erzeuger, Pflanzenbau, Pflanzenschutz, Schadorganismen im Weinbau, Oidium =
Echter Mehltau (Uncinula necator)

+http://www.oekolandbau.de/erzeuger/pflanzenbau/pflanzenschutz/schadorganismen-im-
weinbau/pilzkrankheiten/reben-peronospora-falscher-mehltau-plasmopara-viticola/

Erzeuger, Pflanzenbau, Pflanzenschutz, Schadorganismen im Weinbau, Reben-
Peronospora = Falscher Mehltau (Plasmopara viticola)

+http://www.rotweissrot.de/oesterreich-wein/weinglossargstichwort=geschein

Worterkldrung Gescheine

+http://www.oekolandbau.de/erzeuger/pflanzenbau/pflanzenschutz/schadorganismen-im-
weinbau/pilzkrankheiten/reben-peronospora-falscher-mehltau-plasmopara-viticola/

Bild Falscher Mehltau an jungen Beeren

+http://www.oekolandbau.de/erzeuger/pflanzenbau/pflanzenschutz/schadorganismen-im-
weinbau/pilzkrankheiten/oidium-echter-mehltau-uncinula-necator/

Bild Von echtem Mehltau befallene Beeren

+http://www.oekolandbau.de/erzeuger/pflanzenbau/pflanzenschutz/schadorganismen-im-
weinbau/pilzkrankheiten/oidium-echter-mehltau-uncinula-necator/

Erzeuger, Pflanzenbau, Pflanzenschutz, Schadorganismen im Weinbau, Oidium =
Echter Mehltau (Uncinula necator)

+http://www.oekolandbau.de/erzeuger/pflanzenbau/pflanzenschutz/schadorganismen-im-
weinbau/pilzkrankheiten/grauschimmel-botrytis-cinerea/

Erzeuger, Pflanzenbau, Pflanzenschutz, Schadorganismen im Weinbau, Grauschimmel
(Botrytis cinereq)
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+ hitp://www.oekolandbau.de/erzeuger/pflanzenbau/pflanzenschutz/schadorganismen-im-

weinbau/pilzkrankheiten/grauschimmel-botrytis-cinerea/

Bild Grauschimmel am Geschein

Weitere Quellen

+ Broschure Les Vins du Valais, Die Essenz, Gedruckt im Februar 2010 in der Schweiz,

Interprofession de la vigne et tu vin du valais

Av. de la Gare 2 — Case Postale 144 — 1964 Conthey
T +41 27 345 40 80 — F +41 27 345 40 81

www lesvinsduvalais.ch — info@lesvinsduvalais.ch

+ Info Bulletin Der Dienstelle fUr Landwirtschaft, 24. Auflage, April 2011
Kanton Wallis: Departement fUr Volkswirtschaft, Energie und Raumentwicklung

Dienstelle fUr Landwirtschaft
Info Bulletin

Postfach 437

Tel. 027 606 75 00

Fax 027 606 7504

E-Mail: sca@admin.vs.ch

4+ Broschire Sonnenregion sierre salgesch et environs, Touristische Informationen
TourismusbUro von Sierre, Salgesch und Umgebung
Place de la Gare 10
3960 Sierre
Tel. 027 455 85 35
Fax 027 455 86 35
E-Mail: sierre@sierre-anniviers.ch
www sierre-salgesch.ch
4 Broschure Das Wallis in Zahlen 2010
Statistisches Amt des Kantons Wallis
Walliser Kantonalbank
www.wkb.ch
4+ Dokument: Geopedologische Studie der Rebberge von Salgesch, Varen, Leuk
4+ Coopzeitung Nr. 16 vom 20. April 2010, S.3

Die Umfrage, Grafik ,,Bei welchen Produktgruppen achten Sie auf Bio-Qualitate*

+ Zeitungsartikel: Wallliser Bote, vom Dienstag, 7. Juni 2011, Nr.131; 171. Jahrgang
Titelseite und Seite 2:
e ,Eswurde bewdssert"

¢ ,Im Weinberg sieht es gut aus fir den Jahrgang 2011*
¢ ,Weinbau erntet den Lohn der Qualitat*
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+ Informationstafel Salgesch

Informationstafel des Walliser Reb- und Weinmuseums

Standort und Informationen:

Die Informationstafeln befinden sich oberhalb von Salgesch, beim Kreuz.

Tafel: ,,Die Rebe und die Arbeit des Menschen*

Information:

Quelle: Eigene Aufnahmen
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13. Abkiirzungsverzeichnis

m U.d.M. Meter Gber dem Meer

USW. und so weiter

ca. zirka

m?2 Quadratmeter

ha Hektare

% Prozent

etc. et cetera

evil. eventuell

z.B. zum Beispiel

Fr. Schweizer Franken

Mio. Millionen

& und

hl Hektoliter

km Kilometer

mm Millimeter
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14. Anhang

Anhang 1: Arbeitsplan

Woche Datum \Aufoben ‘S’runden |
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Erstellen des Arbeitsplanes, Notieren von Fragen, Treffen Etienne
1121.-27.2 | Mounir 4
Sammeln von Informationen, Buchern, Beantworten der Fragen
2(28.2- 6.3 |Treffen Hans-Peter Roten, Treffen Etienne Mounir 10
3|7.-13.3 Bearbeiten von Kapitel "Das Weindorf Salgesch" 17
Bearbeiten von Kapitel "Das Weindorf Salgesch", Treffen Efienne
4114.-20.3 | Mounir 20
5[21.-27.3 |Bearbeiten von Kapitel "Das Weindorf Salgesch” 12
Recherchen und Bearbeiten von Kapitel "Das Wallis und der
6128.3-3.4 |Rebbau" 17
714.-10.4 Bearbeiten von Kapitel "Das Wallis und der Rebbau" 15
8|11.-17.4 |Bearbeiten von Kapitel "Das Wallis und der Rebbau" 7
9118.-24.4 |Bearbeiten von Kapitel "Das Wallis und der Rebbau" 15
10]25.4-1.5 |Recherchen fur die ersten Kapitel, Ergénzen der Texte und
EinfGgen der Fussnoten 10
Erstellen der Hypothesen, Letzte Bearbeitungen der,
11]2.-8.5 Treffen Hans-Peter Roten 20
12]9.-15.5 ersten zwei Kapitel 20
13|16.-22.5 |Bearbeitung der Hypothesen
Erstellen der Interviewfragen (als Word + Onling) 15
14123.-29.5 |Bearbeitung des Kapitels 5, EinfUgen von Informationen aus 15
Internet und BUchern, Recherchen
15|30. 5- 5. 6 |Bearbeitung des Kapitels 5, EinfUgen von Informationen aus
Internet und BUchern, Recherchen 10
Bearbeiten des Kapitels 5 sowie der Hypothesen, Treffen Etienne
1616.-12. 6 Mounir 15
Erstellen von Management Summary, Vorwort, Bearbeiten der
17113.-19.6 |Texte 20
18]20.- 26. 6 | DurchfUhren der Interviews, Treffen Hans-Peter Roten 20
19127.6-3.7 |Kontrolle von Fussnoten, Einfugen der Quellen, Verzeichnisse
Bearbeiten des Kapitels 5 30
20|4.-10.7 Uberarbeiten der Arbeit 10
21| 11.-18.7 | Auswertung der Interviews, Erstellen der Grafiken, EinfGgen der
Grafiken in die Arbeit, Korrektur der Interviewantworten, Treffen
Hans-Peter Roten 40
22(19.-23.7 Korrigieren der Texte, Letzte Bearbeitungen, Drucken der Arbeit 30
TOTAL Stunden 372
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Anhang 2: Umfrage
Umfrage: Die Zukunft des Weines in Salgesch

Im Rahmen meiner Bachelorarbeit fUr die Gemeinde Salgesch fUhre ich eine Umfrage durch.
In der Forschungsarbeit geht es um die Zukunft von Salgesch, welche mit Hilfe von
Hypothesen analysiert werden soll. Da Salgesch ein Weindorf ist, geht es um die Zukunft im
Bereich der Reben sowie des Weines.

Ihre Antworten helfen anschliessend diese Hypothesen (ergdnzend zu Informationen aus dem
Internet und BUchern) zu beantworten und zu analysieren.

Die Umfrage dauert 10-15 Minuten und ist anonym.
Fragen mit einem * sind Pflichtfragen.

Ich danke Ihnen bereits im Voraus fUr Ihre UnterstUtzung

Freundliche GrUsse
Michelle Dalliard

Ich weise schliesslich noch darauf hin, dass in der Folge bei mannlichen Bezeichnungen auch
immer das weibliche Geschlecht mit einbezogen wird.

Diese Umfrage enthdilt 64 Fragen.

Allgemeine Fragen

1 [01]Nennen Sie Ihr Geschlechte *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
Oweiblich

Omannlich

2 [02]Wie alt sind Sie? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

3 [03]

Besitzen Sie eine Weinhandlung? Sind Sie Selbsteinkellerer oder Hobby-Weinbauer? *
Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

OResitzer einer Weinhandlung

Oselbsteinkellerer

I:::J'Hobby—Weinbouer/ Hobby-Weinbauerin
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(OKeines der oben genannten
4 [04]Besitzen Sie Reben? *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

Ola
ONein
5 [05]Wie viele Quadratmeter Reben besitzen Sie zirka?e

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war 'Ja' bei Frage '4 [04]' (Besitzen Sie Reben?)

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

Traubenpreis

6 [01]Wie wird sich der aktuelle Traubenpreis von 3.90 Franken (Rotwein/Pinot Noir) in 2 Jahren
ver@nderng *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

I:::"Sfeigen

Osinken

(OBleibt unveréndert

7 [02]

Um wie viel wird der Traubenpreis (Rotwein / Pinot noir) in 2 Jahren steigen oder sinken? *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Bleibt unver&ndert' bei Frage '6 [01]' (Wie wird sich der aktfuelle
Traubenpreis von 3.90 Franken (Rotwein/Pinot Noir) in 2 Jahren verGndern?)

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
(20.25 Franken
(20.50 Franken
(01.00 Franken
(2150 Franken
(02.00 Franken

Osonstiges
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8 [02a]Warum wird der aktuelle Traubenpreis (Rotwein / Pinot Noir) in den ndchsten 2
Jahren steigen /sinkeng *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Bleibt unver&ndert' bei Frage '6 [01]' (Wie wird sich der aktuelle
Traubenpreis von 3.90 Franken (Rotwein/Pinot Noir) in 2 Jahren ver&ndern?)

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

9 [03]Wie wird sich der aktuelle Traubenpreis von 3.90 Franken (Rotwein/Pinot Noir) in 5 Jahren
verdnderng *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
I:::'S’reigen

(Osinken

OBleibt unveréndert

10 [04]Um wie viel wird der Traubenpreis (Rotwein / Pinot noir) in 5 Jahren steigen oder sinken?

*

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Bleibt unveréndert' bei Frage '? [03]' (Wie wird sich der akfuelle
Traubenpreis von 3.90 Franken (Rotwein/Pinot Noir) in 5 Jahren verdndern?)

Bitte wdahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
(20.25 Franken
(20.50 Franken
(21.00 Franken
(01.50 Franken
(22.00 Franken

I::I'Sons’riges

11 [05]Wie wird sich der aktuelle Traubenpreis von 3.00 Franken (Weisswein/Chasselas) in 2
Jahren verdnderne *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
I::3'Sfeigen
Osinken

I:::I'Bleibt unverdndert
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12 [06]Um wie viel wird der Traubenpreis (Weisswein/ Chasselas) in 2 Jahren steigen oder
sinken?g *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Bleibt unveréndert' bei Frage '11 [05]' (Wie wird sich der aktuelle
Traubenpreis von 3.00 Franken (Weisswein/Chasselas) in 2 Jahren verdndern?)

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
(20.25 Franken
(20.50 Franken
(1.00 Franken
(01.50 Franken
(02.00 Franken

I:::]'Sons’riges

13 [06a]Warum wird der aktuelle Traubenpreis (Weisswein / Chasselas) in den ndchsten 2
Jahren steigen /sinken? *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Bleibt unveréndert' bei Frage '11 [05]' (Wie wird sich der aktuelle
Traubenpreis von 3.00 Franken (Weisswein/Chasselas) in 2 Jahren verdndern?)

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

14 [07]Wie wird sich der aktuelle Traubenpreis von 3.00 Franken (Weisswein/Chasselas) in 5
Jahren verdndern?e *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
I:::"Sfeigen

Osinken

OBleibt unveréndert

15 [08]Um wie viel wird der Traubenpreis (Weisswein/ Chasselas) in 5 Jahren steigen oder
sinken? *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Bleibt unveréndert' bei Frage '14 [07]' (Wie wird sich der aktuelle
Traubenpreis von 3.00 Franken (Weisswein/Chasselas) in 5 Jahren verdndern?)

Bitte wdahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

michelle.dalliard@hotmail.com 110



v ¢
B Studiengang Betriebsékonomie i ¢
Hes so// s -

(20.25 Franken
(20.50 Franken
(21.00 Franken
(01.50 Franken
(02.00 Franken

Osonstiges

Rebfladche
16 [01]

Heute betragt die Rebfldche in Salgesch ca. 200 ha. Was geschieht mit dieser Fidche in 5
Jahrene *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
ORrebflache nimmt zu

(ORebfléiche nimmt ab

17 [02]Um wie viel Prozent nimmt die Rebfldche zu oder ab? *
Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
If.::"weniger als 10 Prozent

(10 Prozent

(020 Prozent

(030 Prozent

(240 Prozent

(050 Prozent

18 [03]Wie verdndert sich die Rebfldche in 10 Jahren? *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
(ORebfléche nimmt zu

(ORebfléche nimmt ab

19 [04]Um wie viel Prozent nimmt die Rebfl&che in den n&chsten 10 Jahren zu oder ab? *
Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

I:::'Weniger als 10 Prozent
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(10 Prozent
(020 Prozent
(030 Prozent
(040 Prozent
(050 Prozent
20 [05]Die Rebflache nimmt ab, was geschieht mit den Rebfldchen? *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war 'Rebfl&éche nimmt ab' bei Frage '18 [03]' (Wie verdndert sich die Rebfldche
in 10 Jahren?)

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

21 [06]Wie wird die Rebfléche in Zukunft aussehene *
Bitte wdhlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
I::3'Gleic:hmc'jssig zerstUckelte Parzellen

OParzellen sind zusammenhdangend

22 [07]Wie viele Prozent der Rebfladche von Salgesch werden in 10 Jahren den grossen
Kellereien gehdren? *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
(10 Prozent
(020 Prozent
(230 Prozent
(040 Prozent
(050 Prozent

I::3'Sons’riges

23 [08]Anfang des letzten Jahrhunderts gehdrte 70 Prozent des landwirtschaftlichen Bodens
auswdartigen Besitzern, heute sind 71% der Rebfldche im Privatbesitz von Einwohnern aus
Salgesch.

Wie wird sich dieser Prozentsatz von 71% in den nédchsten 5 Jahren verdndern?e *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
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OProzentsatz nimmt zu

OProzentsatz nimmt ab

Oprozentsatz bleibt unveréndert

24 [09]Um wie viele Prozent wird sich der Prozentsatz von 71% dndern? *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfUllt sind:

° Die Antwort war NICHT 'Prozentsatz bleibt unveré&ndert' bei Frage '23 [08]' (Anfang des
letzten Jahrhunderts gehorte 70 Prozent des landwirtschaftlichen Bodens auswdartigen
Besitzern, heute sind 71% der Rebfl&dche im Privatbesitz von Einwohnern aus Salgesch. Wie
wird sich dieser Prozentsatz von 71% in den ndchsten 5 Jahren verdndern?)

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
I::3'Weniger als 10 Prozent

(10 Prozent

(020 Prozent

(230 Prozent

(40 Prozent

(050 Prozent

25 [10]Wie viel von der Rebfléche in Privatbesitz von Einwohnern aus Salgesch wird in 5 Jahren
verpachtet seine *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
I:::'Weniger als 10 Prozent

(10 Prozent

(220 Prozent

(230 Prozent

(040 Prozent

(050 Prozent

ID'Sonsﬂges

26 [11]Wie viel von der Rebfléche in Privatbesitz von Einwohnern aus Salgesch wird in 10
Jahren verpachtet sein?g *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

I::3'Weniger als 10 Prozent
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(10 Prozent
(020 Prozent
(030 Prozent
(040 Prozent
(050 Prozent

Osonstiges

27 [12]
Wird es in Zukunft mehr Hobby-Weinbauer geben? *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

OJa
ONein
28 [13]Wenn ja, warum?e *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:

° Die Antwort war NICHT 'Nein' bei Frage '27 [12]' (Wird es in Zukunft mehr Hobby-Weinbauer

geben?)

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:
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Rebsortenflachen von Salgesch
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Prozent
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Pinotnaoir-  Chasselas- Rhin Rote Weisse
Gamay Spezialitdten Spezialitdten

Quelle Grafik:Buch: Amédée Mounir, Salgesch und seine Vergangenheit S. 145

29 [01]Wie werden sich die einzelnen Rebsortenfldchen in den ndchsten 5 Jahren verdnderne

Pionot Noir (und Gamay) *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
(ORebsortenfldche nimmt zu

(ORebsortenfléche nimmt ab

30 [01a]

Wie viel Prozent betragt die Zunahme / Abnahme? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

31 [01b]Sie haben Zunahme angekreuzt, warum denken Sie wird die Rebsortenfladche (Pinot
Noir und Gamay) zunehmen? *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Rebsortenfldche nimmt ab' bei Frage '29 [01]" (Wie werden sich die
einzelnen Rebsortenfldchen in den néchsten 5 Jahren verdndern? Pionot Noir (und Gamay))

Bitte wdhlen Sie alle zutreffenden Antworten aus:
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[ Hehere Nachfrage / Besserer Absatz
[Einfache Bewirtschaftung
[Resistenter (Krankheiten, Wetter,...)

|:|Sonsﬁges:

32 [02]Rote SpezialitGten *

Bitte wdhlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
(ORebsortenfléche nimmt zu

(ORebsortenflédche nimmt ab

33 [02a]Wie viel Prozent betragt die Zunahme / Abnahme? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

34 [02b]Sie haben Zunahme angekreuzt, warum denken Sie wird die Rebsortenfldche (Rote
Spezialitdten) zunehmen? *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfUllt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Rebsortenfldche nimmt ab' bei Frage '32 [02]' (Rote Spezialitdten)

Bitte wdhlen Sie alle zutreffenden Antworten aus:
[ Hehere Nachfrage / Besserer Absatz
[JEinfache Bewirtschaftung

[Resistenter (Krankheiten, Wetter,...)

|:|Sons’riges:

35 [03]Chasselas - Rhin *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
(ORebsortenfléiche nimmt zu

(ORebsortenfléche nimmt ab

36 [03a]Wie viel Prozent betragt die Zunahme / Abnahme? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:
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37 [03b]Sie haben Zunahme angekreuzt, warum denken Sie wird die Rebsortenfldche
(Chasselas/Rhin)zunehmen?g *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Rebsortenfldche nimmt ab' bei Frage '35 [03]' (Chasselas - Rhin)

Bitte wahlen Sie alle zutreffenden Antworten aus:
[ Hehere Nachfrage / Besserer Absatz
[Einfache Bewirtschaftung

[Resistenter (Krankheiten, Wetter,...)

DSons’riges:

38 [04]Weisse Spezialitdten *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
(ORebsortenfléche nimmt zu

(ORebsortenfléche nimmt ab

39 [04a]Wie viel Prozent betragt die Zunahme / Abnahme? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

40 [04b]Sie haben Zunahme angekreuzt, warum denken Sie wird die Rebsortenflache (Weisse
Rebsorten) zunehmen? *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:
° Die Antwort war NICHT 'Rebsortenfléiche nimmt ab' bei Frage '38 [04]' (Weisse Spezialitéten)

Bitte wdhlen Sie alle zutreffenden Antworten aus:
[ Hehere Nachfrage / Besserer Absatz
[Einfache Bewirtschaftung

[Resistenter (Krankheiten, Wetter,...)

DSonsﬂges:

Maschinelle Bewirtschaftung

41 [01]In Zukunft werden nur noch diejenigen Rebberge bearbeitet, welche maschinell
bewirtschaftet werden kdnnen?
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Bitte wdhlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

Ola
ONein
42 [01a]Begrinden Sie lhre Antwort: *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

Klima

43 [01]Eine Hypothese lautet: "Der Salgescher Weinbauer muss sich in Zukunft an die durch
den Klimawandel entstandenen Verdnderungen anpassen." *

Bitte wdhlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

OlJa
ONein

Trifft diese Hypothese zu?

44 [02]Welche Verdnderungen kdnnten durch den Klimawandel entstehen? (Krankheiten,
Wetter,...) *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erflllt sind:

° Die Antwort war NICHT 'Nein' bei Frage '43 [01]' (Eine Hypothese lautet: "Der Salgescher
Weinbauer muss sich in Zukunft an die durch den Klimawandel entstandenen Verdnderungen
anpassen.”)

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

Bewirtschaftung der Parzellen

45 [01]"Heute werden viele Rebparzellen selber bewirtschaftet, in Zukunft missen diese
vermehrt verpachtet werden", lautet eine weitere Hypothese. Welche Vorteile bringt das
Verpachten einer Rebparzelle mit sich? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

46 [02]Welche Nachteile hat ein Weinbauer durch das Verpachten seiner Parzelle? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:
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Selbsteinkellerer / Weinhandlungen

47 [01]Eine Hypothese lautet:In Zukunft wird es mehr Selbsteinkellerer geben." Stimmen Sie
dieser Aussage zu? *

Bitte wdhlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

OJa
ONein
48 [02]

Warum stimmen Sie der Hypothese zu / nicht zu? Was ist Inre Meinung zu dem Thema
"Selbsteinkellerer'e *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

49 [03]

In den letzten Jahren zahlte man 17 Weinhandlungen in Salgesch. Wird es in Zukunft mehr
oder weniger Weinhandlungen geben? *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

Oin Zukunft gibt es mehr Weinhandlungen

Oln Zukunft gibt es weniger Weinhandlungen

50 [04]Wie viele Weinhandlungen wird es in 5 Jahren in Salgesch haben? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

51 [05] Warum haben Sie mehr / weniger angekreuzte Was ist Ihre Meinung zum Thema
"Weinhandlungen"? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

Bewdsserung der Parzellen

52 [01]In Zukunft wird in Salgesch das Wasser knapp. Denken Sie, dass man in Salgesch auf
die Trépfchenbewdsserung umstellen wird? *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:
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53 [01a]

Umstellung auf sonstige Systeme? Wenn ja, welche?

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

Allgemeine Hypothesen

Antworten Sie mit Ja und Nein und sagen Sie kurz Ihre Meinung zu folgenden Aussagen
54 [01]

In 30 Jahren muUssen einige Rebparzellen Kiwib&dumen weichen? *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

OJa
ONein
55 [02]

In der Hypothese werden Kiwibdume genannt, was konnte dort sonst noch stehen? Und
warume *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

56 [02b]
Warum haben Sie mit ja/nein geantwortete Was ist Ihre Meinung? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

57 [03]In Zukunft setzen die Salgescher Weinbauer auf einen biologischen Anbau? *

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

DJG
ONein
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58 [03b]Warum haben Sie ja/nein angekreuzt? Was ist Ihre Meinung? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

59 [03c]WUrden Sie zum biologischen Weinbau wechselng *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:

° Die Antwort war 'Besitzer einer Weinhandlung' oder 'Selbsteinkellerer' oder 'Hobby-
Weinbauer / Hobby-Weinbauerin' bei Frage '3 [03]' (Besitzen Sie eine Weinhandlung? Sind Sie
Selbsteinkellerer oder Hobby-Weinbauer?)

Bitte wahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

OJa
ONein
60 [03d]Warum?e *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:

° Die Antwort war 'Besitzer einer Weinhandlung' oder 'Selbsteinkellerer' oder 'Hobby-
Weinbauer / Hobby-Weinbauerin' bei Frage '3 [03]' (Besitzen Sie eine Weinhandlung? Sind Sie
Selbsteinkellerer oder Hobby-Weinbauer?)

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

61 [04]Den PURE wird es noch viele Jahre gebene *

Bitte wdahlen Sie nur eine der folgenden Antworten aus:

Ola
ONein
62 [04a]Warum haben Sie mit ja/nein geantwortete Was ist Inre Meinung zum PURE? *

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:
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Gemeinde / Kanton
63 [01]
Was erwarten Sie in Zukunft von der Gemeinde Salgesch? *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:

° Die Antwort war 'Besitzer einer Weinhandlung' oder 'Selbsteinkellerer' oder 'Hobby-
Weinbauer / Hobby-Weinbauerin' bei Frage '3 [03]' (Besitzen Sie eine Weinhandlung? Sind Sie
Selbsteinkellerer oder Hobby-Weinbauer?)

Bitte wahlen Sie alle zutreffenden Antworten aus:

[ Besseres Marketing

[ IMehr Strategie

[ Ivermehrter Kontakt mit den Weinhandlungen / Selbsteinkellerer
[ fTools (Beispielsweise um Parzellen zum Verkauf anzubienten)
[IFinanzielle UnterstUtzung

DNeuousrich’rungen

|:|Sons’riges:

64 [02]Was sind Ihre Erwartungen an den Kanton Wallisg *

Beantworten Sie diese Frage nur, wenn folgende Bedingungen erfullt sind:

° Die Antwort war 'Besitzer einer Weinhandlung' oder 'Selbsteinkellerer' oder 'Hobby-
Weinbauer / Hobby-Weinbauerin' bei Frage '3 [03]" (Besitzen Sie eine Weinhandlung? Sind Sie
Selbsteinkellerer oder Hobby-Weinbauer?)

Bitte geben Sie Ihre Antwort hier ein:

Vielen Dank dass Sie sich die Zeit genommen haben diese Umfrage auszuflllen.

Vielen Dank fUr die Beantwortung des Fragebogen:s.
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Anhang 3: Aktuelle Zeitungsartikel
+ Walliser Bote vom Mittwoch, 22. Juni 2011; Nr. 143; 171. Jahrgang

Wallis | Wachsende Unzufriedenheit bei den Rebbauern

Rebbau rentiert nicht mehr

Bei den Walliser Winzern
macht sich Unzufrieden-
heit breit: Die Produk-
tionskosten st der
Erlos aber

Immer dann, wenn er die gu-
ten Nachrichten aus der Walli-
ser Weinwirtschaft vernimmt,
steigt Bitterkeit im Varner
Weinbauern Lothar Varonier
auf. Denn seit Jahren kampft er
mit seinem 4,5-Hektaren-Be-
tricb hart an der Rentabilitats-
grenze. Der Grund: Die Produk-
tionskosten steigen laufend, der
Erlds stagnierte in den letzten
Jahren oder entwickelte sich so-
gar rucklaufig. Damit ergeben
sich fiir viele Rebbauern finan-
zielle Engpasse, sie finden keine

% - Nachfolger und wiirden am
wmo.ewm Preise gefahrden Exrstenmn rorows  liebsten verkaufen. | Seite 2

Weinbau | Als schwiichstes Glied in der Wertschopfungskette klmpren viele Winzer um fhre Existenz

«Auf den Reben lisst es sich
so nicht mehr leben...»

| WALLIS | Lothar Vironler
| lebt selt jahrzehnten

| wauf den Rebeny, Kr (st

| Winzer. Wenn er zu rech.
mmu.mmm
der Schly

LUZILS TIia

Bnstier dann, wenn det Winser
Ul Nerbbaer Lothar Varonker
s Varen die Bricdgattioldun
e av ditn Witlsiser Welnin
| Thet, stimet St dhese Botahan
| wwaer auf. SWer al einfacher

| Wrbebamaer winaly vom Frivag sel

| et Welnberge su Rben ver

| sucht, kot nloht mehs Gher

| e Rundesss, loutet sl e
fund, Doy Geuesd 101 die Misers
It einliach: Die Newirtachaf
Pirgeshosten sind b den et aten
Jabirzehnten stark  gostgen
i Nrtedge Nogegen nicint b
glek hen Umtany oder alnd wo
e okl

1982 waren die Prelse
besser als heute

Nebsbaner Varonier kune setie
Sorgen und Note mit Zalden be
prattdens obim Juhe 1902 Dabwi
Wit U s Kiogranim erstk iy
dge  Chasselss Teauben 4% '
Franken erfialben; tm fuba 20009
waten e 3100 Fransen flir ein
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Sorgen und Néte mit Zahlen be-
grunden. «Im Jahr 1982 haben
wir fiir ein Kilogramm erstklas-
sige Chasselas-Trauben 4.50
Franken erhalten; im Jahr 2009
waren es 3.20 Franken fir ein
o

Chasselas und 3.40
Franken fiir ein Kilogramm Pi-
not-Noir,e Bei diesen Preisen
konne nur noch einigermassen
tiber die Runden kommen, wer
nachgerade industrielle Bear-
beitungsmethoden zur Anwen-
dung bringe. Aber selbst dort.
wo die Parzellen eine weitge-

tung zulassen, beziffern sich
die Kosten mittlerweile nach of-
fiziellen Berechnungen des
Kantons auf 2.60 Franken pro
Quadrarmeter und jahr, Parzel-
len mitalter Bestockung im tra-
in steilen Terrassenlagen mits-
sen mit Kosten in der Héhe von
3.26 Franken pro Quadratmeter

rechnen, Wer noch eine gewisse
Quote zur Amortisierung des
eingesetzten Kapitals oder fiir
die alle paar Jahrzehnte fallige
Neupfianzung des Rebberges
einsetzt, legt in der Schlussab-
rechnung drauf, «Man kann es
drehen und wenden wie man
will, so reicht es einfach nicht
mehrs, sagt Varonier.

Fair wire ein Fiinfliber
Pro Kilo, sagt Varonier
Mit wie viel misste ein Kilo ab-
gegolten werden, damit auch
der Winzer und Rebbauer auf
seine Rechnung kame? Lothar

s

Varonier hat eine einfache For-
mel: «Von einer Flasche Wein
im Wert von 15 Franken sollten
funf Franken an den Einkelle-
rer, finf Franken fir die Ver-
marktung und funfFranken fir
den Rebbauer drin sein. Dann
kimen auch wir auf unsere
Rechnung.» Er rdumt ein, dass
nur die beste Qualitit an Trau-
bengut auch so gut abgegolten
werden sollte. «Heute wird fiir
schlechte Qualitit zu viel be-
zahit und fiir gute Qualitit zu
wenig» Und was macht er in
dieser Situation? «lch lebe von
Reserven aus besseren Zeiten.»

W

us besten Lagen sind kaum ;nehr kostendeckér;d‘ sagt

foTone

Der Walliser Rebberg. der grosste der Schweiz, ist mit seinan
rund 5200 Hektaren extrem strukturlert: £r zerfallt in 12000
Parzellen mit Gber 13000 EigentOmern. Zwischen Eyholz ung
demGorﬂemeemhtslchParzelhaanaﬂo-mM&OPrmm
digser Weinberge weisen aine geringere Flche als 600 Quadrat-
meter auf, Das Wallis ist aber auch cas Land der Kellerelen: Ne-
ban gut 30 eGrossens. bel denen gegen 70 Prozent der Emte
von rund 40 Mio. Litern ndieTankanlapnkommm.sM esfast

500 Klein- und Kiel

1, Diesa ¢Selbs

. die
oftnur das eigene Traubengut vinifizieran, waren friher vielfach

reine Winzer, die d

ihrHell M.

woer
eine eigene Kellerei suchten und tells such fanden. Insgesamt
nimmit dis Rebfidche auch im Wallis aher ab, Neuumbriche wer-

dén sejtener, dafar

in den perl

ip wie
dem Oberwallis zunehmend 2uch Weinbergs; andere Reben lie-
Uberbauungen wei

gen in der Bauzone und mossen

weichen,

WALLIS | Das Wallis ist das
Land der 12000 Winzer,
Doch

Dass es in der Klassischen Land-
wirtschaft nicht ganz einfach
ist, die Nachfolge selbst fur ei-
nen einigermassen rentablen
Betrieb gut hinzukriegen, ist be-
kannt. Aber auch viele Rebbau-
ern, die einzig als Winzer titig
sind, stehen oft vor unldsbaren
Nachwuchsproblemen. Denn
der Beruf des Rebbauern ist ein-
fach zu wenig attraktiv. Wie sol-
len denn die Jungen sich fiir ei-
nen Berufinteressieren. in dem
man sich beim besten Willen
keine Existenz mehr aufbauen
kann? Anders in den Kellereien:
In jiingerer Vergarigenheit ist

die Uiber eine sehr gute Ausbil-
dung verfugt - oft sogar stu-
diert hat. Im Weinbau liegt
nimlich auch Wohlstand.

Schiechte Zeiten fiir
einen Verkauf der Reben
Zurtck in die Reben: Die Zeiten
fur Vollerwerbswinzer = sind
nicht gut. Selbst fiir eine Radi-
kallosung wie eine Verdusse-
Tung der oft wihrend Jahrhun-
derten in Familienbesitz ste-

—— e -

oder Industrialisierung
Die schlechte Ertragslage fithrt
zu zwei Entwicklungen: Aufder

Jahren an seiner Basis Schaden n

Den Weinbauern fehlt der Na

Wir missten heute unbedingt
differenziertere Qualititskrite-
rien haben,» Denn gemiss dem
heutigen Regime wilrden nur
dle K S

einen Seite wird der Weinbau,
der im Wallis ohnehin vielfach
eine Freizeitbeschiftigung dar-
stellt, noch weiter sentprofes-
sionalisierts. Wer Reben zum
Nebenerwerb hat, rechnet we-
niger hart. Dank einem nicht
selten recht hohen Hauptein-
ki iibersteht der Hobby-

henden Weinberge stehen die
Zeichen schlecht. Nicht wenige
wiirden verkaufen, wenn die
Preise besser wiren. Aber die
Bodenpreise werden auch in
der Landwirtschaft und natiir-
lich im Rebbau durch den zu er-
wartenden Betriebsertrag defi-
niert. Anders als die Betriebsin-
haber in der Milchwirtschaft
und in der Fleischproduktion
ko die Rebb n nicht

geradeinden
neration an die Spitze getreten,

mit flichendeckenden Direkt-
zahlungen rechnen.

michelle.dalliard@hotmail.com

Winzer schwierige Phasen.

 Oder die Rebgiiter werden von
Ay G P

und der Zucker- oder Reifege-
halt der Trauben berticksich-
tigt. «Die Mengenbeschrin-
kung ist richtig, die Ochslewer-
te hingegen nichr. Denn es
musste auch das Alter, die Qua-
litit der Trauben und vor allem
deren G dhei and zur

chwuchs

dere Qualitatsbeurteilung und
dann auch eine differenzierte
Preispolitik zu bieten.

Gefahr der Nivellierung
nach unten

Tatsichlich besteht an der Basis
der wichtigen Walliser Wein-
wirtschaft heute die Gefahr ei-
ner «Nivellierung nach untens,
Favorisiert werden nicht nur

Ernte in Rechnung gestellt wer-
den. Dabei wire es auch notig,
dass die Kellereien sich die Wa-

einigen
welche die Weinberge dann in-
dustriell und meist mit Arbeits-
kriiften aus dem Ausland {etwa
aus Portugal) bewirtschaften.

Keine Abstriche
bei der Qualitit machen
Was a.uch fiar einen Weinbau-

re im Weinberg anschauen und
dann je nach Qualitat einen
Preis festlegen.» Varonier gibt
#u, dass es Kellereien gibt — so
auch die, welche er beliefert —
die iber den Branchenpreisen
bezahlen. wAber das heutige
System ist sehr oft zu wenig dif-

ern wie Lothar \ jer nicht
infrage kommit, sind Abstriche
bei der Qualitit. «fm Gegenteil,

erenziert.x Hier die
Einkellerer vermehrt bereit

sein, Hand fur eine umfassen-

auch Weinbauern, die mit mog-
lichst wenig Aufwand Trauben-
fut von mittelmiissiger Qualitit
herbringen. Unter Druck gera-
ten paradoxerweise die Spitzen-
lagen an den landschaftspri-
genden Steilhingen mit ihren
Terrassen. Sie lassen sich zu den
heutigen Konditionen beim bes-
ten Willen nicht mehr kosten-
deckend bewirtschaften und
drohen zu verganden. Ith
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+ Walliser Bote vom Dienstag, 7. Juni2011; Nr. 131; 171. Jahrgang
Wallis | Die Weinberge leiden kaum unter der Trockenheit
l I " |
Der miederschlagsarme
Winter und das trockene
e
ser Spu-
ren hinterlassen. Wenn
ndtig, wurde bewissert.
Gane Buropa liey und leidet un-
ter der Trockenheit. Gerade for
die Welthaugebiete. dic Bber
feh
verflugen, wactsen sich die
lenden Niederschlige rum Pro
Slem sus. Anders i Wallis: Wo
fachgrindige, sandige und
Jelckite Bdden, die wenig Wisset
ein Bewdsern nitig
machten, st das im Frihjahn
wor dem Austreiben grmacht
wotden. Nevor in det Jetaten
Woche der Ragun kam, war die
Hins: abgeschiosen. Das st ide
mmm-mmw mrows ) fir die Rebes. | Selte 2
mlwmmmmmmmmwm yen kam nach der Blust
gen, sandigen und leichien B6- Weint - 1 &‘ i Kelsch di
;e;( m:_ hmen & Wer :mum Belspkl plo(zbch!m Puns ké::» S mg
; atzlich witssert, wascht tum  stagnierte, Der wu Probleren nfahrt.
zm.ﬁchnu:dlevBﬁdcnam, Mit  Grund: Man kann zum Beispiel F::Ol.lvyi:t Mounir ist d;mchll(:: m:tgen derma\’llu:lm
den Niederschlagen, die in den das Aufbinden praktisch in ei- sequenz Xlar: Man muss in Sa-  tu die eStreuverlustes sind
letzten Tagen noch dazuka-  pem Wurf und -~ o
X : ¢ und muss  gesch zur sogenannten «Trop- genngundm:ptlnuchdm
men, reicht es fiir die nachsten  nicht mehrmals fir dieselbe Ar-  fenb ungs b
fer oder Quellwasser zugeleitet  Wochen. Fiir eine Prognose fiir  beit ausriicken. eDer die den Reb len und den voml.auh Dsm.nlwnm:e::x«fln
mmdae@m dm!fpige:ﬁhhréﬁ}:hes aufwand ist in diesem Jahr ¢inzelnen Reben durch unterir-  nicht vorbeds, meint Mounir. ’
noch zu Noch dankdcr 1mdss Wi
ferfiigung. Anders Liegen die muss der Wein sich ekeh rung rege mslﬁzn‘ne
h:fx.w&hmelzwassu dann kommt die Zeit der Reife, Jahrens, sagt Mathier.
n dsserungssystemege-  wo warmes und trockenes Wet- [nngexebenbranmenmehrw:mer
pitet wird. Die ungewdhnliche  ter wichrig fst, wic es zum Bei-  Wird Wisserwasser =
rockenhelt hat dazu gefuhrt,  spiel Fhnlagen bringen. knapp in Salgesch? Des schnesarme Winker und dss ungewtimiich trockens Frok-
2ss zum Beispiel in h Wi St. German, Gampel fshrwaren fir die meisten n kein Problemn. Aller-
er erste «Wisserchers im  Kostenginstiger, Steg. Leuk und Varen Gber e Y M e Vet i i s e
ribjahr praktisch lickenlos weil in einem Warf Quell- oder Gletscherwasser ; i Di
erutzt wurde; auch dazwi-  Interessant ist nun die Feststel-  verfiigen, st Salgesch - auf fen der letzten Vioche, dle insgusarmt
phen wurde gewsssert, Doch  lung von Diego Mathier. dass ~Schmelzwasser limeter Regan brachten, ':W' nun ﬁm::e?m’:l‘
ist als die Blust vorbei war. die Rebarbeiten dank dem frii-  Wegen dem schneearmen Wi Viela der Rebbaden im Oberwas kémnen aut e Maf icht vl
fum der Regen: Die 30 Millime-  hen Angang und dem kontinu-  ter und der Trockenheit des e Resgen aisthahymen ais diese Mergs,
br, die wir letzte Woche beka-  ierlichen Fortgang in weniger Frithjahres muss man fur den 2% Faustregel gif, cass [Gngére Reban mehir Waseer brauchen
pen. sind die Wassermenge.  Stunden  bewiltigt werden zweiten «Wisserchers unter :,s :‘m‘;‘:ﬂ e ;:beub:um iyl ibong
3 5 : achs! S, gebidet
felche die eher flachgriindi- konnten als in Jahren, da der Umstanden mit einer Verknap- t&mmlnduﬂeﬂv;;;n:aﬂm LTS
E = ————
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| Weinmarkt | Grossere Lagerbestinde gibt es fiir Massenware, Spitzenweine verkaufen sich sehr gut

‘Weinbau erntet den Lohn der Qualitit

| ist das
e
L setzte. Das

| sich aus.

i Die meisten Weinwirtschaften-
den, mit denen man redet, sind
tmt der momentanen und auch
mn der mitzelfristigen Situati-
+ on auf dem Weinmarkr zuftie-
den. Das hilngt nicht zuletzt da-
mit zusammen, dass im vergan-
genen Jahr eine unterdurch-
xhnmﬂchc Emnte in dic Fasser
! kam. Das hat vor allem den Rot-

sind, sind fur fhre Kellereien
a optimistisch.
Walliser Qualitfitsweine ligen
im Trend, st mehrfach zu ver-
nehmen, «Bei uns Euft es sehr
gutx, gibt Diego Mathier unum-
wunden zu. Allerdings mogen
erund auch andere Beobachter
nicht ausschlicssen, dass ¢s im
Kanton bei

Walliser Weine nach
China exportieren?

Als wir gestern mit Diego Ma-
thler sprachen, meldete sich
eine chinesische TV-Station bei
ihm. Es geht darum, einen
Filmbeitrag aber den Wein zu
drehen, den die Kellerei «Nou-
veau Salquenens in einer Gruft
des Rhonegletschers ausrelfen

Massenware noch die eipen
oder anderen grosseren Lager-
bestinde gibt. Aber wer Quali-
it gelebt hat und lebt. fiir den
zahlt sich die Qualititsproduk-
tion aus, Allerdings bedingt die

dec Privatkond

f weinsektor merklich entlaster
und die Preise stabilisiert.

st nachgetras

Mehrere Weinwirtschaftende,
deren Produkte im gehobene-
ren Preissegment angesiedelt

schaft im  Weintourismusge
schaft cinen grossen persnli-
chen Einsatz. «Man muss hart
pickeln, was das Zeug halt. aber
in der Endabrechnung lohnt
sich dieser Kampf um jeden ein-
zelnen Kunden auchs, raums
Olivier Mounir ein.

michelle.dalliard@hotmail.com

lasst, aDer Beitrag erscheint in
ciner Serie, die von Schweiz
Tourismus betreut wird.» Hat
nun der Salgescher «Winzer des
Jahress gar den chinesischen
Markt im Auge? «So schnell
geht das wolll kaum», meint
Mathier lachend, Aber er riumt

italienischen Weinen ebenso
auf den Geschmack

zelt auf. Dabei darf die einzelne

ist wie bei deutschen Sportwa-
gen oder Schweizer Uhren. Al-
lerdings hat sich der Export von
Schweizer Weinen bisher als
ausgesprochen harzig erwie-
sen, wie selbst gréssere Wein-
handelshiiuser -wie die Orsat
erfahren mussten.

Keliercien ertol
erfolgreich
Seit einigen Jahren fihren zahlk
teiche  Walliser  Kellereien
zusammen mit den Berufsver
binden die Tage der offenen
Kellertiiren durch. So auch am
Wochenende. Wie

ein, dass man als )

d alle

n ist, kamen

mdglichen Mirkte im Auge be-
halten muss. Und man darf
nicht vergessen, dass es in
China heute eine Oberschicht
gibt, die bei ischen oder

neben den einheimischen
Weinkunden vor allem Wein-
freunde aus der Deutsch-
sdxwuz Auslindische Gaste

hten nur verein-

Kellerei all weniger den
Verkaufserfolg des Tages im
Auge haben, sondsrn muss viel-
mehr mirtel- und langfristig
denken und Kontakte kniipfen.

Wird das Umfeld fiir den
Wein

schwieriger?

In jlngerer Vergangenheit hat
man in der Weinwirtschaft
misgliche Gefahren fiir das Um-
feld des Weines und des Wein-
konsums ausgemacht. So hat
ein Mirglied des Bundesrates
erst an diesem Wochenende

eine Erhohung der Alkoholsteu-
exn angeregt, was die Weinwirt-
schaft mit 2.50 Franken pro
Flasche treffen konnre. Auch
wird immer wieder der Blutal-
kohol-Wert von 0,0 Promille filr
Autofahrer ins Spiel gebracht.
Beide Schritte warden die Bran:
che hart treffen, Ith
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Anhang 4: Preise Biokontrollen

Pl‘eise bio@inspecta qeinspecta
N

Preise Verarbeitung und Handel 2011

bio.inspecta und q.inspecta bargen fiir thre Glaubwiirdigkeit -
mit kompetenten Dienstleistungen zu fairen Preisen.

Audits Daver vor Ort Preise (CHF) pio
Auditprelse
Grosses Audit bis 8 Std. 1250 Fauschal
Mittieres Audit bis 4 Std. 635~ Pauschal
Kieines Audit is 2 Std. 340~ Pauschal
Mini Audit b | Std. 195~ Pauschal
Vor- und Nachbearbeitung, Inspektionsbericht
Nach Aufwand 170- Stunde
Fahrkosten / Spesen
Grosses Audit 180~ Besuch
Mittleres Audit 155~ Besuch
Kleines Audit / Mini Audit 130~ Besuch

Annuiation /Verschiebung verelnbarter Audittermine

bis 10 Tage vor dem Audit 100~ Audit

weniger als 10 Tage vor dem Audit 200~ Audit
Zertifizlerung Prese (CHF) pro

Nach Aufwand (inkl. Druck,Versand eines Zertifikates) 170~ Stunde

Zertifizierung Bio-Labels 50~ Labed

Pauschalen

Zertifizierung COS 700~

Zertifizerung NOFP Verarbeitung 700~

Zertifizierung NOP Lagehatter im Lohn 500~

Zertifizierung UTZ certified 700~

Zertifizierung MSC 700~

Gruppenzertifizierung MSC nach Absprache

Eingeschniebener Bnef aus der Zertifizierung 170~ Bref

michelle.dalliard@hotmail.com 127
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bio @inspecta geinspecta
N

Prelse Yerarbeltung und Handel 2011

Rekurse Preise (CHF) pro
Teilweise abgelehnie Rekurse 200 Rekurs
Ganz abgelehnte Rekurse 400~ Rekurs

Ausstelien zusitzlicher Zertifikate, Kontrollbeschelnigungen®, etc. Preise (CHF)

| - 10 pro Kalencerjahr 50~ Besch./Zert
|1 - 20 pro Kalenderjahr 40~ Besch/Zert
2| - 30 pro Kalenderjahr 30~ Besch./Zert
> 30 pro Kalenderjahr 25~ Besch/Zert
* rur Ware 2 der Schweiz

Andere Dienstielstungen Preiss (CHF) pro
Abklarungen zu importen und Exporten / Rickstanden von Pestiziden 170~ Stunde
Separierung, Dokumenation, etc. / Profung von Etiketten, Rezepturen, elc,

Aufrechterhaitung Kontrofiverfzhren ohne Audit und 200 jahr
Zertifizierung / Listung im Kontrollverfahren inklusive axtuellen
Informationen, Nutzung Online Tools zu Vorzugspraisen,

Ausserterminliche KGndigungen nach 30. September 150~ Betrieb

Rockstandsanalyse bei positivem Resuitat, Kontrolle nicht durchfohrbar aufgrund Samtiiche damit in Zusammenhang
unvolistandiger Unterlagen oder anderer durch Betriebsieiter verursachte Grinde  stehende Kosten :

Individueile Offerten

bioinspecta und ginspecta bieten eine umfassende Palette an zusatziichen Inspektionen und Zertifizierungan an.
Diese werden gemass spezielien Praisiisten verrechnet, bitie fragen Sie uns an.

Prelse casy-cert (www.easy-cert.ch) Preise (CHF) pro

easy-cert light 30~ Jahr
Info-Webportal mit personlichen Daten und Zertifikatsabirage:

Suchen Sie Firmen und Produkie nach diversen Kriterien.

Drucken Sie Zertifikate und Labelanerkennungen.

easy-cert Voliversion 60— Jahr
Grundgehthr bis 20 Lieferanten

ab 2| Lieferanten + CHF |.50/pro Lieferant / ab 501 Lieferanten + CHF 0.80/pro Ueferant

Anderunpen vorbehaken Alie Prese verstehen sich zuzigich 8% MwSt

bio@lnnpecu qeinspecta
A

‘ blo.nspecta AG, g.nspecta GmbH Q
Ackerstrasse, Postfach, CH-5070 Frick, Tel. +41 (0)62 865 63 00, Fax +41 (0)62 865 63 01 -
admin@blo-inspecta.ch, www.blo-inspacta.ch ==
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Anhang 5: Interessante Grafiken
Statistik Alkoholkonsum:
s 15- bis 24-Jahrige 25- bis 65-Jahrige 65-Jdhrige und alter
?Tra vol.-%)
5.0 1 Wein
i-11 vol.-%)
4.5 | Obstwein
{-4.5 vol.-%)
&.0 | Spirituosen
{-40 Vol.-%)
3.5
3.0
2.5
2.0
1.5
1.0
L Dl s
ol A1 | | | | | I I
1997 2002 2007 1997 2002 2007 1997 2002 2007
Quelle: SFA Schweiz, Fachstelle fiir Alkohol- und andere Drogenprobleme
Quelle: http://www.20min.ch/interaktiv/Alkoholkonsum/index.html
Aktueller Stand vom 21.07.2011 der eingefUhrten Liter Wein:
Zollkontingent
Naturwein
Tarifnummer: 2204.2121, 2131, 2141, 2921, 2922, 2931 &
2932
Kontingentsmenge: 170'000'000,00 Liter/litres/litri
Stand per: 21.07.2011 - 04:05
Zugeteilte / eingefiihrte Menge: Restmenge:
95'508'735,20 Liter/litres/litri 74'491'264,80 Liter/litres/litri
Quelle :

http://www.ezv.admin.ch/zollinfo_firmen/abfertigungshilfen/zollkontingente/index.html2lang=

de&id=48&show=neu

michelle.dalliard@hotmail.com
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http://www.20min.ch/interaktiv/Alkoholkonsum/index.html
http://www.ezv.admin.ch/zollinfo_firmen/abfertigungshilfen/zollkontingente/index.html?lang=de&id=48&show=neu
http://www.ezv.admin.ch/zollinfo_firmen/abfertigungshilfen/zollkontingente/index.html?lang=de&id=48&show=neu

